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1. A BESBBEAHOCHE UH®OPMALIUJE

Mpe nHcTtanaumje un kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae Unu LUTETY KOju Ccy
pes3yntaT HeucnpaBHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36e4HOM M NPUCTYNadYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 roguHa u
ocobe ca cMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM U MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegocTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTCTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxxaTtn garoe og ypehaja, ocnm
aKko cy nof ctanHUM Hag30pOM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He 6u urpana ca
ypehajem.

» Opxnte cey ambanaxy garoe of geue u oanioxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj n verosu AOCTYNHU OENOBU MOTY
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

» [leua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere 1 KOPUCHUYKO
oapxaBahse ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMeHlEH camMO 3a KyBaH-€.

» OBaj ypehaj je Hamek€eH 3a ynoTpeby y jeaHOM
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

* Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTN Yy KaHLenapujama, XOTeNCKUM
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npocevaH) HMBO
NOTPOLLH-E Y AOMaNVHCTBY.

» Camo oBnawheHa ocoba Mmoxe ga nHctanmpa oBaj ypehaj u
3amMeHu kabn.

* Ypehaj mopa aa ce npukrby4n Ha Hanajake nNpeko kabna
Tnna HOSVV-F koju moxe ga usgpxm temneparypy 3aghe
nrove.

* [MpensuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

» OBaj ypehaj Huje npeaBuheH 3a kopuwherwe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu NNoBUNUMa.

* He uHctanupajte ypehaj nsa ykpacHmx spata kako 6u ce
n3berno nperpesatbe.

* Hemojte nHcTanupatu ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HeMojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbalurer
TajMepa unu 3acebHor cuctema OarbMHCKOr yrnpaBrbaha.
YINO3OPEHE: OnacHo je octaBmbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4Yn ga ce npXxu Ha mactu unu yroy 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBamsa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpoTMBNOXapHUM hebeToM nnun NoKNomnuem.

OrlMPES: MNpouec kyBaka Mopa Aa ce Hagrnega.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HenpeKnaHo.

YMNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBake.

HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKNeHux BpaTa Unm cTakna Ko, Lwapkuy rnoknonua nioye
3a KyBame jep OHM Mory usrpebaTtn nospLUMHy 360r Yyera
Moxe aohn 0o pacnpckaBaka cTakna.

[MpeomeTe o meTana, NoNyT HOXeBa, BASbYLLKU, Kallvka n
noknonaua, He Tpeba cTtaBrbatv Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YNO3OPEHE: Ako je noBpLuMHa Hanykna, UCKIby4yuTe
ypehaj n nssyumnte kabn 3a Hanajawe U3 yTmdHuLUe aa
BucTe cnpeunnu cTpyjHu ygap. Y cnyvdajy ga je ypehaj
NPUKIbYYEH Ha MpeXy OANPEKTHO NPEKO pas3BodHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bucre uckrsyumnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

YINO3OPEHE: Ypehaj n verosu goctynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. TpyauTte ce aa nsberHere
AoavpuBame rpejHux erieMmeHara.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
[Mpe pagoBa Ha ogpaBahy UCKIbYUYMTE Hanajake CTPYyjoM.
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YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
mMoryhHOCT fa gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, era mopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

byauTte naxromBm Kaga gogupyjete ouoky 3a oanaramse.
Moxxe 6utun Bpena.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
MexaHusam nckroyvera tpeba aa 6yae yrpaheH y ukcHy
€NEeKTPUYHY MPEXY Y CKraay C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

YINMO3OPEHE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NIoYy 3a
KyBar€ Ou3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIN OHE KOju Cy oA cTpaHe npoussohaya ypehaja y
ynyTCTBY 3a ynoTpeby HaBeaeHn Kao NOrogHn Unm
LUTUTHUKE 3a NAoYy 3a KyBak€ KOju CYy MHKOPNopupaHn y
ypehajy. Kopuwherwe Heogrosapajyhnx WTUTHMUKA 3a Moy
3a KyBare MOXe n3assatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

2.1 UHcTanupakwe « He ByuuTe ypehaj 3a pyuny.
*  Kyxursckun geo n yoybreewe mopajy aa
/\ YNO3OPEHE! umajy ofrosapajyhe aumeHsuje.
* HeonxoaHo je npuapxasaTtu ce
Camo KBaI'II/I(bI/I.KOBaHa.OCOGa MOXe ga MUHUMAsHOT pacTojarba of APYrux
MHcTanupa osaj ypehaj. ypehaja 1 KyxukbCkux enemeHara.

*  WHcTtanupajTte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHO MECTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* Heku genosu ypehaja cy noa HanoHoMm.
3arpagute ypehaj HameluTajeM Kako
Bucte cnpeunnu OAMPYBaHE ONacHMX
Aenosa.

« CrtpaHe ypehaja mopajy 6utn nopeg
ypehaja nnu jeguHnua ucte BUCUHE.

YKNoHuTe KoMNneTHy ambanaxy.
HemojTe Aa nHctanuparte unm KopucTute
owTeheH ypeha;j.

MpuopxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek Bogute padyHa npuimkom
nomepatra ypehaja 3aTto LITO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00yhy.
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Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
Aa Bpeno nocyfe 3a kyBare nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
nposop.

O6aBe3Ho nNocTaBuTe nomararsno 3a
cTabununsoBate kako ce ypehaj He bu
npespHyo. NMornenajte ogerbak
LMHcTanayuja“.

2.2 MpukrsyunBame cTpyje

omoryhaBa ga nckreyuunte cee gase
Hanajaka ypehaja. LUnprHa koHTakTHOr
0TBOpa Ha pacTaBHOM Mpekugavy mopa
M3HOCUTU HajMare 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO NOBEXETE CTPYjHU yTUKaY y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO30OPEHE!

Pu3uk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og noBpeaa v onekoTuHa.

Pusuk og ctpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o06aBu KBanMgMKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae ysemrbeH.
MpoBepuTe ga nu cy napameTpu Ha
NAoYMLM Ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMKama KoMnaTnbunHm ca
ogrosapajyhum napameTtpuma
enekTpuYHe Mpexe 3a Hanajare.

YBek KopucTuTe NPonucHO yrpaneny
YTUYHULYY Ca 3alUTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe oa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoAyxHe kabnose.

He nossonuTe Aa kabn 3a Hanajawe
poavpyje nnu 6yae y HenocpeaHoj
6n13vHK BpaTa ypehaja unm Huwe ncnog,
Hera, HapounTo kaga ypehaj pagu unm cy
BpaTa Bpena.

3awTnTta o yaapa Aenosa nof HanoHoMm
1 M30MoBaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY Tako Aa He MOXe [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

Mpukrby4mTe rnaBHM kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy MOHTaxe.
Boaute payyHa Aa nocTtoju npucTyn
CTPYjHOM yTMKaYy HaKOH MOHTaXe.

AKoO je 3uaHa yTnyHuua nabaea, HemojTe
Aa NpuKrbyyyjeTe CTPYjHU yTUKau.

He unckrby4yjTe ypehaj noBnayerwem 3a
kabn 3a Hanajawe. Kabn uckreyumTe Tako
wrto heTte nsByhu ytnkad ns ytuyHuue.
Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypaye (ocurypave ca HaBojem Tpeba
CKMHYTM Ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanayuju mopa
NocTojaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
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* HemojTe oa mewarte cneymdukalmjy oBor
ypehaja.

* Bopaute padyHa na otBopu 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

* He ocraBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYUYNTN HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

» bByawuTe onpesHu kag oTBapaTte Bpara
ypehaja ook oH pagun. Moxe paa ce
ocno6oan Bpeo Basayx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyke unu kaga gohe y KOHTakT ca
BOAOM.

* HewmojTte kopuctuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY U He CTaBrbajTe XpaHy
OVPeKTHO Ha ypehaj.

* HemojTe npunpemaTt xpaHy UPEKTHO Ha
ypehajy. XpaHy Tpeba yBek kyBaTn y
oarosapajyhum nocygama.

* HewmojTe ga Kopuctute anymMmmHmjymcky
donujy unu gpyre martepujane namehy
NnoBpLUMHe 3a KyBahse 1 nocyha 3a
KyBak-€e, OCVM aKko npoussohay oBor
ypehaja Huje gpyraunje HaBeo.

« Kopuctute camo npubop koju npomnssohay
npenopyuyje 3a oBaj ypeha,.

*  YBeK KOPUCTUTE CTaKmo v Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!

[MocTojn pusmnk of noxapa v ekcrnnosuje.

» MacTu 1 yrba kaga ce sarpejy Mory aa
ocno6ofe 3anarbuBa ucnapeta. Apxure
nnamMeHoBe Unu sarpejaHe npegveTe
Jarbe ofl MacTu 1 yrba kafia kysaTe ca
IRVIVER




Vicnapemsa koja ocnobahajy Bpena yroa
MOry Aa 13a30BY CMOHTAHO caropeBam-e.
YnotpebrbeHo yrbe, koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTKke XxpaHe, MOXe Aa ce 3ananu Ha
HWXKOj TeMNepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTW MO NpBU NyT.

3anarbuBe maTepuje unu npegmete
HaTonrbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopesa
ypehaja unu Ha wera.

BapHuue unun oTBOpeHu nrameH He cMmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon MoXxe AOBECTU A0 ncnapasarba
arnkoxona v Melliaka ca BasgyXoMm.

oBe npeameTe kaga Tpeba aa ux
romepare o NoBpLUUHY 3a KyBake.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og noBpeae, noxapa nnm

owrTtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusmk o owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTtehexe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— He crtaBrmbajTe nocyhe 3a nehHuuy nnm
apyre npeameTe AVPEKTHO Ha AHO
YHyTpaLwwHocTu ypehaja.

— He CcTaBrbajTe anyMuHujymcky conujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hemojte cunatn Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbneu Kaga ckngate unu
nocrtaerbarte npudop.

['ybutak 60je Ha emajnupaHnm
nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute ay6oku nnex 3a sanvmeeHe

konaye. BohHu cok moxe ga octaBu

TpajHe Mprbe.

Hewmojte ctaBrbatn Bpyhe nocyhe 3a

KyBah€e Ha KomaHaHy Tabny.

He possonute ga TeqHocT y nocyhy 3a

KyBak-€ MOTMNyHO MCnapu.

Masute ga npegmeTn unu nocyhe 3a

KyBakbe He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce

OLUTETUTM NOBPLUMHA MIIoYe.
HewmojTe ykrbyumBaTi 30He 3a KyBare
YKOIMKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.

Mocyhe oa nueeHor reoxha, anyMmuHujyma

unu ca owTeheHum JHOM MoXxe Aa

HanpaBu orpeboTrHe. YBEK NOAUTHUTE

« [lpe ogpxaBama, Aeaktusmpajte ypehaj.
Vckonyajte MpexHu yTrkay n3 mpexHe
YyTUYHMLE.

« [lpoBepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmnk aa ce Nnonome cTakneHe
nnove.

» Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LEHTPY.

* ByauTe naxroMBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTa cy TeLwka!

» OcTtauu macHohe u xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

* PeposHo unctute ypehaj oa ucre
cnpeynnu nponagakke NoBpPLUNHCKOT
mMaTepujana.

*  Ypehaj ouncturte BNaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
netepiieHTe. Hemojte Kopuctutmn
abpasnBHe npoussBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhemne, pacteapave unm
MeTarnHe npeamerTe.

*  YKONMKO KOPUCTUTE CMpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynyrcrasa o
©6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

* HewmojTe 4ncTntn kKaTanuTu4kn emajn
(yKonuko nocToju) HUKaKBUM
OeTepLeHToM.

2.5 YHyTpallH€e OCBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og cTpyjHor yaapa.

* LUTto ce Tnye jegHe unu BuLLe cujanuua y
OBOM MPOX3BOAY W pe3epBHUX Aenosa
Koju ce npopajy 3acebHo: Te cujanuue cy
HamerbeHe Aa U3apxe eKCTpemMHe
dusunyke ycnose y KyhHum ypehajuma, kao
LITO Ccy TemnepaTypa, Bubpauuje n
BMaXHOCT Basgyxa, Unu cy HamekeHe 3a
npukas nHdopmaumja o pagHoM cTaTycy
ypehaja. Hucy HameneHe 3a gpyre
NpUMeHe 1 HUCY NOorofHe 3a
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ocBeTIbaBake npocropuja y
OomanuHCTBY.
» OBaj Nnpou3Boa cagpxu 3BOp CBETNOCTU

Yuja je knaca eHepreTcke ecdmkacHocTn G.

» Kopuctute camo namnuue nctmnx
cneyudukaumja.

2.6 CepBucupame

* Pagu onpagke ypehaja obpatuTe ce
oBrawheHoOM CEPBUCHOM LiEHTPY.

» Kopuctute camo opurnHanHe pesepsHe
nenose.

2.7 Opgnarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT of, noBpefhuBara nnm
ryliema.

3. MOHTAXA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

3.1 MecTo Ha kojem ypehaj cToju

@

He yrpahyjTe wnopet 6113y cygonepe
nnm 6nm3y KyXmHCKor enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
Aa yhy nsmefy 6o4He nnoye n KyxXuHckor
ernieMeHTa 1 BpeMeHOM Mory fa owTeTte
60jy 604He nnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
Ca KyXMHCKUM efleMeHTUMa ca jeqHe unu
[Be CTpaHe u'y yrny.

3a MUHMMarHe pasgarbiHe 3a yknaname
nposepuTe Tadesy.

8 CPINCKK

« O6paTnTe ce OMLITUHCKAM OpraHuma Aa
Oucte casHanu kako aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

*  Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

L ——————
\ /
Al —

MuHumanHe pasgarbuHe

OumeH3unje mm
A 400
B 650
(of 150

3.2 TexHU4YKU nogaumn

HanoH 230V
PpekBeHUMja 50 - 60 Hz
Knaca ypehaja 1




OumeH3unje mm

BucuHa 858
LLinprHa 500
Oy6uHa 600

3.3 HuBenucamwe ypehaja

KopuctuTe mane Hoxuue Ha aHy ypehaja aa
BucTe Noaecunn BUCUHY ropke NoBpLUNHE
ypehaja Tako aa 6yae y MCTOM HMBOY ca
ApYrum nospLunHama.

3.4 3awTUTa o4 HarukawAa

Mopecute oarosapajyhy BUCMHY 1M MOBPLUUHY
3a ypehaj npe Hero LITO NpuYBpCTUTE
3aWTUTY Of Harnkwama.

/\ ONPE3

MpoBepuTe Aa N1 cTe MOHTMpPanu
3alUTUTY Of Harnkbama Ha NpaBsoj
BUCHHW.

®

YBepuTe ce Aa je noBpLUnHa n3a ypehaja
rnarka.

HeonxofHo je Aa MOHTUpaTe 3alTUTy o4
Harnkwama. AKo je He MoHTuparTe, ypehaj
MOXe [a ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasu cumbon npukasaH Ha
cnuym (ako noctoju) Aa 6u Bac noaceTvo Ha
noTpeby yrpagre 3awTmuTe o4 Harnkbara.

MoHTWpajTe 3aWwTUTy o4 Haruwamwa B -
343 mm ncnopg ropwe nospLuvHe ypehaja
n A - 67 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHM OTBOpP Ha Hocauy. 3awpadwuTe je
y YBPCTM MaTtepujan unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ng).

-

Ha neBoj cTpaHu, ca 3agwe cTpaHe
ypehaja, noctoju oteop. MNoanrHute
npeawu kpaj ypehaja n cmectute ra'y
cpeavHy npoctopa usmehy enemeHarta.
Ako je npocTop n3mehy enemeHata sehu
of WwupuHe ypehaja, mopate nogecuTn
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GOYHy AMMEH3Mjy Tako Aa LieHTpupaTe
ypehaj.

Oproeapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuuTe chase:

Ako je npocTop nameny enemeHata sehu
of WwupuHe ypehaja, mopaTe nogecut
6OYHY AMMEH3Njy Tako Aa LeHTpupaTe
ypenaj.

3.5 EnekTpu4Ha uHcTanauuja

/\ YNO30OPEHE!

[Mpoussohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cnyyajy Aa ce He npuapkasaTe mepa
NpeaoCTPOXHOCTU HAaBEAEHUX Y
nornaemy besbegHocrT.

Ypehaj ce ucnopyuyje 6e3 cTpyjHor yTukava u
CTpyjHOr kabna. TepmuHan 3a nNpukIbyyak ce
Hanasu usa 3afHer naHena.

/\ YNO3OPEHE!

Mpe Hero WTOo cnojute cTpyjHM Kabn ca
NPUKIbYYKOM, M3MEpUTE HanoH namehy
daza Ha kyhHOj eneKkTPUYHOj MpEeXMK.
3aTum norneaajte HanenHuuy Ha 3aaH0j
cTpaHu ypehaja ga 6ucte 3Hanu Kojy
eNeKTPUYHy MHCTanauujy aa ynotpebure.
OBaj pepocnep Kopaka cnpeyasa rnojaBy
rpeLuke n owrtehewa enekTpuYHnX
KomMmnoHeHata ypehaja npu
WHCTanmpamy.

10 CPICKU

@ ®da3sa MuH. Benu4ymHa Ka-
. 6na

AKO CTe NPOMEHUNN AUMEH3Mje

WwTeawaka, Moparte npaBuHoO 1 3x4,0 mm?

nopaBHaTV 3alITUTY O Harnkara. 3 ca HeyTpanHm 5x1.5 mm?

/A OnPE3 /\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajate He cMe fa foavpyije
Aeo ypehaja koju je oceHYeH Ha cnvuum.




4. OrNNC NMNPON3BOOA
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5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

KomaHgHa gyrmag 3a nnody 3a KyBake
WHankaTop/cumbon Temnepatype
[yrve 3a Temneparypy
EnekTpoHcku nporpamatop
Oyrme 3a dyHKUMje pepHe

pejHn enemeHT

Namnuua

BeHtunartop

Hocau pelueTke, NOKpeTHN
Yay6rbema y yHyTpaLlh0CTy
Monoxajn pewweTke

3oHa 3a KyBake og 1200 W

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu o
moaena

3oHa 3a Kysare og 1100/2000 W
3oHa 3a KysBane o 1200 W
WHavkaTop npeocTtane TonnoTe
A 3oHa 3a kysame o 700/1700 W

5.1 NMpBo npearpeBake n Ynwhewe

Mpenrpejte npasaH ypehaj npe npse
ynotpebe n koHTakTa ca xpaHoMm. Ypehaj
MOXe Aa ucnyLuta HenpujataH MUPUC 1 QM.
MpoBeTpute coby TOKOM NpearpeBatsa.
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1. YKroHWTe CBY AOAATHY OMpeMy M Hocave
peLueTku U3 anapara.

2. TlopecuTe yHKUMjy O . Mopgecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBsute
ypehaj oa pagun 1 4.

3. Tlopecute dyHKYMjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oBy dyHkuujy je 210 °C.
OcrtaBute ypehaj ga paam 15 muH.

4. Tllogecute byHKUNjY . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagm 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

6. Ypehaj u gogatHy onpemy 4uctTuTe camo
Kpnom oA Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 bnarvm geTepLeHToM.

7. BpatuTe npubop u yknowmBe Hocave
peLueTKe y MOYETHU NONoXaj.

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte fa nogecuTe Bpeme npe paga ca
pepHoMm.

@ Tpenepwu kaga nosexeTe ypehaj Ha gosog
ernleKTpUYHe eHepruje, kaaa aohe oo npekvaa
CTpyje unu kaga TtajMep Huje nogeLueH.

MpuTtncHuTe + wm— nAa bucte nogecunu
Ta4yHo Bpeme.

Mocne oTnpunuke NeT CekyHau Tpenepere
npecTaje n gucnnej npykasyje Bpeme Koje cte
nogecunu.

5.3 NpomeHa BpemMeHa

@

He MoxeTe NpOMeHNTM Ta4HO BPeMe ako
paaun Heka of pyHKuuja.

Y3acTonHo npuTuckajte O OOK He NMoYHe aa
Tpenhe nHankaTop yHKumje TayHo Bpeme.
3a nogeluaBake HOBOI BpeMeHa, norfneaajte
opemak ,logelaBare BpemeHa”.

6. MTOYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

6.1 Onuc 30Ha 3a KyBake

30He 3a KyBake MMajy TepMOCTaT 1 page
UcnpekunaaHo (race ce 1 NOHOBO nare) y
3aBWCHOCTM o[ n3abpaHor cTeneHa TonmoTe.

6.2 MNogewaBaHe cTeneHa TonnoTe

Cumbonu ®yHkuuMja

0 Monoxaj ,Mckrby4eHo”

© [BocTpyka 30Ha

§ OppxaBatbe TonnoTe

-
'
©

MopelwaBara cTeneHa TonnoTe
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KopucTtuTe 3aoctany Tonnoty aa éucre
CMarUn NOTPOLLHY eHepruje.
[eakTBupajTe 30Hy 3a KyBare OKO 5 —
10 MMHyTa npe 3aBpLUETKa KyBar-a.

OkpeHuTe gyrme 3a nsabpaHy 30Hy 3a
KyBame ga bucTte nogecunm Tonmnory.
[a 6ucTte 3aBpLUNMN KyBahe, OKPEHUTE
AyrMme y rnosoxaj ,MCKrby4eHo”.

6.3 Kopuwheme jeaHocTaBHe 30HEe
3a KyBake

[a 6ucte KOPUCTUNK je4HOCTaBHY 30HY 3a
KyBar€, OKpeHuTe ogrosapajyhe gyrme Ha
Hekn oa cnegehux nonoxaja: 1-9.

@

3a nogeluaBama Tonnote 1-3, 3oHa
OCTaje upBeHa oKo 2-3 cekyHAe, a 3aTum
ce Jeaktusupa.



®

30Ha (hyHKUMOHMLLE HA MaKCMaHOM
HWBOY Hanajaka Kaga nogecuTe HUBO
TonnoTe Ha 8 unn 9.

6.4 AKTBUpame U AeakTUBUPaHe
cnosbalHUX rPejHUX Kpyrosa
(ABOCTPYKUX UNu oBastHUX)

MoxeTe Aa nogecuTe NOBPLUMHY Ha KOjoj
KyBaTe Tako Aa ogrosapa AMMeH3njama
nocyha 3a KyBame.

1. Axo nsabepete creneH TonnoTe namehy
1-9, paguhe camo ueHTpanHu 4eo 30He
3a KyBake.

2. [a 6ucTte akTMBMpanu crnosballkbuy rpejHn
KPYr, OKPEHUTE KOMaHAHO Ayrme y cMepy
KpeTaka Ka3arbku Ha caTy u3Hag

BpeAHOCTU noAellasana 9 ao 0.

3. 3aTum OKpeHWTe KOMaHAHO Ayrme
CYNpPOTHO Of KpeTaha Ka3arbke Ha caTy
Ha XerbeHu cteneH Tonnote (1-9).
LleHTpanHu 1 cnosballksu rpejHn Kpyr
caja paje 3ajegHo.

[a bucte geakTnBMpany cnorballkbu rpejHm

KpYr, OKpEHWTE KOMaHAHO AyrMe Ha Mosoxaj

LMCKIbyYeHo". LieHTpanHu 1 cnomatuksu
rPejHU Kpyr Unu oBarnHu NPCTeH caga page
3ajegHo. MiHankaTtop ce nckibydyje. 3a
MOHOBHO MOKpeTake LeHTpanHor Aena 3oHe
3a KyBarbe n3abepuTe cTeneH TonnoTe
namvehy 1-9.

6.5 UnaukaTtop npeocTane Tonnorte

/\ YNO3OPEHE!

[ok rog je nHamMkaTop BUAIBLUB, NOCTOjU
pW3KK Of, ONeKoTMHa 300r nNpucycTea
npeocTane TonmnoTe.

MHaukaTop je ykibydeH Kafa je 30Ha 3a
KyBam€e Bpena, anu He PyHKLUMOHMLLE aKo je
CTPYjHO Hanajake UCKIbYYEHO.

MHavkaTop ce Moxe Takohe yKIibyuuTu:

* 33 OKOJIHE 30HE 3a KyBakse Yak U ako UX
He KopuCTUTe,

* Kaj ce Bpeno nocyhe crasu Ha xnagHy
30HY 3a KyBatbe,

*  Kaj ce nnoya 3a KyBare UCKIbY4n, anu je
30Ha 3a KyBase 1 Jarbe Bpena.

MHaukaTop ce racy kag ce 30Ha 3a KyBahe
oxnagw.

7. MJTO4YA 3A KYBAHKE - HANMOMEHE N CABETIU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

7.1 MNMocyhe

PesynTaTu KyBara 3aBuce of matepwujana of
Kora je uspaheHo nocyhe

@

Ha kepamunyke nnove 3a KyBare He
cTaBrbajTe nocyhe yvje AHO nma
NCTaKHyTe UBULIE NN NCNYMNYeHa, HNP.
TUrawe og nueeHor reoxna. OHe mory
TpajHO Aa narpeby unu sapexy
MOBPLUMHY NSloYe 3a KyBakse.

®

[Ho nocyha 3a KyBare mopa fa byae
nebeno n wro je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte oa oote NoBpLUMHE nocyaa
6yay yYvcTe 1 CyBe Npe Hero LTOo UX
CTaBMTE Ha NMOBPLUUHY MrioYe.

@

[Mocyhe o emajnupaHor Yyenvka ca AHOM
of anymMuHujyma unu 6akpa moxe ga
n3asose npomeHy 6oje Ha
CTaKnoKepamMu4Kkoj NOBPLUNHMU.

[a bucTe ywiteaenu eHeprujy n ocurypanm
[Aa nno4a 3a KyBake npaBuiHoO pagu, gHO
nocyha mopa 6utn ogroeapajyher,
MUHUManHoOr npeyvHuka (bapem ncror
npeyHuKa Kao LUTO je NPeYHuK 30He 3a
KyBaH-€).
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7.2 NojeaHocTaBrbLEHN BOAUY 3a

KyBatbe

144/ RERREN @

|_»

x J Mogauu y Tabenu cy camo cMepHuLe.

MopewaBawe Kopuctutm 3a: Bpeme CaBetu
cTeneHa To- (MuH)
nnorte
§ 1 [orpeBatbe CkyBaHe XpaHe. no notpe- CTaBuWTe nokrnonawy, Ha nocyay.
- 6u
1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHu: Mmacnad, 5-25 [MoBpemeHo npometuajte.

Yokonaza, XenatuH.

2 YyBpcTunu: Basgylacte omnere, Ky- 10-40 KyBajTe ca cTaB/beHVM MOKMonuem.
BaHa jaja.

2-3 [uHcTake jena ca NUpUHYEM v mre- 25-50 Hopatn Hajmare ABa nyTa BULE
KOM, NnoArpeBane roToBux jena. TEYHOCTU Of KONUYMHE NMUPUHYA, a je-

na ca MJTeKoOM npomMellaT Ha nona
BpemMeHa KyBaha.

3-4 [OuHcTake nospha, pube 1 meca. 20-45 [opajte HEKoONMKO kalumymLua Boge.
MpoBepuTe KONMUYKNHY BOAE TOKOM
npoteca.

4-5 Kpomnup n gpyro noBphe KyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujTe ca 1-2 cm BO-

napwu. Ae. MpoBepuTte HMBO BOAE TOKOM Npo-

ueca. [lpxuTe nokrnonawy Ha foHLy.

4-5 KyBatbe Behux konuyvHa xpaHe, jenaun 60 - 150 [o 3 | Te4yHOCTM 1 cacTojaka.
cyna.

6-7 Tuxo npxere: ogpesak, Tenehu ,kop-  no notpe-  OkpeHUTe Mo noTpedu.
[0H Bne”, koTneTu, haluvpaHe LHK- 6u

une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,
jaja, nanaynHke, kpodHe.

7-8 Jako npxeme, peHgaHn Kpomnup, 5-15 OkpeHunTe no notpedu.
neyewa, LWHMLME.

9 KyBatbe Bofe, KyBawe TecTa, 3aneuare Meca (rynaw, rosefiu pubuh), nomeppur.

8. MJTO4YA 3A KYBAHE - HETA 1 YILLTREHSE

* YBek kopuctute nocyhe 3a KyBame ca
/\ YNO3OPEHE! YUCTOM [JOHOM MOBPLLUMHOM.
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. * He possonute pa nocyhe kibyya fok ce
He OCyLUM UNu Aa JOCTUrHe NpeTepaHo
8.1 OnwTe nHcopmauuje BCOKe Temneparype.
*  OrpeboTMHE UNM TaMHe Mprbe Ha
+  OuuncTWTe Nnoyy 3a KyBake HaKoH CBake CTaKIEHO] MOBPLUMHM HE yTUYY Ha
ynotpe6e. nepdopmaHce nnoye 3a KyBawe.
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* HewmojTe KopucTUTK HOXEBE MK BUNo Koju
Opyru owtap, MeTanHu anat 3a Yiwhere
CTaKneHe NoBpLUVHe.

» KopuctuTe npenopyyeHun cTpyray camo
Kao JgodaTtHW anat HakoH cTaHgapaHor
ynwhema.

* YekajTe ga ce nnoya 3a KyBawe oxrnagu n
OYMCTUTE NOBPLUMHY BNAXHOM KPrOM K
Heabpa3vBHUM JeTepLieHToM. HakoH
ynwhekra, obpuLLINTE NNOYY 3a KyBake
MEKOM KpMOM.

8.2 YUnwhene nnoye

* YKNnoHuTe ogmax: pacTonrbeHy
nNacTuky, NnacTuyHy donujy, wehep n
XpaHy ca wehepom, y NpoTUBHOM
npreaBLUTVHA MOXe Aa OLUTETU NnoYyy 3a
KyBane. Bogute padyHa kako bucte

9. NEhHNLUA - CBAKOOHEBHA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 YKkrbyunBame 1 UCKIbyumBame
pepHe

1. OkpeHuTe ayrme 3a yHKUmMje pepHe aa
bucTe nsabpanu Heky yHKUMjY.

2. OxpeHuTe fyrme 3a Temneparypy Aa
6ucte nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbyyyje kaga pepHa pagu.

®

3a dyHKumje 6e3 rpejarsa Hema notpebe
[a nofeluasare TemnepaTypy.

3. Wckrbyunte pepHy, OKpeHuTe KoMaHgHy
ayrmag 3a dyHkuuje pepHe n
TemnepaTypy Ha Nonoxaj ,MCKIby4eHo".

9.2 be3begHoCHU TepMocTaT

HenpaBunaH pag pepHe unv HemcrnpasHu
AenoBu Mory AOBeCT! 40 onacHor
nperpesatba. [la 61 ce oBoO cnpeunno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npekuaa
Hanajake. PepHa ce NoHOBO ayToMaTCKu
YKIbyyyje Kaf TemnepaTtypa onagHe.

n3bernu onekoTuHe. Kopuctute
creumjanHu cTpyray 3a nnove 3a KyBake
Ha CTaKneHoj NoBpLUMHK, Tako Aa byae
NnoA, OWTPUM YriIOM M NOMEPajTe OLWTPULLY
NO NOBPLUMHW.

+ Kapa ce nnoya 3a KyBak-€ JOBOJLHO
oxnaau yKNnoHuUTe: CBETIE Kpyrose of
KameHua 1 Boge, ucnpckane macHohe un
npomeHy 6oje y Buay cBeTnyLara
mMeTana. O4ncTuTe nnovy 3a KyBare
BMaXXHOM KPMOM 1 ca Mano HeabpasunsHor
neteplieHTa. HakoH unwhetra, obpuimnte
nmoYy 3a KyBake MEKOM KProMm.

* YknoHuTe npomeHy 6oje y Buay
cBeTnyLawa meTana: kKopuctute
MeLlaBuHYy npaLlka 3a neumBo un
NMMyHOBOr coka unu cupheTa.

YMNOTPEBA
9.3 dyHKUMje pepHe

0 Monoxaj ,,ucKkrby4eHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

INlamna y pepHu
3a ykrbyunBarse namne 6e3 dyHkumje
neveta.

@y SteamBake
3a gopaBatbe Bnare TOKOM KyBana. 3a obu-
jarbe npaBe 60je 1 xpckaBe KopuLe TOKOM
neyera. 3a Behy COYHOCT Npy MOHOBHOM 3a-
rpeBamny. 3a ovyBane Boha unuv nospha.

3arpeBatbe 00340
3a neyere konaya ca XpckaBom AOHO0M MOBp-
LUMHOM.

3arpeBate ofo3ro/ofo3ano
3a neyere Ha jeJHOM nornoxajy pelueTke.

Bp3o rpunoBamwe
3a rpunoBare TaHKMX KOMaaa XpaHe y Benu-
KUM KOMnM4YMHama 1 TocTupamre xneba.

Qo O

ki Typ6o0 rpunoBake
3a neyere Behvx KOMaga Meca Unu X1BMHE ¢
KOCTMMa Ha jeHoj peleTkn. 3a cnpemate
rpaTMHUPaHVX jena v 3a 3aneuarse.

| [Meuerse ca BeHTUNaTopom

3a npXere UIn 3a NpXerbe 1 NeYere xpaHe
Ha UCTOj TemMNepaTypy, Ha BULLE Of jeHOr Hu-
BOa pelueTke, 63 Meluarsa ykyca.
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@ BnaxHo neyetse y3 BeHTUNaTop

¢ OBa hyHkupja je kopuwheHa 3a ycknahuBare
Ca Krnacom eHepreTcke epukacHOCTU 1 3axTe-
BMMa eKo-au3ajHa (y cknagy ca ctaHgapauma
EU 65/2014 v EU 66/2014). TectoBmn y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.
Tokom neyewa BpaTa pepHe Tpeba aa 6yay
3aTBOpEHa kako yHKUMja He 61 Buna npeku-
[aHa 1 kako bu ce ocurypano aa pepHa pagu
Ha HajBuLiemM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edhukacHocTL.
Kapa kopuctuTe oBy dyHKUWjy, TeMnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe [a ce pa3nukyje of 3aaa-
Te TemnepaTtype. CHara 3arpeBara Moxe 6u-
TM ymareHa. 3a onLiTe npenopyke y Be3n ca
ylITeOM eHepruje norneaajte nornasmbe
+EHepreTcka edmkacHocT”, YwwTeaa eHepruje.
OBa dhyHKUMja je npeasufeHa 3a ywreny
eHepruje TokoM KyBara. 3a ynyTcTBa 3a KyBa-
He, NpoynTajTe ogerbak ,HanomeHe n case-
T1”, BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop.

OTI'IyLIJTeHa Bnara Moxe fa n3asose
OneKkoTnHe:

* Hewmojte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
Kopuctute yHkumjy: SteamBake.

« [MaxrbnBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja HakoH
kopuwhera dyHkumje: SteamBake.

@

[Mornepnajte ogerbak ,Hanomexe n

caBeTu”.

AirFry/

MNeuere y3 paBHU BEHTUN

3a npxxeke HamMMpHULA C Makse yrba unn 6es
nanupa 3a neverbe. 3a jena nonyt nomdpuTa
v nuue. /

3a UCTOBPEMEHO NeYeHe Ha HajBuLLE [iBa Mo-
noxaja pelueTke v 3a cyluewe xpaHe. Mogecu-
Te Temnepatypy Aa byae Huka 3a 20-40 °C
Hero 3a yHKUMjy 3arpeBare 0403ro/ogo3ao.

] OpMp3aBatbe

3a oamMp3aBatbe xpaHe. Bpeme ogmp3aaBara
3aBUCU O[] KOTNMYMHE U BENUYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

9.4 AkTuBupame yHkumje:
SteamBake

OBa yHKLMja omoryhasa noborbluane
BMNaXHOCTW TOKOM KyBakba.

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pu3nk og onekoTuHa u
owTehena ypehaja.
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1. OtBopuTe BpaTa nehHuue.

2. VicnyHuTe yaybrbera y YHYTpallhb0CTh
BOJOM Ca Yecme.
MakcumanHu kanauuteT yaybroera y
YHYTpaLH0CTK pepHe je 250 ml.
WcnyHuTe yoybrbera y yHyTpalH0oCTH
pepHe BOAOM caMo Kaja je xnagHa.

3. TMopecute dyHKymjy: SteamBake .

4. OkpeHuTe gyrme 3a TemnepaTypy Aa
6ucte nogecunu Temneparypy.

5. CraBute xpaHy y ypehaj n 3atBopute
BpaTa nehHuue.

/\ OnPE3

Hewmojte ga gonymwyjete BoAOM
yAay6Iberse Y YHYTpallhOCTV TOKOM
KyBakba unu kaga je nehHuua spyha.

6. 3a pgeaktnBupamne ypefaja, okpeHuTe
KOMaHAHy Aayrmag, 3a dpyHkuuje nehHuue
1 TemnepaTypy Ha UCKIbYYEH MONOoXa;.

7. YknoHuTe BOAy U3 yoybrbewa y
YHYTPaLLHOCTU PEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

Mposepute aa nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKINOHWUTE npeocTtany
BOAY U3 yaybreewa y
YHYTPaLLUH0CTH.




10. NMERAHNUA - ®YHKUWNJE CATA

10.1 Aucnnej

A. O®yHkumje caTa

B. Tajmep
A ;i
I
A e M | g
A REEa0 o
I
) |
10.2 Oyrmap
Oyrve ®DyHKUMja Onuc
—_ MNHYC 3a nogeluaBake BpemeHa.
@ CAT 3a nogeluaBake yHKUMje caTa.
+ nnyc 3a nogeluaBake BpemeHa.

10.3 Tabena ca dyHKUMjama caTta

®DyHKUMja caTa MpumeHa

(_D TAYHO BPEME

3a nogeluaBate, MPOMEHY UMK NPOBePY Ta4YHOT BpeMeHa.

=] TPAJAHE 3a nogelaBake BpeMeHa paga pepHe.

Q TAJMEP 3a nogelaBake BpeMeHa 3a ofbpojaBame. OBa hyHKUMja He yTUYe Ha
pap pepHe. TAJMEP moxeTe aa nogecute y 61no KoM MOMEHTY, Yak 1

aKo je pepHa Uckrby4eHa.

10.4 NopewaBawe pyHKUMje 6. OkpeHnTe KOMaHAHO Oyrme 3a dyHKUmje

TPAJAHE pepHe 1 gyrme 3a TemnepaTypy Ha
) nonoxaj ,MCKIby4eHo".
1. Tlopecute yHKUM]y U TemnepaTypy
pephe. 10.5 NMopewaBawe dyHKUMje
2. TpwuTucKajTe M3HOBa O nok 2! we nouwe | TAJMEP
Aa Tpenepw.

1. TllpuTuckajte nsHosa Q) AOK Q He rno4yHe
Aa Tpenepu.

2. TpuTtucHUTE + o — na bucre
nogecwnu notpebHo Bpeme.

Tajmep ce aytomaTtckn nokpehe HakoH 5

CeKkyHaM.

3. Kapa ncrekHe nogelueHo Bpeme,
ornawiaea ce 3BY4YHM CUrHar.
MpuTtncHuTe 6uno koje gyrme ga bucre
UCKIbYUUNN cUrHarn.

3. [puTtuchHute + unu — aa 6bucte
nogecunu Bpeme.

Ha aucnnejy ce npukasyje =1,

4. Kapa Bpeme uUCTekHe, ol Tpenepu n
ornawasa ce 3BYy4Hu curHan. Ypehaj ce
ayTomaTCcku AeaKkTuBmpa.

5. TpuTncHute 6uno koje gyrme ga bucte
UCKIbYUMUMU CUrHan.
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4. OkxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKumje
pepHe 1 gyrme 3a Temneparypy Ha
Nnosioxaj ,MCKIby4eHo".

10.6 NoHnwTaBame hyHKuMja caTa
1. TNpwuTtunckajTe n3HoBa @ OOK nHankaTop

notpebHe dyHKUMje He NoYHe Aa
Tpenepwu.

11. METAHNLUA — KOPULWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 Y6aumBame npubopa
'.' i

Mpubop gocTynaH y 3aBUCHOCTH
oa mopena. Ckenupajte QR ko4
Aa 6ucte NpoBepuny Kako Aa Ko-
puctuTe npubop Koju ce ucno-
py4yje ca Bawwum ypehajem. On-
LiMoHanHu npuéop MoxeTe Aa =
HapyuuTe noce6Ho. 3a BULLIE UH- E FI-"'
dopmauuja obpaTtuTe ce nokan-

HOM fgoGaBrbavy.

Mana yaoy6reewa nosehasajy 6e36egHocT 1
npyxajy 3awTuty oa Harmkwara. OHa Takohe
cnpevaBajy npeBpTare. VBnua oko nonuvue

cnpevaBa knusame nocyha ca nonuue.

YmMeTHuUTe npnbop (pelleTtkacta nonvua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocady pelueTke.
MobpuHnTe ce Aa nonuua AOAMPHE 3aHn
€0 YHYTPaLLHKOCTU PEPHE.

=

AKo Ball nnex uma Harub, noctaBuTe ra
npema 3agHheM Aeny yHyTpaLllHOoCTh
nehHuue.

AKO nocToju HaTnNuc Ha npubopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npema Bama.
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2. TlpuTucHuTe n 3agpxnte —
PyHKUMja caTa ce racu nocne HeKONmMKko
CeKyHaMN.

NMPBEOPA

AKO KOpUCTUTE NIex ca pynama, ctaBute
nnex / nocyay UcnoA, 4a NpuKynu Te4YHOCTU
Koje Kanrby.

11.2 Teneckoncke Bofjuue

@

Teneckoncke BohuLe moxeTe
NoCTaBIbaTW Ha PasnUunTE HUBOE
peLleTke, OCUM Ha HMBO 4.

VHcTanvpare Teneckonckux sofuua

1. OkpeHuTe Teneckorncky Bofuuy 3a
npuonmkHo 90°.

HaByuwnTe gpxay Ha 3agem Kpajy
Teneckorcke Bohjuue Ha LWWHy Hocava
pelleTke. YBepuTe ce Aa cTe noctaBunm
BONWLY Ha nNpasy cTpaHy nehHuue.

2,

1cm

3. Okpenute BOhUUy y ogrosapajyhu
nonoxaj. M'paHn4HUK Koju ce Hanasm Ha
jeAHoOM Kpajy Teneckorncke Bofuue mopa
OVTN OKPEHYT Harope.

4. T[ypHuTe BOAUUY A0 3agmer 3nga
nehHuue.



5. lypHuTe npearm Kpaj Teneckoncke
BOfNMUe y3 WWMHY Hocaya pelleTke. Yyje
ce KNuK" Kaga ce apxad Ha npegrem
Kpajy npaBuIIHO 3aKauu.

6. [llpaTute ucte kopake aa Gucte
MOHTUpanu Apyry Teneckoncky BohuLy.
YBepuTte ce aa cy obe Teneckorncke
BOfMUE Ha UCTOj BUCUHW.

Yknarbare Teneckornckux sofuua

1. TpuTUCHUTE 1 OpXUTE ApXad Ha
npearem Kpajy Teneckoncke Bohuue.

~

12. METAHNUA - HAMTOMEHE U

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

®

TemnepaTtypa u Bpeme neyera
HaBefeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumonun. OHu 3aBuce o
peuienaTta, kKBanuTeTa 1 KoNM4nHe
ynoTpebrbeHnx cacTojaka.

KBacHo TecTo

2. TloByuuTe Npeary Kpaj Bofuue oa
Hocauva peLueTke.

3. OkpeHuTe Teneckorncky Bofuuy 3a
npubnmkHo 90°.

4. YKnoHuTe 3agmu Kpaj Bofuue M3 Hocava
peLueTke.

5. TpaTtute ucte kopake ga Gucte yKNoHWUIM
Apyry Teneckoncky sohuuy.

CABETIU

12.1 SteamBake

@

[Mpe Hero wWTo NpeTxodHo 3arpejeTe
nehHuuy, ncnyHute yayoroewa y hoj
BOAOM [0OK je nehHuua jow xnagHa.

Mornepajte ogervak ,AkTuBMpam-e yHKUmje:
SteamBake”

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) peLueTke
YHYTpaLlH:0-
ctu (ml)

Benm xne61) 100 180 35-40 2 Kopuctute nnex 3a

neyemwe.
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XpaHa Bopnay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op

NV IVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
3eM|/|qu1) 100 200 20-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyere.
Lomaha nmqa1) 100 230 10-20 1 Kopuctute nnex 3a
neyere.
®0Kaqa1) 100 190 - 210 20-25 1 Kopuctute nnex 3a
nevyewe.
Kekcuhu, no- 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
ravuvue, nevyeme.
KpoacaH1)
Konauy ca wren- 100 180 20 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Bama, nuta cja- nade.
6ykama, 3e-
MU4Ke ca
L|VIMeT0M1)
1) Mpe neyetsa, 3arpejte y npasHoj nehHUUM y Tpajaky oa 5 MuHyTa.
KyBare 3amp3HyTe xpaHe
XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLwH0-
ctu (ml)
3ampsHyTa 150 200 - 210 10-20 2 Kopuctute peluetkacty
nmua1) nonuuy.
3amp3HyT 150 160 - 170 25-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) nevetse.
1) Mpe neyerba, 3arpejte y npa3Hoj pepHu y Tpajary o 10 MuHyTa.
PereHepauuja xpaHe
XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop
L N-TVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
ne4vyeme.
3emuyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerbe.
[owmaha nuua 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
dokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
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XpaHa Bopnay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

MoBsphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.

MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.

TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyere.

Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyetbe.

Mevewe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

MeyeHa ceumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-

TMHa CTy Nonuuy 1 nnex 3a
neyere.

[oBefe neyere 200 200 50 - 60 2 Kopuctute peluetka-
CTy Monuuy v nnex 3a
neyere.

Mune 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy nonuuy v nnex 3a
neyerse.

Meyena hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-
CTy NonuLly 1 nnex 3a
neyerse.

12.2 BnaxHo nevyere y3 BeHTUNaTop v

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MuH) xaj pe-
(°C) eTKe

Xne6 n nuua

MneTtexunue 190 25-30 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turars

3emunyke 200 40 - 45 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 2 pelueTkacta nonvua

Konauu Ha nnexoBuma 3a nevyewe

LLIBajuapckm ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turaks

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewse nnu gyboku Turak

Konauu Ha nnexoBuma

CPICKU
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XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke
Cydbne 210 35-45 2 LIeCT KepaMU4KkMX Nocyaa Ha peLueTkacToj
nonuum

Kopuua 3a cnaH 180 25-35 2 nnex 3a cnaH Ha peLleTkacToj nonuum

Bucksut TopTa 150 35-45 2 nnex 3a TopTy Ha peLLeTKacToj NonmLm

Pu6a

Puba y kecu 3a neyetrse 180 25-35 2 nnex 3a nevexwe unm aybokn Turar

300 g

Llena pu6a 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

Pn6reun dunet 300 g 180 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Meco

Meco y kecu 3a neyetre 200 35-45 2 nnex 3a nevexwe unm ay6okn Turar

250 g

Paxtbuhun og meca 500 g 200 30-40 2 nnex 3a nevexwe unm aybokn Turar

Manu neuenu 3anoraju

Konaun 170 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

MakapoHu 170 40 -50 2 nnex 3a nevewe unm ay6okn Turars

MadunHn 180 30-40 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turak

YKyCHU Kpekepu 160 25-35 2 nnex 3a nevexwe unu ay6okn Turar

Xpckasu kekc of cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

TecTa

Manwu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

BeretapujaHcku

MewaHo nosphe y kecn 3a 200 20-30 2 nnex 3a neyekse nnu gyboku Turaks

neyerse 400 g

Owmner 200 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Mosphe Ha nnexy 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

12.3 AirFry

Mekapckn npoussoaun

XpaHa Konuuunna Temnepatypa Bpeme (MnH) lNonoxaj
(°C) pelueTke

KpoacaH, cMp3HyT oko 350 g 180 - 220 15-30 2

JlucHaTto TecTo, CMp3HyTO oko 400 g 180 - 220 15-35 2

IlucHaTo TecTo, cBexe oko 300 g 180 - 220 15-35 2

Muua, 3amp3HyTa oko 340 g 180 - 220 20-35 2
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MpousBoau on kpomnupa
XpaHa Konunuunna Temnepatypa Bpeme (MuH) lNonoxaj
(°C) peLueTke
MomdbpunT, 3amMp3HYyT oko 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdpwT, nebeo, cMp3HyT oko 600 g 180 - 220 20-30 2
VceyeH kpomnup, CMp3HYT oko 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTun oko 450 g 180 - 220 15-30 2
CBexe noBphe
XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj
(°C) pelueTke
Kpuike Tukenua, ceexel) oko 500 g 180 - 220 25-35 2
1) lopatv 1 KawM4MLy MacnMHOBOT yiba Aa ce He 6y nenuno
Ocrano
XpaHa Konuunna Temnepatypa Bpeme Monoxaj
(°C) (MuH) peLueTke
Opapecuy, CMp3HYTH oko 300 g 180 - 220 15-25 2
LLikamnu y TecTy 3a nevewse, CMp3HyTM  oko 200 g 180 - 220 15-25 2
KonyToBu nurte, CMp3HyTo oko 250 g 180 - 220 15-25 2
Munehn KpokeTn, CMpP3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Pubren wtanuhu, cMp3HyTH oko 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 UHchbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpake
XpaHa DyHKUuMja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTtke (MUH)
CuTHM konaum (16 no 3arpeBame ogo3- 160 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy) ro/ofosao
CwuTHuM konaum (16 no Mevere ca BeHTH- 150 nnex 3a nevewe 3 20-30
nnexy) naTtopom
CwuTHM konaum (16 no Mevere y3 paBHn 160 nnex 3a nevewe 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
Muta c jabykama (2 3arpeBame ogo3- 190 peweTkacta nonvua 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, gujaro-  ro/ofo3no
HaIlHO NOCTaBMbEHO)
Muta c jabykama (2 Meyvetbe ca BeHTH- 180 peleTkacta nonvua 2 70-80
nnexa, @ 20 cm, gnjaro-  naTopom
HarnHo NocTaBrbEHO)
HemacHa 6ucksut TopTa  3arpeBare ogo3- 180 pelweTkacta nonvua 2 20-30
ro/ono3no
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyerse ca BeHTU- 160 peweTkacta nonvua 2 25-35

naTtopom
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XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)
HemacHa 6ucksut Topta  lNMeyerbe y3 paBHn 170 peweTkacta nonvya 1+ 3 30-40
BEHTUN
XpckaBu konay/neymsBo y  3arpeBarbe 0o3- 140 nnex 3a neyewe 3 15-30
Tpakama ro/onosno
Xpckasu konad/neunso y  Neyewe ca BeHTU- 140 nnex 3a neveme 3 20-30
Tpakama natopom
Xpckasu konady/neuymso 'y  lNeyewe y3 pasin 140 nnex 3a nevexe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunosake 250 pelweTkacTa nonvya 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunoBamwe 250 peweTkacta nonvua 3 15-20 npBy
nnm gyooku Turatks cTpaHy; 10—
15 ppyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpeBajte pepHy 10 MuHyTa.

13. NMEAHNUA - HEI'A N YALWITREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

/\ OMPE3

Byaoute onpesHu kaga uictute ypehaj.
Hocute oagrosapajyhe pykasue.

OumncTnTe npeary cTpaHy nehHuye Mmekom
Kpriom, TOMNsIoM BOAOM 1 CpeacTBOM 3a
ynwheme.

3a unwhere mMeTanHux NoBpLUMHa
KOpMCTUTE NocebHO CpeacTBO 3a Unwhemse.

YHyTpaLlHOoCT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKOH
cBake ynotpebe. Haromunana macHoha mnu
OpYru ocTaum xpaHe Mory JOBECTU A0
noxapa. Pusuk je Behu 3a nnex 3a
rpunoBame.

HakoH cBake ynotpebe, ouncTute cas
npubop 1 ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUW.
KopucTuTe Meky Kpry ca Toniom BogoM U
cpeAcTBoM 3a unwhetnse. He nepute npubop
y MaLUunHKW 3a npane nocyha (ocum y nnexy
AirFry).
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Ounctute ynopHe Mproe ca nocebHnm
cpencTeoM 3a unwhere nehHuua. He
HaHocuTe cpeAcTBO 3a yuwhere nehHuua Ha
KaTanuTuyke NoBpLUNHE.

He unctute npubop ca HenenrbuBom
noBpLUMHOM 1 nnex AirFry abpasuBHuM
CpeacTBOM 3a Yuwhere 1 oLWTpUM
npegmeTnmMa.

13.2 PepHe on Hephajyher yenuka
Wnu anyMmHujyma

OuucTute BpaTa pepHe kopuctehm
WCKIbYYMBO BRaXHy Kpny munu cyHhep.
OcyLunTe MEKOM KPrOM.

HemojTe KopuCTUTU Yenu4yHy ByHY, KUCEMVHE,
HUTK abpa3uBHe maTepwujane, jep OHU Mory
OLUTETUTM MOBPLUUHY PEPHE. Y3 ncTe Mepe
NpegoCTPOXXHOCPU OYUCTUTE U KOMAHAHY
Tabny pepHe.

13.3 Ynwheke yay6roemwa y
YHYTPaLUH0CTH

MocTynak unwherba yknaka npeocranu
KameHal, u3 yaybrbera y yHyTpaLlhb0CTy
pepHe HaKoH npoLeca neyera Ha napu.



®

[Npenopyyyjemo ga ce cnposegeTte
nocTynak yvwhera Makap HakoH cBakor
5. pno 10. umknyca ose yHKUMje:
SteamBake.

1. Crasute 250 ml 6enor cupheta y
yaybrbera y YHyTpalH0CTU Ha AHY
nehHuue.

Kopuctu makcumanHo 6% cupheta 6e3
burba.

2. OcrtaBuTe ga cuphe pacTBopu Hacnare
KaMeHua Ha TemnepaTypu npocTopuje y
Tpajarby of 30 muHyTa.

3. Ounctute yHyTpaLlHOCT TONSIOM BOAOM 1
MEKOM KPMOM.

13.4 Yknawame Hoca4a peluetke

[Ja 6ucTte oUNCTUNM PEPHY, YKOSTHUTE
NOApPLUKE 3a peLUeTKe .

/\ OnPE3

EyﬂMTe NaXxreMBu NPUITMKOM YKIawaha

NnoApLLUKK pelleTaka.

1. N3ByuuTe npearun geo nogpLuke
peLueTke n3 6o4HOr 3naa.

g
@l —
2. VsByuuTe 3aOsM OEO0 NOAPLUKE peLueTke
13 6OYHOr 31aa U YKNOHWTE ra.

B

01 5

~—°

WHcTanupajte nssaheHn npnbop o6pHyTUM
pepocnenom.

13.5 Katanutnyko unwhemwe

YHYTpaLlHOCT pepHe npemasaHa je
kaTanuTndkn emajnom. OHa ancopbyje
macHohe.

Mpe Hero WTo yKIbyunte KaTanuTuyiko
ynwheme:

* YKMOHWUTE caB npubop .

*  OYWCTWTE OHO pepHe TOMIoM BOAOM U
6narum geTepLeHToM.

*  OYWCTWTE YHyTpallke CTaKno Bpata
pepHe TonIoM BOAOM U MEKOM KPTOM.

1. Tlopecute dyHKUM]Y ]

2. Tllogecute makcumanHy TemnepaTypy u
ocTasuTe pepHy Aa pagu 1 cart.

3. Wckrbyunte pepHy.

4. Kapa ce pepHa oxnagu, ouncTuTe
YHYTPaLLH0CT MEKOM BAXXHOM KPMoM.

dneke unu rybutak 6oje kaTanuTuykor

npemasa Hemajy yTuuaja Ha kaTanutuyiko

ynwherse.

13.6 Ckngate U MOHTaxa
CTaKneHux nrioya nehHuue

YHyTpalluke cTakneHe nnove Mory aa ce
CKUHY paam unwhera. bpoj cTakneHmx nnoya
ce pasnukyje Kof pasnmuuTux Mogena.

/\ YNO3OPEHE!

[pxunTe BpaTa nehHuue 6naro oTBopeHa
TOKOM npoueca ynwhera. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOry Ce Cry4ajHO
3aTBOPUTMH, LUTO MOXE AOBECTU 4O
noTeHuujanHe wTeTe.

/\ YMNO3OPEHE!

Hewmojte aa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKIeHUX nrnova.

1. OtBOpuTE BpaTa nog yriiom of
npubnmwkHo 30°. BpaTta cToje cama kaga
cy 6naro oTBopeHa.
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2. [pxwuTe okup BpaTa (b) ca 06e cTpaHe

ropw€e neuLe 1 NpUTUCHUTE Ka yHyTpa ga

bucre OTNYCTUNN CTE3HY 3aNnTUBKY.

ra yKnoHunu.

/\ YNO3OPEHE!

Kapa nssagute cTtakneHe naHene,
BpaTa nehHuue nokyLlwasajy aa ce
3aTBope.

4. [pxuTe ropkn NBULY CTakneHux naHena

BpaTa 1 NoAUrHuTe MX jedaH no jeaaH.
5. OuucTtuTe CcTakneHy nioyy BOAOM U
canyHuuoM. Maxrsmeo ocywnTe
CTaKneHy nnoyy.
Kapga saBpwute ca unwherwem, MOHTUpajTe
cTakneHe nnoye n Bparta nehHuue. MNope
onucaHe Kopake npaTuTe CynpoTHUM

penocnefom. MpBo noctaBute Maky Nrouyy,

a 3aTum Behy 1 Bparta.

/\ YNO3OPEHE!
He ctaBmbajte xpaHy y uoky.

/\ YNO3OPEHE!

Y duoum HemojTe apxaTn 3anaromee
npegmeTe, NonyT matepuvjana 3a
ynwhekre, NNacTUYHUX Keca, pykasuua
3a nehHuyy, nanvpa, cpeacTtasa 3a
ynwhekre, aepocona Unu NNacTUYHNX
npeameTa. Kaga kopuctute nehHuuy,
hroka moxe fa byae Bpena. MNMoctoju

3. MMoyuwuTe okBUpP BpaTa Hanped ga bucte

/\ OMPE3

MpoBepwuTe Aa Nu CTe yHyTpallty
CTaKIeHy Mriody npaBuiiHO NOCTaBUMNM Ha
nexwuwra.

13.7 ®unoka

duroka 3a ognarawe ce Hanasy ogmax Ucrnog

YHYTpaLH0CTU nehHuue.
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OMacCHOCT oA noXapa.

duroka ucnog nehHuue Moxe Aa ce yKNoHu
pagun Ynwhera.

Yknawamwe duoke:

1. W3ByumnTe hroKy AOK ce He 3aycTaBu.

2. bnaro nogurHute uokKy, Tako aa ce
MoXe noguhun Harope noAa yriom y
OfHOCY Ha Knn3aye uoke.

[a bucte MoHTUpanu uroky, cneamTe

npoueaypy yHasaa.

13.8 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnagu.

2. VickrbyuuTe yTuKad kabna 3a Hanajawe
pepHE U3 MpeXHe YTUYHMLE.

3. [HO yHYTpallHOCTN pepPHE NpekpujTe
Kprom.

Cvjanvua Ha 3agwbem 3ngy

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay, cujanuue
Kako 6ucrte ra CKuHynm.

2. OunctuTe CTakneHu noknonaw,.

3. 3amenunTe cujanuyy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je OTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.

4. [locTaBuTe CTakneHn noknonawy.



14. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

14.1 WWta y4ynHUTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe ga ykmbyunte ypehaj.

Ypehaj Huje npukrbyyeH Ha enek-
TPVYHO Hanajakwe Unu Huje Npasun-
HO NPUKIbYYeH.

Mposepute aa nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYY€eH Yy CTpYjy.

Ocurypay je nperopeo.

MpoBepuTe ga ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKonvko ocurypay Hemnpe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHoMm, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

He moxeTe Aa ykrby4uTe nrnovy 3a
KyBat-€ HUTU a je KOPUCTUTE.

Ocwrypau je nperopeo.

MOHOBO yKIbyuMTE MIloYy 3a KyBaHe
1 NOAECUTE CTErNeH TonsoTe 3a Ma-
toe o 10 cekyHan.

MHpavkaTop npeocTane Tonnote ce
He yKkrbyuyje.

30Ha 3a KyBarbe Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa camo KpaTko BpeMme.

YKOnuKo je 30Ha paguna [OBOIbHO
nyro noa 6yne 3arpejaHa, obpatuTe
ce oBnawheHoOM CEepBUCHOM LieH-
Y.

He moxeTe Aa ykrbyuute cnorbatu-
HoU FPEJHU KpYyT.

Hajnpe ykrbyunte yHyTpaluksu rpej-
HU KpYT.

MehHuua ce He 3arpeBa.

PepHa je nckrbyyeHa.

AKTVBMpajTE PEPHY.

Hucy obasrbeHa HeomnxogHa noa-
eliaBarba.

MpoBepuTe fa nu cy cBa nopelua-
Batba MUCMpaBHa.

Car Huje nogeLueH.

MNopecuTe car.

Cvjanuua He pagu.

Jlamna je HeuncnpasHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa 1 KoHAeH3auwja ce Tanoxe Ha
XpaHW 1 Y YHYTPaLIHOCTU PepHe.

Jerno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He octaBrbajTe jeno y pepHu ayxe
oA 15-20 MyHyTa HaKoH LITO ce
npoLec neyera 3aBpLUN.

Mpepyro Tpaje Aok ce jena ckyBajy
unu ce ckyBajy npebpso.

TemnepaTtypa je npeHucka unu npe-
BUCOKA.

Mo notpebu nogecute Temnepary-
py. MNpatute caBeT U3 ynyTcTBa 3a
ynotpeoby.

Ha aucnnejy ce npukasyje ,12.00”.

[owwno je Ao HecTaHka cTpyje.

[MoHoBO nogecuTe car.

He moxeTe ga aktuBuparte nehHuly
HWUTW Ja koMe ynpaereate. [lucnnej
nokaayje ,400“ n ornawasa ce
3BYYHW CUrHan.

PepHa Huje npaBunHoO NpukrbyyYeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajarbe.

[MpoBepuTe ga nu je pepHa npasun-
HO YKIbydeHa y cTpyjy (nornegajte
Avjarpam 3a noBesnBame, ako je
OOCTynaH).

PyHKUWja He Aaje fobpe pesynTaTe
npunukom nevena: SteamBake.

HucTte aktusmpanmu dyHkumjy
SteamBake.

Mornepajte ogervak ,AKTUBMPaH-e
yHKumje: SteamBake".

Hucte ucnynnnu yaybroewe y yHy-
TPaLWHOCTU pepHe BOAOM.

Mornepnajte ogemak ,AKTUBUPaH-E
dyHkumje: SteamBake".
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

Boaa y yaybrberby He kibyya.

Temnepartypa je npeHucka.

MopecuTe TemnepaTypy HajMawe
Ha 110 °C.

Mornepajte opemak ,MehHuua — Ha-
nomeHe u caBeTtn’.

Bopa n3nasu us yaybroetsa.
npeswLle Boge.

Y yaybrbewy y yHYTpaLlH0CTU Mma

WckrbyunTe pepHy v nyctuTe Aa ce
oxnaau. O6puumnTe BoAy KPNom mnm
cyHhepom. Cunajte ogroBapajyhy
KONMUYMHy BoAe y yaybrbetrse. Mo-
rnepajte oapeheHy npoueaypy.

14.2 Nopaum o cepBUCUparby

YKONUKO HE MOXKeTe caMu Aa npoHaneTe
peluetse npobnema, obpaTtuTe ce NpoaasLy
Unu oenawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnuy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. lNnoyunua ca TEXHUYKUM
KapaKkTepucTkama Hanasu ce Ha npeamoj
CTpaHuW OKBMPaA YHYTpaLUHOCTV anaparta.
HewmojTe yknawatu nnoymly ca TeXHUYKUM

15. ENERGETSKA EFIKASNOST

KapaKTepucTkama U3 yHyTpallh0oCTH
anapara.

MpenopyuyjeMo BaM Aa oBAe 3anuiieTe
noparke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponasoga (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)

15.1 Uudbopmaumje o npousBoay npema (EY) 6p. 66/2014

MpeHtudmrkauyuja mogena

LKR564255X

BpcTa nnoye 3a kyBawe

Mnova 3a KyBawe yHyTap camocTtojeher wnopeta

Bpoj 3oHa 3a KyBame 4

TexHonorvja 3arpesata

['pejay ca 3paverem

MpeyHuK Kpy>KHUX 30Ha 3a KyBame (J) 3agtba neea 14,0 cm
Mpenra gecHa 14,0 cm
Mpenka nesa 18,0 cm
OyxwuHa (L) n wupuHa (W) 30He 3a kyBa-  3aparba AecHa Ll 14,0 cm
e Koja Huje KpyxHa [ 25,0 cm
MoTpolwka eHepruje No 30HK 3a KyBare  3agh-a nesa 181.8 Wh/kg
(EC electric cooking) 3aawa gecHa 184.3 Whlkg
Mpeana aecHa 181.8 Wh/kg
Mpenwa nesa 190.1 Wh/kg
MoTpowra eHepruje nnove 3a kyBawe (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

Ypehaj je Tectupan npema: EN IEC 60350-2 .
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15.2 Nnoya 3a KyBawe — Ywrtena
efieKTpu4yHe eHepruje

EneKkTpuyHy eHeprujy moxeTe aa ywteaute
TOKOM CBaKOAHEBHOT KyBakba ako npaturte
[one HaBeAeHe caBeTe.



» Kapa 3arpeBate BoAy, KOPUCTUTE CaMo
OHOMNUKO BOAE KONMKO Bam Tpeba.

+ [lo moryhHOCTM Ha nocyae yBek cTaBute
noknonue.

+ [pe Hero WTO aKTMBMpaTe 30HY 3a
KyBakb€, CTaBUTE Nocyay Ha kY.

» [1Ho nocyha Tpeba aa uMa UCTU NPeYHnK
Kao 30Ha 3a KyBaHe€.

* Matme nocyne CTaBJ'bajTe Ha MaHk-€ 30HEe

3a KyBate.

« Tocyay cTaBuTe TauyHO Ha CPEAVHY 30He

3a KyBate.

« 3a porpeesawe Unn otanake XpaHe

KOPUCTUTE NpeocTarny TOMmoTy.

15.3 INluct nndpopmauumja o npoussony m nHdopmauuje o npomssoay y
cknapy ca (EY) 6p. 65/2014 n (EY) 6p. 66/2014

Hasus gob6aerbava Electrolux
MpeHtTndrkauymja mogena LKR564255X 943005688
MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTM 94.9

Knaca eHepreTcke ecurkacHocTh A

MoTpowka eHepruje ca cTaHgapAHUM MyHeremM, yobuyajeH pe-

Knm

0,84 kWh/uunknycy

MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEeHEeM, pexum ca gop-

CupawkemM BeHTunaTtopa

0,75 kWh/uunknycy

Bpoj wynreuHa y nehHmum

1

MsBop Tonnote

EnextpuyHa cTpyja

3anpemuHa 581
Twn pepHe PepHa yHyTap camocTojeher wnopeta
Maca 42.0 kg

Ypehaj je TectnpaH npema: EN IEC 60350-1.

15.4 NehHuua - ywtena eHepruje

Cnepehu caBeT HaBedeHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam fda ywiteamre eHeprujy
npunukom kopuwwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
kana anapart pagu. He oTBapajte Bpata
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBaksa.
OpapxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte nosehanwu ywiteay eHepruje.

Hemojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce TO MocebHO He npenopy.yje.
lMpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny

neyera Kaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONUKo jena.

KyBam-e ca BeHTUNaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucrte ywrenenm
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnora

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuUTK kopucTehn npeocTany TonnoTy
y anapary.

Kopuctute npeoctarsy TonsoTy 3a
ofpkaBatbe TOMMoTe XpaHe unm 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

OppxaBake XpaHe TONyoM

M3abepuTe HajHWwke Mmoryhe nogeluaBare
Temnepatype Aa bucte nomohy npeocrane
TONOTE OAPXanu TONMOTY XpaHe.
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BnaxHo nevere y3 BeHTMNaTop
DyHKUMja je NnpedBuneHa 3a ywteay eHepruje
TOKOM KyBawa. 3a JofaTtHe feTarbe

norneaajte nornaerbe ,anapar —
CcBakoAHeBHa ynoTpeba“, dyHkuuje anapaTa.

15.5 3axTeBu 3a nHcpopmauumje npema (EY) 6p. 2023/826

MoTpoluka eHepruje y peskumy npunpasHoCTM

0,8 W

MakcumanHo Bpeme I'IOTpe6H0 Aa onpemMa ayToMaTCKn OOCTUTHE NMPUMEHIBUBU PEXUM Mane cHare

20 MyH

Ypehaj je Tectupan npema: EN 50564.

16. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane o3HayeHe

cumbonom L’.\‘J CraBuTe ambanaxy y
oprosapajyhe koHTejHepe aa bucTte je
peuvknupanu. lMomosnTe y 3alTUTh XUBOTHE
cpeauvHe W rbyAckor 3apaBiba
peuvKknupawemM oTrnaga Koju notude og

30 CPICKU

eneKkTPUYHNX N eneKkTpoHckux ypehaja. He

opnaxwute ypehaje o3HayeHe cumbonom g
3ajegHo ca kyhHum otnagom. OgHecuTe
Npou3BOZ, NOKanHoj Crnyxom 3a peLmknaxy
unn ce obpaTtuTe nokanHoj agMUHUCTpaUUjn.



Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

®

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

Otroci,

mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne igrajo.

» Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede le
strokovno usposobljena oseba.

« Ta naprava mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje s
kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne plosce.

» Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m nadmorske
visine.

» Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, ¢olnih ali
barkah.

* Naprave ne namescCajte za okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.

» Naprave ne namesc€ajte na ploscadi.

* Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

* OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni ploS¢i z mas¢obo ali
oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.
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Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskus$ajte
pogasiti z vodo. |zklopite napravo in plamene prekrijte s
pozarno odejo ali pokrovom.

POZOR! Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali ostrega
kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo. }

OPOZORILO: Ce je povrsina pocena, izklopite napravo, da
preprecite moznost udara elektricnega toka. Ce je naprava
prikljuCena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na
pooblasceni servisni center.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Paziti je treba, da se ne dotikate grelnih
elementov.

Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za shranjevanje.
Lahko se segreje.
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Ce Zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
spredniji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Oprema za odklop mora biti vgrajena v fiksno oziCenje v
skladu s predpisi za oziCenje.

OPOZORILO: Uporabljajte samo zascitne resetke, ki jih je
zasnoval proizvajalec kuhalnega aparata, ali tiste, ki jih
proizvajalec aparata v navodilih za uporabo navaja kot
primerne, ali zasC€itne reSetke, ki so vgrajene v aparat.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do
nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev naprave. Oglejte si poglavije
»Namestitev«.
1
/\ OPOZORILO! _ 2.2 Prikljuéitev na elektriéno

To napravo lahko namesti le strokovno omrezje

usposobljena oseba.

+  Odstranite vso embalaZo. /\ OPOZORILO!

* Ne namescajte ali uporabljajte Nevarnost pozara in elektriénega udara.
posSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, » Elektri¢no prikljucitev mora oprauviti
prilozena napravi. usposobljen elektricar.

 Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker | ¢ Naprava mora biti ozemljena.
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne » Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za
rokavice in prilozeno obutev. tehniCne navedbe zdruZljivi z elektricno

» Naprave ne vlecite za rocaj. napetostjo omrezja.

» Kuhinjska omara in odprtina morata biti » Vedno uporabljajte praviino names¢eno
ustreznih mer. vtiénico z za$¢ito pred elektri¢nim udarom.

» Upostevaijte predpisano najmanj$o * Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
razdaljo do drugih naprav in enot. * Ne dopustite, da se napajalni kabli

* Napravo namestite na varno in primerno dotikajo ali priblizujejo vratom aparata ali
mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev. nii pod njim, zlasti ko je aparat v

» Deli naprave so pod elektricno napetostjo. delovanju ali so vrata vroca.
Napravo obdajte s pohiStvom, da « ZaScita pred elektricnim udarom pri delih
preprecite stik z nevarnimi deli. pod napetostjo in izoliranih delih mora biti

» Stranice naprave morajo biti namescene pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti
ob napravah ali enotah z isto visino. brez orodja.

* Naprave ne namescajte v blizino vrat ali « Vti€ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi postopka namesc€anja. Poskrbite, da bo
vro¢a posoda padla z naprave, ko odprete omrezni vtic dosegljiv tudi po namestitvi.
vrata ali okno. » Ce je omrezna vti¢nica razrahljana, vanjo

» Poskrbite za namestitev pripomockov za ne prikljuCite omreznega vtica.
uravnotezenje, da preprecite nagib
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* Ne odklapljajte naprave tako, da
potegnete za napajalni kabel. Vedno
povlecite za omrezni vtic.

» Vedno uporabljajte ustrezne izolacijske
naprave: zascCita pred izklopi, varovalke
(navojne varovalke, odstranjene iz
nosilca), odklopniki za ozemljitveni uhajavi
tok in kontaktorji.

+ Elektricna napeljava mora vklju¢evati
izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop
naprave iz omrezja na vseh stikalih.
Izolacijska naprava mora imeti kontaktno
odprtino s premerom vsaj 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb in opeklin.
Nevarnost elektricnega udara.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
se sprosti vro¢ zrak.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrSino in na njo ne postavljajte zivil
neposredno.

» Naprave ne uporabljajte kot povrsino za
neposredno kuhanje. Pri kuhanju je vedno
potrebno uporabljati ustrezno posodo.

* Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen Ce proizvajalec naprave
ne dolod¢i drugace.

» Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo¢a proizvajalec.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in eksplozije.

* Mascobe in olja lahko ob segrevanju
sprosc¢ajo vnetljive hlape. Plamenov ali

segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.

« Hlapi, ki jih sprosca vroce olje, lahko
povzrocijo spontani vzig.

« Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroci pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno v notranjost
aparata.

— Aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vroce posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

* Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocina.

« Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo
na napravo. PovrSina se lahko poSkoduje.

* Ne vklapljajte kuhalis¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

» Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali
aluminija oz. ima poskodovano dno, lahko
povzroCi praske. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.
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2.4 Nega in €iSéenje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, poZara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevalnimi deli izklopite napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vti€nice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

» Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Preostala mas¢oba ali hrana v napravi
lahko povzrocita pozar.

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

» Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CisCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za Ciscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

+ Kataliticnega emaijla (¢e obstaja) ne Cistite
s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

« Obvestilo o zarnici/-ah v notranjosti tega
izdelka in o rezervnih Zarnicah, ki se
prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so izdelane,
da prenesejo skrajno zahtevne razmere v
gospodinjskih napravah, kot so
temperatura, vibracije, vlaga; ali so
izdelane za signalizacijo, da je naprava
vklopljena. Niso namenjene za uporabo v
drugih napravah in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite samo zarnice z enakimi
specifikacijami.

2.6 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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» Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzklju€ite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

3.1 Lokacija naprave

@

Stedilnika ne names¢ajte v blizino
umivalnika ali v blizino pomivalnega
korita. Vlaznost/vodne kapljice lahko
prodrejo med stransko plo$¢o in omarico,
s¢asoma pa lahko poskodujejo barvo
stranske plosce.

Samostoje€o napravo z omaricami lahko
namestite na eno ali dve strani in v kot.



Za najmanjSe razdalje za namestitev
preverite razpredelnico.

L ——
—
—
A —

Najmanjse razdalje

Dimenzija mm
A 400
B 650
Cc 150

3.2 Tehniéni podatki

Napetost 230V
Frekvenca 50 - 60 Hz
Razred naprave 1
Dimenzija mm
Visina 858

Sirina 500
Globina 600

3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

Z majhnimi nogicami na dnu naprave
poravnajte zgornjo povrSino naprave z
drugimi povrsinami.

3.4 Zasgéita pred nagibanjem

Nastavite ustrezno viSino in povrsino za
napravo, preden pritrdite zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Prepricajte se, da ste za$¢ito pred
nagibanjem namestili na ustrezno visino.

@

PrepriCajte, da je povrsina za napravo
gladka.

Namestiti morate za$cito pred nagibanjem.
Ce je ne namestite, se lahko naprava nagne.

Va$a naprava ima simbol, prikazan na sliki
(Ce je primerno), da vas opozori na obvezno
namestitev zascCite pred nagibanjem.

1. Zascito pred nagibanjem namestite B -

343mm pod vrhnjo povrsino naprave in A
- 67 mm od stranice naprave v okroglo
odprtino na nosilcu. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno ojacitev
(steno).
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2. Odprtino lahko najdete na levi strani
hrbtne strani naprave. Dvignite spredniji
del naprave in jo namestite na sredino
med omarici. Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,
morate prilagoditi stranske mere, da bo
naprava stala na sredini.

®

Ce spremenite mere Stedilnika, morate
pravilno poravnati zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Ce je prostor med omaricama vegji od
Sirine naprave, morate prilagoditi
stranske mere, da bo naprava stala na
sredini.

3.5 Elektricna napeljava

/\ OPOZORILO!

Proizvajalec ni odgovoren, ¢e ne
upostevate varnostnih ukrepov iz poglavij
o varnosti.
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Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla. Priklju¢ni terminal je
namescen za hrbtno plosco.

/\ OPOZORILO!

Preden prikljucite napajalni kabel v
prikljucek, izmerite napetost med fazami
v hiSnem omrezju. Nato glejte nalepko na
hrbtni strani naprave, da uporabite
pravilno elektri¢no napeljavo. Ta vrstni
red korakov preprecuje napake pri
napeljavi in poSkodbe elektri¢nih
sestavnih delov naprave.

Primerne vrste kablov za razlicne faze:

Faza Najmanjsa velikost
kabla
1 3 x4,0 mm?

3 z nevtralnim vodnikom 5 x 1,5 mm?

/\ OPOZORILO!

Napajalni kabel se ne sme dotikati dela
naprave, ki je oznacen na sliki.




4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled
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5. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Gumbi za kuhalno plo$¢o
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumb za nastavitev temperature
Elektronski programator

Gumb za funkcije pecice

[ Grelnik

Zarnica

Bl Ventilator

El Nosilec police, snemljiv
Izboklina pecice

Polozaiji polic

Kuhalis¢e 1200 W

Odvod pare - Stevilo in polozaj sta
odvisna od modela

Kuhali¢e 1100/2000 W
Kuhalisc¢e 1200 W

Indikator akumulirane toplote
@A Kuhalisce 700/1700 W

5.1 Zacetno predgrevanje in
ciS€enje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.
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1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo O Nastavite najvisjo
temperaturo. Pustite, da naprava deluje 1
h

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.NajviSja temperatura za to
funkcijo je 210 °C. Naprava naj deluje 15
min.

4. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev casa

Pred uporabo pecice morate nastaviti ¢as.

Q) utripa, ko napravo prikljucite na elektricno
omrezje, Ce pride do izpada elektrine
energije ali ko programska ura ni nastavljena.

Pritisnite + ali — za nastavitev pravega
Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
kon¢a, prikazovalnik pa prikazuje nastavljen
¢as.

5.3 Spreminjanje ¢asa

@

Ure ne morete spreminjati, Ce se izvaja
katera od funkcij.

Pritiskajte @ dokler ne za¢ne indikator za
uro utripati.

Za nastavitev novega Casa glejte »Nastavitev
Casa«.

6. KUHALNA PLOSCA - DNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
6.1 Opis kuhalis¢
Kuhalis¢a imajo termostat in delujejo v

presledkih (se izklopijo in ponovno vklopijo),
odvisno od izbrane stopnje kuhanja.

6.2 Stopnja kuhanja

Simboli Funkcija
0 Polozaj za izklop
@ Dvojno kuhali$¢e
L Ohrani toploto
1-9 Stopnje kuhanja
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Uporabite akumulirano toploto, da
zmanj$ate porabo energije. |zklopite
kuhalis¢e priblizno 5 - 10 minut pred
koncem kuhanja.

Obrnite gumb za izbrano kuhalis¢e na
potrebno stopnjo kuhanja.

Za zaklju€ek kuhanja obrnite gumb v polozaj
za izklop.

6.3 Uporaba preprostega kuhaliS¢a

Ce Zelite uporabiti preprosto kuhaligge,
obrnite ustrezen gumb na enega izmed
naslednjih polozajev:1-9.

@

Pri stopnjah kuhanja od 1 do 3 ostane
kuhalisce priblizno 2 do 3 sekunde rdece,
nato se izklopi.

Kuhalis¢e deluje pri najvisji stopnji modci,
ko nastavite stopnjo kuhanja na 8 ali 9.



6.4 Vklop in izklop zunanjih grelcev
(dvojnih ali ovalnih)

Grelne povrsine lahko prilagodite velikosti
posode.

1. Ce izberete stopnjo kuhanja med 1in 9,
deluje samo srednji del kuhalisca.

2. Ce zelite vklopiti zunanji grelec, obrnite
gumb v smeri urnega kazalca preko

nastavitve 9 na © .

3. Nato gumb obrnite v obratni smeri urnega
kazalca na zeleno stopnjo kuhanja (1-9).
Sredniji del in zunanji grelec delujeta
skupaj.

Za izklop zunanjega grelca obrnite gumb v

polozaj za izklop. Sredniji del in zunanji ali

ovalni grelec se izklopita. Indikator ugasne.

Za ponovni vklop srednjega dela kuhalis¢a

izberite stopnjo kuhanja med 1in 9.

6.5 Indikator akumulirane toplote

/\ OPOZORILO!

Dokler je indikator viden, obstaja
nevarnost opeklin zaradi akumulirane
toplote.

Indikator zasveti, ko je kuhali§¢e vroce, a ne
deluje, Ce je napajanje izklopljeno.

Indikator lahko zasveti tudi:

« za sosednja kuhalisca, Cetudi jih ne
uporabljate,

* ko vro¢o posodo postavite na hladno
kuhalisce,

* ko je kuhalna plos¢a izklopljena, vendar je
kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhalisce ohladi.

7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Posoda

Rezultati kuhanja so odvisni od materiala
posode

®

Dno posode mora biti ¢im bolj debelo in
ravno.

Dno posode mora biti €isto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.

Ce Zelite varéevati z energijo in zagotoviti
pravilno delovanje kuhalne ploS¢e, mora imeti
dno posode ustrezen najmanjsi premer (vsaj
enak premeru kuhalis¢a).

-0 2 O

B =

AL/ Lttt

X v

®

Posode z dnom z izrazitimi robovi ali
izboklinami, npr. litoZelezne posode, ne
uporabljajte na steklokeramicni ploSci. Na
ta nacin lahko trajno opraskate ali
poskodujete povrsino kuhalne plosce.

7.2 Poenostavljen vodnik za
kuhanje

@

Podatki v razpredelnici so samo za
primer.

®

Posoda iz emajliranega jekla in z
aluminijastim ali bakrenim dnom lahko na
steklo-keramicni plosci pusti barvno sled.
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Nastavitev se- Uporabite za:

Cas Namigi

grevanja (min.)
§ 1 Kuhana Zivila ohranite topla. po potrebi  Posodo pokrijte s pokrovom.

1-2 Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obcasno premesajte.
¢okolada, Zelatina.

2 Strjevanje: puhaste omlete, pe¢ena jaj- 10 - 40 Kuhajte pokrito.
ca.

2-3 Poc¢asno kuhanje riza in mle¢nih jedi, 25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanije pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka

premesajte.

3-4 Kuhajte zelenjavo, ribe in meso na pa- 20 -45 Dodajte nekaj zZlic vode. Med postop-
ri. kom preverite koli¢ino vode.

4-5 Skuhajte krompir in drugo zelenjavo na 20 - 60 Pokrijte dno posode z 1-2 cm vode.
pari. Med postopkom preverite raven vode.

Pokrov naj bo na posodi.

4-5 Kuhanje vecje koli¢ine hrane, enoloné- 60 - 150 Do 3| tekocCine s sestavinami.
nice in juhe.

6-7 Lahko cvrtje: zrezek, telegji cordon po potrebi  Po potrebi obrnite.
bleu, zarebrnice, polpete, klobase, je-
tra, prezganje, jajca, palacinke, krofi.

7-8 Tezko cvrtje, prazeni krompir - ROsti, 5-15 Po potrebi obrnite.
ledveni zrezki, zrezki.

9 Vrenje vode, kuhanje testenin, pec¢enje mesa (golaz, dusena pecenka), cvrtje krompirja.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Splosne informacije

» Po vsaki uporabi stedilnik ocistite.

* Vedno uporabljajte posodo s €istim dnom.

* Ne pustite, da posoda vre suha ali doseze
previsoke temperature.

* Praske ali temni madezi na stekleni °
povrsini ne vplivajo na delovanje kuhalne
plosce.

» Za CiSCenje steklene povrSine ne
uporabljajte nozev ali drugih ostrih
kovinskih pripomockov.

» Priporo¢eno strgalo uporabite le kot °
dodatno orodje po standardnem ciS¢enju.

» Pocakajte, da se kuhalna plosca ohladi in
povrsino ocistite z vlazno krpo in
neabrazivnim detergentom. Po CiS¢enju
ploS¢o osusite z mehko krpo.
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8.2 Ciséenje kuhalne plosée

Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sladkor in sladko hrano, v
nasprotnem primeru se lahko zaradi
umazanije poskoduje kuhalna plosc¢a.
Pazite, da ne pride do opeklin. Posebno
strgalo postavite pod ostrim kotom na
stekleno povrsino in z rezilom potegnite po
povrsini.

Odstranite, ko je ploS¢a ze dovolj
hladna: ostanke vodnega kamna in vode,
mascobne madeze in svetla kovinska
obarvanja. Plos¢o ocistite z vlazno krpo in
Gistilnim sredstvom, ki ni grobo. Po
¢is¢enju ploS¢o osusite z mehko krpo.
Odstranite svetla kovinska obarvanja:
uporabite mesanico pecilnega praska in
limoninega soka ali kisa.



9. PECICA - DNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vklop in izklop pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

Lucka zasveti, ko pecica deluje.

Turbo pecenje na zaru
Za pecenje vecdjih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na enem poloZaju resetke. Za gratinira-
nje in dodatno zapecenost.

Vroéi zrak

= Za pecenije ali pecenje mesa in peko peciva z
enako temperaturo priprave na ve¢ kot enem
polozaju reSetke, ne da bi se okusi mesali.

®

Za funkcije brez segrevanja ni potrebno
nastaviti temperature.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete gumba
za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

9.3 Funkcije pecice

lfl Vlazno pecenje

¢ Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1.
Med pecenjem morajo biti vrata zaprta, da se
funkcija ne prekine in da se zagotovi delovanje
pecice z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, se lahko temperatu-
ra v pecici razlikuje od nastavljene. Mo¢ segre-
vanja se lahko zmanj$a. Za splosna priporocila
za varcevanje z energijo si oglejte poglavje
»Energijska ucinkovitost«, Var€evanje z ener-
gijo.
Ta funkcija je zasnovana za varevanje z ener-
gijo med pecenjem. Za navodila za kuhanje si
oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje.

0 Polozaj za izklop
Pecica je izklopljena.

Lué pecice

Za vklop lugi brez funkcije pecice.

AirFry/

Vroéi zrak

Za pecenje zivil z manj olja ali brez papirja za
peko. Za jedi, kot je ocvrt krompiréek ali piz-
za./

Za soc¢asno pecenje na najvec dveh viSinah
pecice in susenje Zivil. Temperaturo nastavite
za 20 - 40 °C nizje kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha.

@p] SteamBake
Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zago-
tovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med pe-
¢enjem. Za vecjo so¢nost med pogrevanjem.
Za ohranjanje sadja ali zelenjave.

] Odtaljevanje ;
Za odtaljevanje hrane. Cas odtaljevanja je od-
visen od koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.

|;| Gretje spodaj
Za peko tort s hrustljavim dnom.

Konvencionalna kuha
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju re-
Setke.

W

9.4 Aktivacija funkcije: SteamBake

S to funkcijo lahko izboljSate stanje vlaznosti
med kuhanjem.

Veliki zar
Za peko tankih kosov velike koli€ine jedi in za
popekanije kruha.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost opeklin in Skode na

napravi.

Sprosc¢ena vlaga lahko povzrocCi opekline.

* Ne odpirajte vrat naprave med uporabo
funkcije: SteamBake.
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» Vrata naprave previdno odprite po koncu POZOR!
uporabe funkcije: SteamBake. N )

Vbokline pecice ne polnite ponovno z
@ vodo med peko ali ko je pecica vroc¢a.

Oglejte si poglavje »Namigi in nasveti«. 6. Ce Zelite izklopiti napravo, ter obrnite

. .. gumba za funkcije pecice in nastavitev

1. Odprite vrata pecice. o temperature v polozaj za izklop.

2. Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe. 7. Odstranite vodo iz vbokline pecice.
Najvecja kapaciteta vbokline pecice je
250 ml. /\ OPOZORILO!

Vbc.)klinowpeéice napolnite z vodo samo, Preden odstranite preostalo vodo iz
ko je pecica hladna. vbokline pecice, se prepricajte, da je

3. Nastavite funkcijo: SteamBake @ naprava hladna.

4. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

5. Hrano polozite v aparat in zaprite vrata.

10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE

10.1 Prikazovalnik A. Casovne funkcije
B. Casovnik
A ;i
I
o) oum A u g
A REE00 o
gy
-— S . S
) |
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
— MINUS Za nastavitev ¢asa.
@ URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
+ PLUS Za nastavitev ¢asa.

10.3 Razpredelnica ¢asovnih funkcij

Casovne funkcije Aplikacija
@ URA Za nastavitev, spremembo ali preverjanje ure.
=] TRAJANJE Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

Q ODSTEVALNA URA Za nastavitev odStevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. OD-
STEVALNO URO lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.
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10.4 Nastavitev TRAJANJA

1. Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.
2. Pritiskajte €D, dokler ne zaéne utripati 2.

3. Pritisnite + ali =, da nastavite
TRAJANJE.

Na prikazovalniku se prikaze =1,

4. Ko &as poteée, utripa 2l in oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi.

5. Zvocni signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in gumb
za nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

10.5 Nastavljanje ODSTEVALNE
URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati Q

2. Pritisnite + ali =, da nastavite potreben
éas.

Odstevalna ura se samodejno zazene po

petih sekundah.

3. Ko nastavljen Cas potece, se oglasi
zvocni signal. Zvocni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozZaj za izklop.

10.6 Preklic ¢asovnih funkcij

1. Pritiskajte €D, dokler ne zaéne utripati
indikator zelene funkcije.

2. Pritisnite in drzite —.

Casovna funkcija se po nekaj sekundah

izklopi.

11. PECICA - UPORABA DODATNE OPREME

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Vstavljanje opreme

Dodatna oprema je na voljo gle-
de na model. Skenirajte QR ko-
do, da preverite, kako uporabljati
dodatno opremo, ki je prilozena
napravi. Dodatno opremo lahko
narocite lo¢eno. Za ve¢ informacij H
se obrnite na lokalnega dobavite- [m] B
lja. '

Majhne zareze povecajo varnost in
zagotavljajo zascito pred nagibanjem. So tudi
naprave proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca reSetk. Poskrbite, da se bo
polica dotikala hrbtne strani notranjosti
pecice.

=

Ce ima pekad nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se prepri¢aite,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocCine.

11.2 Teleskopska vodila

@

Teleskopski vodili lahko namestite na
druge nivoje reSetk, razen nivoja 4.
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Namestitev teleskopskih vodil

1.

2,

Teleskopsko vodilo obrnite za priblizno
90°.

Zaskocko na zadnjem koncu
teleskopskega vodila potisnite na nosilec
reSetk. PrepriCajte se, da ste vodilo
namestili na pravilno stran pecice.

Obrnite vodilo v pravilni polozaj. Element
za zaustavitev na enem koncu
teleskopskega vodila mora biti usmerjen
navzgor.

Vodilo potisnite vse do zadnje stene
pecice.

Sprednji konec teleskopskega vodila
potisnite ob nosilec reSetk. Ko se
zaskocka na sprednjem delu pravilno
zaskodi, se zaslisi klik.

6. Za namestitev drugega teleskopskega
vodila sledite enakim korakom.

Teleskopski vodili morata biti na isti visini.

Odstranjevanije teleskopskih vodil

1. Pritisnite in pridrzite zaskocko na
sprednjem delu teleskopskega vodila.

~__——

/
—
N

2. Spredniji konec vodil povlecite stran od
nosilca reSetk.

3. Teleskopsko vodilo obrnite za priblizno
90°.

4. Zadnji del vodila odstranite z nosilca
reSetk.

5. Za odstranitev drugega teleskopskega
vodila sledite enakim korakom.

12. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

/\ OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

®

Temperature in Casi peCenja v
razpredelnicah so le smernice. Odvisni
so od receptov ter kakovosti in koliine
uporabljenih sestavin.

Pekovski izdelki

12.1 SteamBake

@

Pred predgrevanjem, ko je pecica
hladna, napolnite vboklino pecice z vodo.

Oglejte si »Vklop funkcije«: SteamBake".

Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh1) 100 180 35-40 2 Uporabite pekac.

46 SLOVENSCINA



Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Zemlje1) 100 200 20-25 2 Uporabite pekac.
Domaga pica1) 100 230 10-20 1 Uporabite pekac.
Fokaéa1) 100 190 - 210 20-25 1 Uporabite pekac.
Piskoti, ¢ajni ko- 100 150 - 180 10-20 2 Uporabite pekac.
lagki, rogfiicki1)
Cespliev kolag, 100 180 20 2 Uporabite tortni model.
jaboléna pita, ci-
metovi zvitki1)
1) Pecico segrevajte 5 minut pred vstavljanjem Zivil.
Kuhajte od zamrznjenega
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pica, zamrznje- 150 200 -210 10-20 2 Uporabite mrezo za pe-
na1) cenje.
Roglji¢ki, za- 150 160 - 170 25-30 2 Uporabite pekac.
mrznjeni1)
1) Pecico segrevajte 10 minut pred vstavljanjem Zivil.
Regeneracija zivil
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Zemlje 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Domaca pica 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Fokaca 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Zelenjava 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Riz 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Testenine 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Meso 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Pecenje
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pecena svinjina 200 180 65 - 80 2 Uporabite mrezo za

pecenje in pekac.
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Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke

Goveja pe¢en- 200 200 50 - 60 2 Uporabite mrezo za

ka pecenje in pekac.

Pis¢anec 200 210 60 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.

Pecen puran 200 200 70-90 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.

12.2 Vlazno pecenje v

Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema

ratura reSetke
(°C)

Kruh in pica

Kruhki 190 25-30 2 pekac za pecivo ali globok pekac

Zemlje 200 40 -45 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Zamrznjena pica, 350 g 190 25-35 2 mreza za pecenje

Kolaéi v pekacu

Rulada 180 20-30 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac

Cokoladni kola¢ z lesniki 180 35-45 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Kolaéi v modelu

Soufflé/Narastek 210 35-45 2 §est_ keramicnih ramekinov na mrezi za pe-

cenje
Testo za kolaé 180 25-35 2 Model za testo za kola¢ na mrezi za pece-
nje

Biskvit 150 35-45 2 model na mrezi za pecenje

Ribe

Ribe v vre¢kah, 300 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Celariba, 200 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac

Ribji file, 300 g 180 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje

Meso

Meso v vrecki, 250 g 200 35-45 2 peka¢ za pecivo ali globok peka¢

Nabodala, 500 g 200 30-40 2 peka¢ za pecivo ali globok peka¢

Majhni peceni kosi

Piskotki 170 25-35 2 pekac¢ za pecivo ali globok pekac

Makroni 170 40 - 50 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Muffini 180 30-40 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
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Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema

ratura reSetke
(°C)
Slani krekerji 160 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Piskoti iz krhkega testa 140 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Tarti 170 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Vegetarijanec
Mes$ana zelenjava v vrecki, 200 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekac
400 g
Omleta 200 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Zelenjava v pekacu, 700 g 190 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac
12.3 AirFry
Pekovski izdelki
Hrana Kolic¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Rogljicki, zamrznjeni pribl. 350 g 180 - 220 15-30 2
Pecivo iz listnatega testa, zamrznjeno  pribl. 400 g 180 - 220 15-35 2
Pecivo iz listnatega testa, sveze pribl. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, zamrznjena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 2
Krompirjevi izdelki
Hrana Kolic¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Ocvrti krompir, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 20-30 2
chrti krompir, debele rezine, zamrz- pribl. 600 g 180 - 220 20-30 2
njen
Krompir v oblicah, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketi pribl. 450 g 180 - 220 15-30 2
Sveza zelenjava
Hrana Koli¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resSetke
Rezine budk, svesel) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 2

1) Dodajte 1 €ajno zlicko olivnega olja, da preprecite sprijemanje
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Drugo

Hrana Koli¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) reSetke
Zrezki, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Rakci v testu, zamrznjeni pribl. 200 g 180 - 220 15-25 2
Obrocki lignjev, zamrznjeni pribl. 250 g 180 - 220 15-25 2
Pis¢ancji medaljoni, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Ribje palcke, zamrznjene pribl. 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacije za testne institute
Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) reSetke
Drobno pecivo (16 kosov ~ Konvencionalna 160 pekac za pecivo 3 20-30
na pekac) kuha
Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 150 peka¢ za pecivo 3 20-30
na pekac)
Drobno pecivo (16 kosov ~ Vroci zrak 160 pekac za pecivo 1+3 30-40
na pekac)
Jabol¢na pita (2 modela Konvencionalna 190 mreza za pecenje 1 65-75
za pe€enje ¥ 20 cm, dia- kuha
gonalno zamaknjena)
Jabol¢na pita (2 modela Vroéi zrak 180 mreza za pecenje 2 70-80
za pecenje @ 20 cm, dia-
gonalno zamaknjena)
Pusti biskvit Konvencionalna 180 mreza za pecenje 2 20-30
kuha
Pusti biskvit Vrodi zrak 160 mreza za pec€enje 2 25-35
Pusti biskvit Vrodi zrak 170 mreza za pecenje 1+3 30-40
Masleni piSkoti/pecivoiz ~ Konvencionalna 140 pekac za pecivo 3 15-30
krhkega testa kuha
Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 pekac za pecivo 3 20-30
krhkega testa
Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 peka¢ za pecivo 1+3 15-30
krhkega testa
Popecen kruh Veliki zar 250 mreza za pecenje 3 5-10
Goveji burger1) Turbo pecenjena 250 mreza za pes“:enje ali 3 15-20 prva
zaru globok pekacé stran; 10—
15 druga
stran

1) Pecico 10 minut predhodno segrevaijte.
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13. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Opombe o €iS€enju

@

Priporo¢amo, da upostevate postopek
¢is€enja vsaj na 5 - 10 ciklov funkcije:

SteamBake.

/\ POZOR!

Bodite previdni pri ¢iS¢enju aparata.
Nosite ustrezne rokavice.

Spredniji del pecice odistite z mehko krpo,
toplo vodo in blagim &istilom.

Za cCiS€enje kovinskih povrsin uporabite
namensko distilo.

Notranjost pecice ogistite po vsaki uporabi.
Nakopi¢ena mascoba ali drugi ostanki hrane
lahko povzrocijo pozar. Pri ponvi za Zar je
nevarnost Se vecja.

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in Cistilnim sredstvom.
Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem
stroju (razen pekaca AirFry).

TrdovratnejSe madeze o istite s posebnim
Cistilom za pecice. Na kataliticne povrsine ne
nanasajte Cistil za pecice.

Dodatne opreme s prevleko proti prijemanju

in pekaca AirFry ne Cistite z abrazivnimi
Cistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

13.2 Pecice iz nerjavnega jekla ali
aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi lahko poSkodovala
povrsino pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plos¢o na pecici.

13.3 Ciséenje vbokline peéice

Pri ¢is€enju se odstranijo ostanki apnenca s
spodnjega dela pecice po peki s paro.

1. V vboklino na dnu pecice vlijte 250 ml
belega kisa.
Uporabite najve¢ 6-% kis brez zeliS¢.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

13.4 Odstranjevanje nosilcev resetk

Preden zacnete s ¢iS€enjem pecice,
odstranite nosilce resetk.

/\ POZOR!

Pri odstranjevanju nosilcev reSetk bodite
previdni.

1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

U

i

2. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

B

1 —)p
L
\\

Odstranjeno opremo namestite v obratnem
zaporedju.
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13.5 Kataliti€no ¢iS¢éenje
Pecica je prevlecena s kataliticnim emajlom.
Vsrka mascobo.

Pred vklopom kataliticnega ¢is¢enja:

» Odstranite vse pripomocke .

* Dno pecice ocistite s toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

* Notranje steklo vrat ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

1. Nastavite funkcijo E

2. Nastavite najviSjo temperaturo in pustite,
da pecica deluje eno uro.

3. Izklopite pecico.

4. Ko se pecica ohladi, notranjost ocistite z
mokro mehko krpo.

Madezi in sprememba barve kataliticnega

premaza ne vplivajo na kataliticno CisCenje.

13.6 Odstranjevanje in namestitev
steklenih plos¢ pecice

Notranje steklene plosce lahko odstranite, da
jih ocistite. Stevilo steklenih ploS¢ se razlikuje
med modeli.

/\ OPOZORILO!

Med ciS¢enjem vrata pecice pustite rahlo
odprta. Ko ga popolnoma odprete, se
lahko po nesrecéi zapre in povzro€i
morebitno poskodbo.

/\ OPOZORILO!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata, dokler ne dosezejo kota
priblizno 30°. Vrata stojijo sama, ko so
rahlo odprta.

~
>~
|
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2. Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

3. Okuvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

/\ OPOZORILO!

Ko odstranite steklene plosce, se
vrata pecice poskus$ajo zapreti.

4. Primite zgornji rob steklenih ploS¢ vrat in
jih eno po eno potegnite navzgor.

5. Stekleno plosco ocistite z vodo in milom.
Stekleno plos¢o temeljito osusite.

Ko je Cis€enje koncano, namestite stekleni

plosc¢i in vrata pecice. Izvedite zgornje korake

v nasprotnem vrstnem redu. Najprej vstavite

manj$o plosco, nato pa vecjo.

/\ POZOR!

Poskrbite, da bo notranja steklena plos¢a
vstavljena na pravo mesto.

13.7 Predal

Predal za shranjevanje je pod pecico.

/\ OPOZORILO!
V predal ne dajajte hrane.

/\ OPOZORILO!

V predalu ne hranite vnetljivih predmetov,
kot so snovi za CiS€enje, plasticne
vrecke, rokavice za pecico, papir, Cistila,
razprsila, plasti¢ni predmeti. Ko
uporabljate pecico, se predal lahko
segreje. Obstaja nevarnost pozara.

Pri ¢i€enju lahko odstranite predal pod
pecico.

Odstranjevanje predala:

1. Predal vlecite ven, dokler se ne ustavi.



2. Predal nekoliko dvignite, da ga lahko
dvignete navzgor pod kotom vodil

predala.

Pri names¢anju predala upostevajte postopek

v obratnem vrstnem redu.

13.8 Zamenjava zarnice

snemite.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.

Zarnica je lahko vroga.

1. Izklopite pecico. PoCakajte, da se pecica

ohladi.

14. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

14.1 Kaj storiti v primeru:

2. Pecico izkljuCite iz napajanja.
3. Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadniji strani

1. Stekleni pokrov Zarnice obrnite in ga
2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,

odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. Namestite stekleni pokrov.

Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Naprave ni mogoce vklopiti.

Naprava ni priklju¢ena na elektricno
napajanje ali je priklju¢ena nepravil-
no.

Preverite, ali je naprava pravilno
priklju€ena na napajanje.

Pregorela je varovalka.

PrepriCajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektricarja.

Kuhalne ploS€e ni mogoce vklopiti
ali je uporabljati.

Pregorela je varovalka.

Kuhalno plo$¢o ponovno vklopite in
v manj kot 10 sekundah nastavite
segrevanje.

Indikator akumulirane toplote ne za-
sveti.

Kuhali$ce ni vroce, ker je bilo vklop-
lieno samo kratek cas.

Ce je bilo kuhaligge vkljugeno dovolj
dolgo, da bi moralo biti vro¢e, se po-
svetujte s pooblaséenim servisnim
centrom.

Zunanjega grelca ni mogoce vklopi-
ti.

Najprej vklopite notranji grelnik.

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-
ne.

Prepricajte se, da so nastavitve pra-
vilne.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte Zarnico.

Para in kondenzacija se nabereta
na hrani in v notranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v pecici.

Ne puscajte jedi v pedici dlje kot 15—
20 minut po koncu postopka pripra-
ve.
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Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Priprava jedi traja preve¢ ali prema-
lo ¢asa.

Temperatura je prenizka ali previso-
ka.

Po potrebi prilagodite temperaturo.
Upostevajte nasvete v navodilih za
uporabo.

Na prikazovalniku se prikaze
,12.00%

Prislo je do izpada napajanja.

Ponastavite uro.

Pecice ni mogoce vklopiti ali je upo-
rabljati. Na prikazovalniku se prika-
Ze »400« in oglasi se zvocni signal.

Pecica je nepravilno priklju¢ena na
napajanje.

Preverite, ali je pecica pravilno prik-
lju€ena na napajanje (oglejte si ve-
zalno shemo, e je na voljo).

Pecenje ni ucinkovito s funkcijo:
SteamBake.

Niste aktivirali funkcije SteamBake.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Vbokline pecice niste napolnili z vo-
do.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Voda v vboklini pecice ne vre.

Temperatura je prenizka.

Temperaturo nastavite vsaj na 110
°C.

Oglejte si poglavje "Pecica - namigi
in nasveti".

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

Izklopite pecico in se prepri¢ajte, da
je naprava hladna. ObriSite vodo s
krpo ali gobico. Dodajte ustrezno
koli¢ino vode v vboklino pecice.
Oglejte si dolo¢en postopek.

14.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte

iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

15. ENERGIJSKA UCINKOVITOST
15.1 Informacije o izdelku skladno z (EU) st. 66/2014

Identifikacija modela

LKR564255X

Vrsta kuhalne plosce

Kuhalna plo$¢a znotraj samostojecega Stedilnika

Stevilo kuhali$s

4

Tehnologija segrevanja

Elektriéni grelec

Premer kroznih kuhali$¢ (D)

Levo zadaj
Desno spredaj
Levo spredaj

14.0 cm
14.0 cm
18.0 cm
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Dolzina (d) in Sirina (8) nekroznih kuhalis¢

Desno zadaj

$ 14,0 cm
D 25,0 cm

Poraba energije na kuhali§¢e (EC electric
cooking)

Levo zadaj
Desno zadaj
Desno spredaj
Levo spredaj

181.8 Wh/kg
184.3 Whikg
181.8 Whikg
190.1 Wh/kg

Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob)

184.5 Whikg

Naprava je preizkuSena v skladu z: EN IEC
60350-2 .

15.2 Plos¢a - Varcevanje z energijo

Energijo lahko prihranite med vsakodnevnim
kuhanjem, ¢e upostevate spodnje nasvete.

+ Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete.
* Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovkami.

*  Pred vklopom kuhali§¢a nanj postavite

posodo.

* Dno posode mora imeti enak premer kot

kuhalisce.

* Na manjs$a kuhalis€a postavite manjso

posodo.

* Posodo postavite neposredno na sredino

kuhalisca.

* Uporabite akumulirano toploto, da ohranite

hrano toplo ali da jo stopite.

15.3 Informacijski list izdelka in informacije o izdelku v skladu z (EU) st.

65/2014 in (EU) St. 66/2014

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela LKR564255X 943005688
Indeks energijske ucinkovitosti 94.9

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0,84 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nain z ventilatorjem

0,75 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

581

Vrsta pecice

Pecica znotraj samostojecega Stedilnika

Masa

42.0 kg

Naprava je preizkuSena v skladu z: EN IEC 60350-1.

15.4 Pecica - Varéevanje z energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe

varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevaijte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.
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Pecenje z ventilatorjem
Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pec€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
oz. pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce elite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Za dodatne
podrobnosti si oglejte poglavje "Naprava -
Vsakodnevna uporaba", funkcije naprave.

15.5 Zahteve glede informacij v skladu z uredbo (EU) st. 2023/826

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0,8 W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci

20 min

Naprava je preizkuSena v skladu z: EN
50564.

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, oznacene s simbolom

L/?). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte varovati okolje in
zdravije ljudi z recikliranjem odpadkov
elektri¢nih in elektronskih naprav. Naprave,

oznacene s simbolom, ne odlagajte E skupaj

56 SLOVENSCINA

z gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite
krajevnemu obratu za recikliranje ali se
obrnite na obcinsko sluzbo.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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