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Welcome to AEG! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, troubleshooting, service and repair information:
www.aeg.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

 This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance and mobile devices with the app.
Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
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» Always use oven gloves to remove or insert accessories or

ovenware.

» Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.

» To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

» Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

* Remove all the packaging.

* Do not install or use a damaged
appliance.

» Follow the installation instructions
available on our website.

» Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

» Do not pull the appliance by the handle.

» Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

» Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.

* The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!

Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.
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» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/N\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

» Do not change the specification of this
appliance.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

» Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can be released.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

» Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

« Always use glass and jars approved for
preserving purposes.

* Do not put flammable products or items
moistened with flammable products in,
near or on the appliance.

* Do not share your Wi-Fi password.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discolouration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

* Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

* Use only accessories supplied with this
appliance or recommended by the
manufacturer.

« Always cook with the appliance door
closed.

« If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discolouration to
the enamel:

— do not put ovenware or other objects
directly on the bottom of the
appliance's cavity.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.
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» Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

» Be careful when you remove the door from
the appliance, the door is heavy.

« Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

« If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.



2.5 Steam Cooking

/\ WARNING!

Risk of burns and damage to the
appliance.

* Released Steam can cause burns:

— Be careful when you open the
appliance door when the function is
activated. Steam can be released.

— Open the appliance door with care
after the steam cooking operation.

2.6 Internal lighting

intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
« Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!
Risk of electric shock.

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

ONE AN

» Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains

supply.
« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

Control panel

Display

Water tank

Socket for the food sensor
Heating element

Lamp

Fan

Descaling pipe outlet
Shelf support, removable
Shelf positions

Slojof~fofol ol
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4. CONTROL PANEL

4.1 Control panel overview

g

To access and adjust additional settings.

%
' To save current settings in: Favourites.
@ To delete current settings in: Favourites.
@ To go to menu: Settings.
O To turn the lamp on and off.
® To turn the options on and off.

The appliance is locked.

1 ON/ Press and hold to turn the appli-
OFF ance on and off.
Display  Shows the current settings of the
appliance.

Sound Alarm function is activated.

|

The control panel provides access to various
cooking functions and dishes. It also displays
the information about its current operating
status.

4.2 Display

The display is fully interactive, scrollable and
divided into defined sections. You can swipe
across the screen to navigate left or right.

Sound Alarm and stop cooking function is
activated.

D

Z_\ Pop up message only is activated.

@ Delayed start function is activated.

X To close the pop-up message or cancel the
setting.

Wi-Fi connection is turned on.

OK To confirm the selection / setting.

Wi-Fi connection is turned off.

> K To navigate to the next or previous level in
the menu.

=
IEI Remote Operation is turned on.
@ Function with energy saving mode.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 First connection

The display shows welcome message after
the first connection. You can choose between
starting or skipping the onboarding process.
The settings can be revisited and modified
whenever it is necessary.

Adjust the settings: Language, Time of Day,
Water Hardness, Wireless connection.
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5.2 Wireless connection

The appliance enables Wi-Fi network
connection and mobile device linking. You
can receive notifications, control and monitor
your appliance from your mobile device.

To connect the appliance you need:

*  Wireless network with the Internet
connection.

* Mobile device connected to the same
wireless network.

1. To download the app scan the QR code
located on the back cover of user manual.



You can also download the app directly
from the app store.
2. Follow the app onboarding instructions.
3. Turn on the appliance.
4. Press the display to enter menu and

press {0 Settings / Connections.
5. Press to turn on or off: Wi-Fi.
The appliance wireless module starts within
90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequency
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
(100 mW)

Max Power
Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protocol 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

5.3 Software licences

The software in this product contains
components that are based on free and open
source software. AEG acknowledges the
contributions of the open software and
robotics communities to the development
project.

To access the source code of these free and
open source software components whose
license conditions require publishing, and to
see their full copyright information and
applicable license terms, visit: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUB).

5.4 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first
use and contact with food. The appliance can
emit unpleasant smell and smoke. Ventilate
the room during preheating.

1. Remove all accessories and removable
shelf supports from the appliance.
2. Enter menu and select: Functions.

3. Set the function ‘j Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 1 h.

4. Set the function [Y]. Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

5. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

6. Clean the appliance and the accessories
only with a microfibre cloth, warm water
and a mild detergent.

7. Put the accessories and removable shelf
supports back to their initial position.

5.5 Setting: Water Hardness

When you connect the appliance to the mains
you have to set the water hardness level.

Use the test paper or contact your water
supplier to check the water hardness level.

1. Put the test paper into the tap water for
about 1 sec. Do not put the test paper
under running water.

2. Shake the test paper to remove any
remaining water.

3. After 1 min, check water hardness with
the table below.

4. Set the water hardness level i

Settings / Setup / Water Hardness.
The colours of the test paper continue to
change. Check the water hardness within 1
min after testing.

The table shows water hardness range with
the corresponding level of water
classification. Adjust the water hardness level
according to the table.

Water hardness level Test paper

1 - soft

]
]
LTI

2 - moderately hard

3 - hard

4 - very hard
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6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Menu

Press the display or the ON / OFF button to
enter menu.

* Home

* Functions
* Dishes

» Settings

6.2 Home

Submenu includes programmes, functions,
dishes and settings.

6.3 Functions
Submenu includes a list of cooking functions.

The list of functions may vary depending on
the software version.

1. Enter menu and select: Functions.

2. Select the heating function.

3. Adjust the settings.

4. Press START . You can plug the Food
Sensor at any time before or during
cooking. Refer to "Using the accessories,
Food sensor" chapter.

5. - press to adjust the settings during
cooking.

6. STOP - press to turn off the heating
function.

Q Bottom
Evenly brown bottom of food. Good for pizza
or pie, and finishing cakes or quiches. Pre-
heat the oven and use lowest shelf level.
Hot Air

For everyday cooking on multiple levels. Get
evenly cooked dishes without mixing flavours.
Set a lower temperature than for Top & Bot-
tom.

]

Top & Bottom

For everyday cooking on a single level. Good
for all foods, like casseroles and baked
goods.

&

Hot air & Top
Roast larger meat joints and poultry with
bones for tender results and crispy surface.

=]

Hot air & Bottom
Evenly bake dough with a crispy crust. Good
for pizza, quiche, tart, or pie.

Hot air, Top & Bottom

®

Fast Preheat is available only for some
heating functions. For more information
on preheat options refer to "Daily use"
chapter, Settings, Submenu:

~

= This function is ideal for ready meals.

o] Steamify
Matching the right Steam amount with selec-
ted temperature.

% ProSteam
Get tender results and crispy surface with
combination of steam and heat. Good for veg-
etables, casseroles, and meat.

IZ] Heat Save Fan
Save energy by using residual heat to cook.
Best for pastries.

@ Steam

»= Continuous steam for healthy and flavourful
food.

@D Reheat

This function gently reheats leftovers with
steam.

Grill
Evenly grill or brown vegetables or meat. Also

Preferences. good for toasting bread.
37] SousVide
Top Cook vacuum-sealed food at precise temper-
Intense heat for rapid browning on top. ature for best taste and texture.
é Dough Prove
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Refresh
Bring back a fresh smell and soft inside to
day-old bread or baked goods.

Defrost
Gentle defrosting for further preparation.

k

Stew
Get tender, juicy stews by simmering the in-
gredients all together.

2

Roast
Get a crispy outside and tender inside for
meat, poultry, or vegetables.

12

Bread Baking

Use this function to prepare bread and bread
rolls with professional-like result in terms of
crispiness, colour and crust gloss.

6o

@ Slow cook
Slow cooking increases the cooking time, but
you will get a better cooking result. Before
you put the meat in the oven, sear it.

Preserve

Get juicy fruits and vegetables canned at a
low temperature. Put the heat resistant can-
ning jars on a baking tray filled with water.

@

Plate warming
To preheat plates before serving.

(

~

! Keep Warm

Keep dishes warm to be served. Please note
that some dishes may continue to cook and
dry out while being kept warm. Cover the
dishes if necessary.

[

Dehydrate

Evenly dry out fruits, herbs, and vegetables at
a low temperature. Open the door occasional-
ly during drying to improve the drying result.

®

The lamp may turn off automatically at a
temperature below 80 °C during some
heating functions.

6.4 Dishes

Dishes submenu consists of a set of
programmes that are designed for dedicated
dishes. Each dish in this submenu is provided
with a suitable setting. The time and
temperature can be adjusted during cooking.

For some of the dishes you can also cook
with Food Sensor.

1. Enter menu and select: Dishes.

2. Choose a dish or a food type.

3. Adjust settings according to cooking
preferences. Adjust the weight. Option is
available for selected dishes. Press OK.

4. Place the food inside the appliance
according to the instructions available on
the screen.

5. Press START .

When the function ends, check if the food is

ready. Extend the cooking time, if needed.

6.5 Favourites

@

This functionality is available for selected
models only.

You can save up to 20 of your favourite
settings, such as heating function, dish or
cleaning function.

To save the setting select the preferred
setting and press Q.

Select: Favourites

1. Enter menu and press: Home section and
move the scroll bar to the right.

2. Press: View favourites to check the saved
settings.

3. Select one of the saved settings.

4. Press START to start cooking.

Delete: Favourites

1. Enter menu and select: Home section
and move the scroll bar to the right.

2. Press: View favourites to check the saved
settings.

3. Press: ¥ to delete the saved settings.

6.6 Settings

This submenu includes a list of settings.
Press the display or the ON / OFF button to
enter menu and press {03 Settings.
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Submenu: Maintenance programmes

None - conventional way of preheating
the appliance. It is set as default and
available for all cooking functions. The
preference can be changed to another
preheat type.

Preheat/

HeatUp Eco - preheating the appliance with

less energy consumption. It is availa-
ble for all cooking functions.

Fast - shortens the heat up time. Itis
available for some of the functions on-
ly.

Steam Light cleaning.

Cleaning

Steam Thorough cleaning.

Cleaning

Plus

Descaling Cleaning of the steam generation cir-
cuit from residual limestone.

Drying Process for drying the cavity from the
condensation remaining after the use
of steam functions.

Rinsing Process for rinsing and cleaning the

steam generation circuit after frequent
use of the steam functions.

Submenu: Setup

Language To set the appliance language.

Time of Day  To set the current time.

Display To set the display brightness.

Brightness

Key Tones To turn the tone of the touch fields on
and off. It is not possible to mute the
tones for (D

Buzzer Vol-  To set the volume of key tones and

ume signals.

Temperature To show the current temperature unit.
unit

Water Hard-
ness

To set the water hardness.

Submenu: Service

Demo Mode  Activation / deactivation code: 2468
Software Information about software version.
Version

Reset All Restores factory settings.

Settings

Submenu: Preferences

Light Turns the lamp on and off.

Child Lock Prevents accidental activation of the

appliance.
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Cleaning Re- Reminds you when to clean the appli-
minder ance.

Standby To customize the screen features and
Screen Per-  shortcuts.
sonalisation

Submenu: Connections

Connect To  To connect the appliance with the

Wi-Fi wireless network.

Wi-Fi To enable and disable: Wi-Fi.

Network To check network status and the sig-
nal power of: Wi-Fi.

Forget Net-  To disable current network from auto

work connection with the appliance.

Remote Op-  To start remote operation automatical-

eration ly after pressing START.

Option visible only after you turn on:
Wi-Fi.

6.7 Steam heating functions

These functions allow you to use heat and
steam to keep meals crispy and juicy. Use
them for steaming, stewing, gentle crisping,
baking and roasting.

There are two ways to prepare food using the
steam functions: by setting the temperature,
or by setting the steam level.

Steamify / @ Steam - set the
temperature. The steam level will be adjusted
automatically.

T ProSteam - set the steam level. The
suitable temperature will be shown.

1. Enter the menu and select: Functions.
2. Set the steam heating function. The
display shows available settings.



3. Set the temperature and the steam level,
if available.

4. Press START and follow the instruction
on the display.

5. Press the cover of the water tank to open
and remove it.

6. Fill the water tank with cold water to the
maximum level (around 950 ml). Use the
scale on the water tank.

/\ WARNING!

Use only cold tap water. Do not use
demineralised or distilled water. Do
not pour flammable or alcoholic
liquids into the water tank.

7. Wipe the outside of the water tank with a
soft cloth, if needed. Push the water tank
to its initial position.

Steam appears after approximately 2 min.

When the appliance reaches the set

temperature, the signal sounds.

8. When the water tank runs out of water,
the signal sounds. Refill the water tank.

9. Turn off the appliance.

10. Empty the water tank.

11. After cooking, carefully open the oven
door. Residual water can condensate in
the oven interior.

12. When the appliance is cold, dry the oven
interior with a soft cloth.

/N\ WARNING!

The appliance is hot. There is a risk of
burns. Be careful while emptying the
water tank.

6.8 SousVide

This programme is a cooking technique
where food in a vacuum-sealed container is
placed in a saturated steam atmosphere, held
at a constant temperature. For a more
sustainable way of cooking liquid types of
food, e.g. desserts and sauces can be
cooked in sealed canning jars as well.

1. Prepare ingredients in a vacuum-sealed
container and place it on the wire shelf.
Enter menu and select: Functions.

Press 83 SousVide.
Set the temperature and cooking time.

Press START and follow the instruction
on the display.

o hoDd

6. After cooking, carefully open the oven
door. Residual water can condensate in
the oven interior and vacuum-sealed
containers.

7. When the appliance is cold, remove the
water from the bottom of the oven interior
with a sponge. Dry the oven interior with
a soft cloth.

/\ WARNING!

There is a risk of burns. Be careful when
you take out the food from the appliance.

6.9 Water tank

Lid

Tank

Water inlet opening
Scale

Front cover

moow»

6.10 Notes on: Heat Save Fan

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to Hints and
tips, Heat Save Fan. For general energy
saving recommendations refer to Energy
efficiency, Energy saving tips.
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7. ADDITIONAL FUNCTIONS
7.1 Child Lock

This function prevents accidental operation of
the appliance. It can be activated at any time.

1. Enter menu.

2. Select et / Preferences / Child Lock.
Child Lock is activated. To enable the use of
the appliance, press the code letters in an
alphabetical order.

7.2 Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the
appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

C) O (n)

30-115 12.5

8. CLOCK FUNCTIONS

8.1 Clock functions description

(°C) O (n)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off
time, set the cooking time. Refer to Clock
functions.

7.3 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

Function Description
Function Description Time Ex-  To extend the cooking time.
tension
Timer To set the cooking duration. Maximum
is 23 h 59 min. To set what happens Uptimer To show how long the appliance oper-
when the time is up select preferred: ates. Maximum is 23 h 59 min. It starts
End Action. Timer can be used inde- automatically when an oven process is
pendently, even when the oven is not started and stops when the process is
running. finished. It is visible on the main screen
in case where no other timer is set. This
End Action Q Sound Alarm function hgs no effect on the operation
When the time is up the signal sounds. of the appliance.
This function can be set at any time,
even when the appliance is turned off. 8.2 Timer
Ql Sound Alarm and stop cooking 1. Choose the heating function and set the
When the time is up the signal sounds temperature.
and the heating function turns off. 2. Press: Timer.
3. Set the duration. You can select the
Il Pop up message only preferred end action by pressing one of
When the time is up the message ap- the symbols.
pears on the display. This function has .
no effect on the operation of the appli- 4. Press OK to confirm and return to the
ance. main screen.
Delayed To postpone the start and / or end of
start cooking.
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8.3 Delayed start

1. Choose the heating function and adjust
the settings.

2. Press """.
3. Press: Delayed start.
4. Scroll to set desired start time and press

OK.

5. You can now set desired End time or
press OK to skip this step.

6. Press OKto return to the main screen.

8.4 Time of Day
1. Turn on the appliance.

9. USING THE ACCESSORIES

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 Inserting accessories

Accessories available depending E
on model. Scan the QR code to

can order optional accessories
separately. For more information,
please contact your local suppli-
er.

a

A small indentation at the top increases
safety and provides tilt protection. The
indentations are also anti-tip devices. The rim
around the shelf prevents cookware from
slipping off the shelf.

Insert the accessory (wire shelf / tray)
between the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior .

2. Press 9%/ Setup / Time of Day.
3. Setthe time.

4. Press OK

8.5 Changing timer settings

You can change the set time during cooking
at any time.

1. Press /™ / Timer.
2. Set new timer value. Press OK.

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes place the
tray / pan underneath, to collect dripping
liquids.

9.2 Food Sensor
It measures the temperature inside the food.
There are two temperatures to be set:

C- the temperature inside the appliance.

It should be at least 25°C higher than the
food core temperature.

« A the food core temperature.
Recommendations:

* Ingredients should be at room
temperature.
* Do not use it for liquid dishes.
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» During cooking the needle of the food
sensor must be fully inserted in the dish.

Cooking with: Food Sensor

/N\ WARNING!

There is a risk of burns as Food Sensor
and shelf supports become hot. Do not
touch Food Sensor handle with bare
hands. Always use oven gloves.

1. Select a heating function from the menu:
Functions or a dish from the menu:
Dishes.

2. Set the oven temperature and cooking
time, if needed.

3. Press OK.

Press START .

Insert Food Sensor inside the dish:

Meat, poultry and fish

Insert the entire needle of the Food
Sensor into the meat or fish at its thickest
part.

ok

Casserole

Insert the tip of Food Sensor exactly in
the centre of the casserole. Food Sensor
should be stabilized in one place during
cooking. Use a solid ingredient to achieve

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the
ingredients used.
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that. Use the rim of the baking dish to
support the silicone handle of Food
Sensor. The tip of Food Sensor should
not touch the bottom of a baking dish.

6. Plug Food Sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to "Product
description" chapter.

The display shows the symbol and the

current temperature of Food Sensor.

7. - press to adjust the settings.

8. Select Food Sensor card to set the core
temperature of the sensor or set up the
preferred option:

* Sound Alarm - when food reaches the
core temperature, the signal sounds.

» Sound Alarm and stop cooking - when
food reaches the core temperature,
the signal sounds and the cooking
stops.

» Pop up message only - when food
reaches the core temperature, the
message appears on the display.

9. Press OK,

10. When the food reaches the set
temperature, the signal sounds. Check if
the food is ready. Extend the cooking
time, if needed.

11. STOP - press to turn off the heating
function.

12. Remove Food Sensor plug from the
socket and remove the dish from the
appliance.

Your appliance may bake or roast differently
than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf position
for specific types of food.



Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

For energy saving tips refer to Energy
efficiency.

Symbols used in the tables:

§§ Food type

@ Cooking time (min)

10.2 Heat Save Fan - recommended
accessories

Use dark and non-reflective tins and
containers. They have better heat absorption
than light colour and reflective dishes.

* Pizza pan - dark, non-reflective, diameter
Heating function 28 cm
» Baking dish - dark, non-reflective,
°C Temperature diameter 26 cm
* Ramekins - ceramic, diameter 8 cm,
+—  Accessory height 5 cm
* Flan base tin - dark, non-reflective,
= Container (Gastronorm) diameter 28 cm
[ Weight (kg) 10.3 Heat Save Fan
— For the best results follow suggestions listed
Shelf position .
= in the table below.
m = °C = O
Sweet rolls, 16 baking tray or dripping pan 180 2 25-35
pieces
Swiss Roll baking tray or dripping pan 180 2 15-25
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 3 15-25
Cookies, 16 pieces  baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Macaroons, 24 baking tray or dripping pan 160 2 25-35
pieces
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Savory pastry, 20 baking tray or dripping pan 180 2 20-30
pieces
Short crust biscuits,  baking tray or dripping pan 140 2 15-25
20 pieces
Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 180 2 15-25
10.4 Information for test institutes
Tests according to: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Baking on one level
= — o,
&L, = C O =
Fatless sponge cake Hot Air Wire shelf 160 45 - 60 2
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SLN = °C O =

Fatless sponge cake Top & Bottom Wire shelf 160 45 - 60 2
Apple pie 1) Hot Air Wire shelf 160 55 -65 2
Apple pie 1) Top & Bottom Wire shelf 180 55-65 1
Short bread Hot Air Baking tray 140 25-35 2
Short bread Top & Bottom Baking tray 140 25-35 2
Small cakes, 20 per tray 2) Hot Air Baking tray 150 20-30 3
Small cakes, 20 per tray 2) Top & Bottom Baking tray 170 20-30 3
Toast 3) Top Wire shelf max. 1-2 5

1) 2 tins placed diagonally (& 20 cm). The right one to be positioned more in the front than the left one.

2) Preheat the appliance until set temperature is reached using the setting: Preheat / None. Do not use: Preheat /
Fast and Eco. Refer to Daily use, Settings, Submenu: Preferences.

3) Preheat the appliance for 5 min using the setting: Preheat / None. Do not use: Preheat / Fast and Eco. Refer to
Daily use, Settings, Submenu: Preferences.

Multilevel baking

L, = °C O =
Short bread Hot Air Baking tray 140 25-45 2and 4
Small cakes, 20 per tray 1) Hot Air Baking tray 150 25-35 2 and 4
Fatless sponge cake Hot Air Wire shelf 160 45-55 2and 4
Apple pie Hot Air Wire shelf 160 55-65 2 and 4

1) Preheat the appliance until set temperature is reached using the setting: Preheat / None. Do not use: Preheat /
Fast and Eco. Refer to Daily use, Settings, Submenu: Preferences.

10.5 Information for test institutes
Use the function: ProSteam, level: Full Steam.
Tests according to EN 60350-1, IEC 60350-1.
Set the temperature to 100°C.

&L, = O = O
Broccoli 1)2) 2/3 Steam set perforated 0.3 3 8-9
Broccoli 1) 2) 2/3 Steam set perforated max. 3 10 - 11
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555
=

furg

0

= 8

Peas, frozen 2)

2 x 2/3 Steam set perforated

2x15

2and4  Until the temperature in the

coldest spot reaches 85°C.

1) Preheat the appliance until set temperature is reached using the setting: Preheat / None. Do not use: Preheat /
Fast and Eco. Refer to Daily use, Settings, Submenu: Preferences.

2) Put the baking tray on the first shelf position, with the slope towards the back of the oven interior.

Additional steam recipes

= - o,
£, = = C Q)
Gastronorm 1/2 perfo-
Steaming combined  ProSteam, level:  rated (potatoes and 2 (Salmon) 40 (Potatoes)
dish (2 porti 1) Full Steam broccol(i;)and non-per- 4 (Broccoli and 100 18 - 20 (Salmon)
ish (2 portions) forated (salmon) potatoes) 10 - 12 (Broccoli)
Caramel pudding (6  ProSteam, level: Round porcelain 5 90 3545
portions) Humidity High dishes on wire shelf
ProSteam, level: Gastronorm 1/2 non
Egg custard Full Steam perforated 2 85 35-45
Bread Baking,
food type: Bread 40-50
White Bread i 2 2 180
ProSteam, level: Baking tray ) 40-50
Humidity Low3)
Chicken 4) ProSteam, level: Wire shelf 2 200 60-70

Humidity Low

1) Place the ingredients in the oven one after the other at the appropriate point in time, so that all components are
cooked at the same time. You can prepare two portions at the same time.

2) Use baking tray with the slope towards the back of the oven interior.

3) Use ProSteam only if Bread Baking function is not available.

4) Put the baking tray on the first shelf position to collect dripping fat.

11. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning

Cleaning agents

» Clean the front of the appliance only with a
microfibre cloth with warm water and a
mild detergent.

» Clean the bottom of the cavity with a few
drops of vinegar or citric acid to remove

limestone residue.

» Use a cleaning solution to clean metal

surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

Everyday use

Clean the interior of the appliance after
each use. Fat accumulation or other
residue may cause fire.

Do not store food in the appliance for
longer than 20 minutes. Dry the interior of
the appliance only with a microfibre cloth
after each use.

Accessories

Clean all accessories after each use and
let them dry. Use only a microfibre cloth
with warm water and a mild detergent. Do
not clean the accessories in a dishwasher.
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» Do not clean the non-stick accessories
using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.

11.2 Removing the shelf supports

Remove the shelf supports to clean the
appliance.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Carefully pull the shelf supports up and
out of the front catch.

3. Pull the front end of the shelf support
away from the side wall.

4. Pull the supports out of the rear catch.

Install the shelf supports in the opposite
sequence.

If the telescopic runners are supplied, its
retaining pins must point to the front.

11.3 Steam Cleaning

This programme cleans the appliance when it
is slightly soiled. The steam softens grease or
residue, making it easier to clean. This
programme uses less energy.

1. Press et Settings / Maintenance / Steam
Cleaning or Steam Cleaning Plus.

Mode Description

Steam Light cleaning
Cleaning Duration: 30 min
Steam Normal cleaning
Cleaning Spray the cavity with a
Plus detergent.

Duration: 75 min

2. Press START . Follow the instruction on
the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. The signal sounds when the cleaning
ends.
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4. Remove the remaining water from the
water tank.

5. Leave the appliance door open and wait
until the interior is dry.

@

When this function works, the lamp is off.

11.4 Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is
recommended.

Use the function: Steam Cleaning Plus.

11.5 Cleaning the water tank

1. Remove the water tank from the
appliance.

2. Remove the lid of the water tank. Lift the
cover in correspondence with the
protrusion in the rear.

3. Wash the water tank parts with water and
soap. Do not use abrasive sponges and
do not clean the water tank in a
dishwasher.

4. Reassemble the water tank.

5. Assembile the lid. First insert the front
snap and then push it against the tank
body.

6. Insert the water tank.



7. Push the water tank towards the
appliance until it latches.

11.6 Descaling

This programme removes and prevents
limescale buildup in the steam system. It
ensures the proper functioning of the steam
functions and enhances the water quality in
your appliance.

1. Press '@‘ Settings / Maintenance /
Descaling.

2. Press START and follow the instruction
on the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. When the function ends, turn off the
appliance and wait until it is cold.

4. Remove the remaining water from the
water tank.

5. Leave the appliance door open and wait
until the interior is dry.

®

When this function works, the lamp is off.

11.7 Descaling reminder

The appliance provides two reminders for
descaling. The descaling reminder cannot be
deactivated.

» Soft reminder - recommends you to
descale the appliance.

» Hard reminder - obligates you to descale
the appliance. If you do not descale the
appliance when the hard reminder is on,
the steam functions are disabled.

11.8 Rinsing

Use it to clean the steam system after
frequent use of the steam functions.

1. Press @ Settings / Maintenance /
Rinsing.

2. Press START and follow the instruction
on the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. The signal sounds when the procedure
ends.

4. Leave the appliance door open and wait
until the interior is dry.

@

When this function works, the lamp is off.

11.9 Drying

Use it after cooking with a steam heating
function or steam cleaning to dry the cavity.

1. Press i Settings / Maintenance / Drying.

2. Press START and follow the instruction
on the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. The signal sounds when the drying ends.

@

When this function works, the lamp is off.

11.10 Drying reminder

After cooking with a steam heating function
the display prompts to dry the appliance.

Press YES to dry the appliance.

11.11 Removing and installing door

You can remove the door and the internal
glass panels to clean it. The number of glass
panels is different for different models.

/\ WARNING!
The door is heavy.

/\ CAUTION!

Carefully handle the glass, especially
around the edges of the front panel. The
glass can break.

1. Make sure the appliance is cold.
2. Fully open the door.

3. Press the clamping levers A on the two
door hinges.

ENGLISH 21



4. Close the oven door to the first opening
position (at approximate angle: 70°).

5. Hold the door with one hand on each side

and pull it away from the oven at an

upwards angle.

Put the door with the outer side down on

a soft cloth on a stable surface.

7. Hold the door trim B on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

o

8. Pull the door trim to the front to remove it.

9. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out of
the guide.

10. Clean the glass panel with water and
soap. Dry the glass panel carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

After cleaning, do the above steps in the

opposite sequence. Install the smaller panel

first, then the larger and the door.

Make sure that the glass panels are inserted
in the correct position otherwise the surface
of the door may overheat.

12. TROUBLESHOOTING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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11.12 Replacing the lamp

/\ WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Disconnect the appliance from the mains.

3. Place the cloth on the oven floor.

Top lamp
1. Turn the glass cover to remove it.

2. Remove the metal ring and clean the
glass cover.

3. Replace the lamp with a suitable 300°C
heat-resistant lamp.

4. Attach the metal ring to the glass cover
and install it.

Side lamp

1. Remove the left shelf support to get
access to the lamp.

2. Use a Torx 20 screwdriver to remove the
cover.

3. Clean the glass cover.

4. Replace the lamp with a suitable 300°C
heat-resistant lamp.

5. Install the metal frame and the seal.
Tighten the screws.

6. Install the left shelf support.



12.1 What to do if...

Problem description

Cause and remedy

You cannot activate or operate the
appliance.

The appliance is not connected to an electrical supply or it is connected in-
correctly.

The appliance does not heat up.

The clock is not set.
To set the clock refer to Clock functions.

The door is not closed correctly.

The fuse is blown.
Make sure the fuse is the cause of the problem. If the problem recurs, con-
tact a qualified electrician.

Child Lock is activated.

The lamp is turned off.

The lamp is burnt out. Replace the lamp.
For details refer to Care and cleaning.

The appliance does not retain the
water tank after you insert it.

You did not fully press the water tank body.
Fully insert the water tank into the appliance.

Water comes out of the water
tank.

You did not assemble the lid of the water tank correctly.

The water tank is difficult to clean.

Mare sure that the lid is removed before you start cleaning.

There is no water inside the tray
after descaling.

The water tank was not filled in to the maximum level.
Check if a descaling agent / water is present in the water tank body.

There is dirty water on the bottom
of the cavity after descaling.

The tray is on a wrong shelf position.
Remove the remaining water and the descaling agent from the bottom of the
appliance. Next time put the tray on the first shelf position.

There is too much water on the
bottom of the cavity after cleaning.

You put too much detergent in the appliance before you started cleaning.
Next time evenly spread the thin layer of a detergent on the cavity walls.

Cleaning performance is not satis-
factory.

You started cleaning when the appliance was too hot.
Wait for the appliance to cool down. Repeat cleaning.

You did not remove all the accessories from the appliance before cleaning.
Remove all the accessories and repeat cleaning.

@ Power cut always stops cleaning. Repeat cleaning if it's interrupted by power failure.

Trouble with wireless network sig-
nal.

Check if your mobile device is connected to the wireless network. Check
your wireless network and router.
Restart the router.

New router installed or router con-
figuration changed.

To configure appliance and mobile device again, refer to Before first use,
Wireless connection.

The wireless network signal is
weak.

Move router as close to the appliance as possible.

The wireless signal is disrupted by
microwave oven placed near the
appliance.

Turn off the microwave oven.
Avoid using microwave oven and the Remote operation of the appliance at
the same time. Microwaves disrupt WiFi signal.

12.2 Error codes

When the software error occurs, the display shows error message. You will find the list of

problems in the table below.
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Code and description

Remedy

F102 - the door is not fully closed or the door lock is
broken. 1)

Close the door.
Turn the appliance off and on.

F111 - Food Sensor is not correctly inserted into the
socket.

Fully plug Food Sensor into the socket.

F240, F239 - the touch fields on the display do not
work properly.

Clean the surface of the display. Make sure there is no
dirt on the touch fields.

F908 - the appliance system cannot connect with the
control panel.

Turn the appliance off and on.

F131 - the temperature of the steamer sensor is too
high. 1)2)

Turn the appliance off and wait until it cools down. Turn
the appliance on again.

F144 - the sensor in the Water tank cannot measure
the water level. 1)2)

Empty the Water tank and refill it.

F508 - the Water tank does not work properly. 1)2)

Turn the appliance off and on.

F602, F603 - Wi-Fi is not available. 1)2)

Turn the appliance off and on.

1) When the following error message continues to appear on the display, it means a faulty subsystem may have
been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized Service Centre.

2) If one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to work as usual.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is located
on the front frame of the appliance. It is
visible when you open the door. Do not
remove the rating plate from the appliance.

13. ENERGY EFFICIENCY

We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.) :

Product number (PNC):

Serial number (S.N.):

13.1 Product Information Sheet and Product Information according to EU
Energy Labelling and Ecodesign Regulations

Supplier's name

AEG

Model identification

BS9900B 944035029
BS9900T 944035020
NBP9S831AB 944035064
NBP9S831AT 944035065
TPOSB83FAB 944035054
TP9SB83FAT 944035030

Energy Efficiency Index

61.9

24 ENGLISH



Energy efficiency class

A++

Energy consumption with a standard load, conventional mode

0.99 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.52 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source

Electricity

Volume

701

Type of oven

Built-In Oven

Mass

BS9900B 39.0 kg
BS9900T 39.0 kg
NBP9S831AB 39.0 kg
NBP9S831AT 39.0 kg
TP9SB83FAB 39.0 kg
TP9SB83FAT 39.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

13.2 Product information for power consumption and maximum time to

reach applicable low power mode

Power consumption in standby 0.8 W
Power consumption in network standby 20W
Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low power mode 20 min

For guidance on how to activate and
deactivate the wireless network connection,
refer to Before first use.

13.3 Energy saving tips

Following tips below will help you save
energy when using your appliance.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective

tins and containers to improve energy saving.

Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat or temperature.
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If a programme with Timer is activated and
the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier
in some appliance functions.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the food
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Heat Save Fan
Function designed to save energy during
cooking.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may
turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

14. ENVIRONMENTAL CONCERNS

g" . . .
Recycle materials with the symbol To. Put the | appliances marked with the symbol E with

packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of
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Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
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www.aeg.com/support
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile pe care este
instalata aplicatia.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

» Respectati distantele minime fata de alte

2.1 Instalarea aparate si corpuri de mobilier.

* Inainte de a instala aparatul, verifica daca

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/N\ AVERTISMENT! usa aparatului se poate deschide fara

probleme.
» Aparatul este prevazut cu un sistem de

racire electrica. Pentru a functiona, acesta

Indepértati toate ambalajele. necesita curent electric.
Daca aparatul este deteriorat, nu il

instalati sau utilizati. 2.2 Conexiunea la reteaua electrica

Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web. /\ AVERTISMENT!

Aveti intotdeauna grija cand mutati Pericol de incendiu si electrocutare.
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si | « Toate conexiunile electrice trebuie

incaltaminte inchisa. realizate de catre un electrician calificat.
Nu trageti aparatul de méaner. * Aparatul trebuie legat la o priza cu
Instalati aparatul intr-un loc sigur si impamantare.

adecvat care satisface cerintele privind

instalarea.
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» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

 Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Object Missing

This object is not available in the repository.

2.4 ingrijire si curatare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!
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+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

 Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

= Aveti grija cand scoateti usa din aparat,
aceasta este grea.

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

« Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Gatire la abur

/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

« Aburul degajat poate provoca arsuri:

— Procedati cu atentie la deschiderea
usii cuptorului cand functia este
activata. Aburul poate fi eliberat.

— Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea gatirii cu abur.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.



» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.
2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire sau sufocare.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

ONE AN

4. PANOU DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de
comanda

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.

Panou de comanda

Afisaj

Rezervorul de apa

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

@A Bec

Ventilator

Bl lesire pentru teava de decalcifiere
El Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

Apasa lung pentru a porni si opri

Pornit /
Oprit aparatul.

Afiseaza setarile curente ale
aparatului.

Afisajul

Panoul de comanda ofera acces la diferite
functii de gatire si la diverse preparate. De
asemenea, afiseaza informatii despre starea
curenta de functionare.

4.2 Afisaj

Afisajul este complet interactiv, derulabil si
impartit in sectiuni definite. Puteti glisa pe
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ecran pentru a naviga la stanga sau la
dreapta.

Sonor alarma este activata.

D

OK Pentru a confirma o selectie / setare. QI Sonor alarma si terminare gatire este activa-
ta.
> < P_entr'u anaviga la nivelul urmétor sau ante- Z’_\ Doar mesaj de informare este activat.
rior din meniu.
A\ Pentru a accesa si ajusta setarile suplimen- @ Pornire intarziata este activata.
tare.
Pentru a salva setarile curente din: Favorite. X Pentru a inchide mesajul pop-up sau pentru
a anula setarea.
2  Wi-Fi conexiunea este pornita.
te.
7 Wi-Fi conexiunea este oprita.
&

Pentru a accesa meniul: Setari.

Pentru a porni si a opri lumina.

Operatiuni de la distanta se aprinde.

O Pentru a sterge setérile curente din: Favori-
@
»

Pentru a activa si dezactiva optiunile.

Functie cu modul de economisire a energiei.

@ | M

Iﬁl Aparatul este blocat.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa
prima conectare. Puteti alege intre pornirea
sau omiterea procesului de integrare. Setarile
pot fi revizuite si modificate ori de cate ori
este necesar.

Ajustati setarile: Limba, Ora curenta, Duritate
apa, Conexiune wireless.

5.2 Conexiune wireless

Aparatul permite conectarea la reteaua Wi-Fi
si la dispozitivul mobil. Cu aceasta functie
puteti primi notificari, puteti controla si
monitoriza aparatul de pe dispozitivul dvs.
mobil.

Pentru a conecta aparatul electrocasnic

trebuie sa:

» Retea wireless cu conexiune la Internet.

+ Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.
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1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de instalare a
aplicatiei.

3. Porneste aparatul.

4. Apasati afisajul pentru a intra in meniu si
apasati {0} Setari / Conexiuni.

5. Apasati pentru a porni sau opri: Wi-Fi.

Modulul wireless al aparatului porneste in

90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz
Frecventa

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Putere maxi- (100 mW)
ma

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)

Protocol 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn

5.3 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul



gratuit si open source. AEG Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUB)

5.4 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.
2. Accesati meniul si selectati: Functii.

3. Setati functia = Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

4. Setati functia [@l. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.5 Setarea: Duritate apa

Trebuie sa setati nivelul de duritate a apei
atunci cand conectati aparatul la sursa de
curent.

6. UTILIZARE ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

Pentru a vedea nivelul duritatii apei folositi
hartia de test sau contactati furnizorul de
apa.

1. Puneti hartia de test in apa de la robinet
timp de aproximativ 1 sec. Nu puneti
hartia de test sub jet de apa de la robinet.

2. Scuturati hartia de test pentru a indeparta
apa ramasa.

3. Dupa 1 min, verificati duritatea apei cu
tabelul de mai jos.

4. Setati nivelul de duritate a apei o

Setari / Configurare / Duritate apa.
Culorile hartiei de test continua sa se
modifice. Verificati duritatea apei la 1 min
dupa testare.

Tabelul de mai jos indica intervalele de
duritate ale apei cu nivelul corespunzator al
clasificarii apei. Reglati nivelul de duritate a
apei conform tabelului.

Nivelul de duritate al Hartie de test

apei

1 - moale

]
LI

2 - duritate moderata

3 -dura

4 - foarte dura

6.1 Meniu

Apasati afisajul sau butonul Pornit / Oprit
pentru a intra Tn meniu.

* Acasa
» Functii
¢ Preparate
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» Setari

6.2 Acasa

Submeniul include programe, functii,
preparate si setari.

6.3 Functii

Submeniul include o lista a functiilor de
gatire.

Lista de functii poate varia in functie de
versiunea software.

1. Accesati meniul si selectati: Functii.

2. Selectati functia de gatire.

3. Ajustati setarile.

4. Apasati START . Puteti conecta Senzorul
alimentar in orice moment Tnhainte sau pe
durata gatirii. Consultati capitolul
,Utilizarea accesoriilor, Senzorul de
gatire”.

5. /- apéasati pentru a regla setérile in
timpul gatirii.

6. STOP - apasati pentru a opri functia de
gatire.

Sus si jos

Pentru gatitul de zi cu zi pe un singur nivel.
Bun pentru toate alimentele, cum ar fi toca-
nitele si produsele de patiserie.

&

Aer fierbinte & incalzire sus

Prajiti bucati mai mari de carne si carne de
pasare cu oase pentru rezultate fragede si o
suprafata crocanta.

[+]

Aer fierbinte & incalzire jos
Coaceti uniform aluatul cu o crusta crocanta.
Bun pentru pizza, quiche, tarte sau placinte.

Aer fierbinte, incalzire sus si jos

&=

= Aceasta functie este ideald pentru mese gata
preparate.

o] Steamify
Coreleaza cantitatea de abur in functie de
temperatura selectata.

% ProSteam

Obtineti produse fragede la interior si crocan-
te la exterior cu o combinatie de abur si cal-
dura. Bun pentru legume, tocanite si carne.

®

Rapid Preincalzire este valabil doar
pentru anumite functii de gatire. Pentru
mai multe informatii despre optiunile de
preincalzire, consultati capitolul
LUtilizarea zilnica”, Setari, Submeniu:
Preferinte.

N

Ventilator pentru economisirea caldurii
Economisiti energie prin utilizarea caldurii re-
ziduale pentru a gati. Optim pentru produsele
de patiserie.

i

Abur
Abur generat continuu pentru mancare sana-
toasa si aromata.

®

Reincalzire
Aceasta functie reincalzeste usor cu abur
mancarea ramasa.

|j Sus

ncalzire intensa pentru rumenire rapida in
partea de sus.

Grill
Frigeti sau rumeniti uniform legumele sau
carnea. Este bun si pentru préjirea painii.

|;] Jos

Rumeniti uniform partea de jos a alimentelor.

Bun pentru pizza sau placinte si pentru finisa-
rea prajiturilor sau a quiche-urilor. Preincalziti
cuptorul si folositi cel mai scazut nivel al raftu-
lui.

§i] SousVide
Gatiti alimentele sigilate Tn vid la temperatura
precisa pentru a obtine cel mai bun gust si
cea mai buna textura.

é Dospire aluat

Temperatura optimizata pentru cresterea rapi-
da a aluatului.

Aer fierbinte

Pentru gatitul de zi cu zi pe mai multe niveluri.
Gatiti uniform preparate fara a amesteca aro-
mele. Setati o temperatura mai scazuta decat
pentru Sus si jos.

improspétare

Oferiti din nou un miros proaspat si un interior
moale pentru painea veche de o zi sau pentru
produsele de panificatie.
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k

Decongelare
Dezghetare lenta pentru prepararea ulterioa-
ra.




Gatire inabusita

Obtineti tocanite fragede si suculente prin
fierberea la foc mic a tuturor ingredientelor
impreuna.

a8

Friptura

Obtineti un exterior crocant si un interior fra-
ged pentru carne, carne de pasare sau legu-
me.

[

Coacere paine

Foloseste aceasta functie pentru a coace pai-
ne si chifle asemenea profesionistilor, in ceea
ce priveste textura crocanta si culoarea crus-
tei.

GG

@ Gatire la temperatura scazuta
Gatirea la temperatura scazuta creste durata,
dar rezultatul va fi mai bun. Inainte de a intro-
duce carnea in cuptor, prajiti-o.

@ Conservare
Obtineti fructe si legume suculente conserva-
te la o temperatura scazuta. Puneti borcanele
rezistente la caldura pe o tava de gatit umplu-
ta cu apa.

W Incalzire farfurii.
Pentru a preincalzi farfuriile inainte de servire.

! Mentine cald

Pastrati preparatele fierbinti in vederea servi-
rii. Te rugam sa retii ca unele preparate pot
continua sa gateasca si sa se usuce in timp
ce sunt pastrate calde. Acopera vasele daca
este necesar.

Deshidratare

Uscati uniform fructele, verdeturile si legume-
le la o temperatura scazuta. Deschideti usa
ocazional in timpul uscarii pentru a imbuna-
tati rezultatul uscarii.

®

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.4 Preparate

submeniul Preparate cuprinde un set de
programe concepute pentru preparate
dedicate. Exista o setare corespunzatoare
fiecarui preparat din acest submeniu. Durata
si temperatura pot fi reglate pe durata gatirii.

Pentru anumite preparate, puteti gati si
cu Senzor de gatire.

1. Accesati meniul si selectati: Preparate.

2. Alegeti un preparat sau un tip de aliment.

3. Reglati setarile in functie de preferintele
de gatire. Reglati greutatea. Optiunea
este disponibila pentru preparatele
selectate. Apasati OK.

4. Puneti alimentele in interiorul aparatului
conform instructiunilor disponibile pe
ecran.

5. Apasati START .

Cand functia se termina, verificati daca

mancarea este gata. Prelungiti durata de

gatire daca este nevoie.

6.5 Favorite

@

Aceasta functionalitate este disponibila
numai pentru modelele selectate.

Puteti salva pana la 20 de setari preferate,
cum ar fi functia de gétire, pentru preparate
sau de curatare.

Pentru a salva setarea, selectati setarea
preferata si apasati Q.

Selectati: Favorite

1. Accesati meniul si apasati: sectiunea
Acasa si deplasati bara de derulare spre
dreapta.

2. Apasa: Vedeti sectiunea Favorite. pentru
a verifica setarile salvate.

3. Selectati una dintre setarile salvate.

4. Apasati START pentru a porni gatirea.

Stergere: Favorite

1. Accesati meniul si selectati: sectiunea
Acasa si deplasati bara de derulare spre
dreapta.

2. Apasa: Vedeti sectiunea Favorite. pentru
a verifica setarile salvate.

3. Apasa: | pentru a sterge setarile
salvate.

6.6 Setari

Acest submeniu include o lista de setari.
Apasati afisajul sau butonul Pornit / Oprit
pentru a intra in meniu si apasati ¥ Setari.
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Submeniul: Programe de intretinere

Curatare cu
abur

Curétare usoara.

Blocare ac-  Previne activarea accidentala a apara-
ces copii tului.

Curatare cu  Curatare profunda.

abur plus

Decalcifiere  Curatarea depunerilor de calcar din
circuitul instalatiei de producere a
aburului.

Uscare Proces pentru uscarea cavitatii de
condensul ramas dupa folosirea
functiilor cu abur.

Clatire Proces pentru clatirea si curatarea cir-

cuitului instalatiei de generare a abu-
rului dupa utilizarea frecventa a
functiilor cu abur.

Niciuna - mod conventional de prein-

calzire a aparatului. Este setat ca im-

plicit si disponibil pentru toate functiile
de gatire. Preferinta poate fi modifica-
ta la un alt tip de preincalzire.

Preincalzire/ P :
H Eco - preincalzirea aparatului cu un

Submeniu: Configurare

Incalzire A ) .
consum mai mic de energie. Este dis-
ponibil pentru toate functiile de gatire.
Rapid - Reduce durata de incalzire.
Este valabil doar pentru anumite
functii ale cuptorului.

Semnal de  Tti reaminteste cand trebuie s& cureti

reamintire aparatul.

curatare

Personaliza- Pentru a personaliza caracteristicile

rea ecranului  ecranului si comenzile rapide.
de asteptare

Limba Pentru a seta limba aparatului.

Ora curenta  Pentru a seta ora curenta.

Luminozitate Pentru a seta luminozitatea afisajului.

Submeniu: Conexiuni

display

Tonul de la Pentru a porni si opri tonurile cdmpuri-

taste lor tactile. Nu este posibila oprirea to-
nurilor pentru @

Volum la Pentru a seta volumul tonurilor taste-

apasare tas- lor si semnalelor acustice.

te

Unitate de Pentru a afisa unitatea de temperatura

temperatura  curenta.

Duritate apa  Pentru a seta duritatea apei.

Submeniu: Service

Mod Demo Codul de activare / dezactivare: 2468
Versiunea Informatii despre versiunea software.
software

Resetati toa-
te optiunile

Restabileste setarile din fabrica.

Submeniu: Preferinte

lluminare
cuptor

Aprinde si stinge lumina.
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Conectare la  Pentru a conecta aparatul la reteaua

Wi-Fi wireless.
Wi-Fi Pentru activare si dezactivare: Wi-Fi.
Retea Pentru a verifica starea retelei si pute-
rea semnalului pentru: Wi-Fi.
Dezactivea-  Pentru a dezactiva conectarea auto-
za reteaua mata a aparatului la reteaua curenta.
Operatiuni Pentru a incepe automat controlul de
de la dis- la distanta dupa apasarea START.
tanta Optiune disponibila doar dupa ce acti-

vezi: Wi-Fi.

6.7 Functii de gatire cu abur

Aceste functii va permit sa utilizati caldura si
aburul pentru a pastra preparatele crocante si
suculente. Folositi-le pentru gatire cu abur,
gatit inabusit, rumenire delicata, coacere si
frigere.

Exista doua moduri de a prepara alimente
folosind functiile cu abur: prin setarea
temperaturii sau prin setarea nivelului
aburului.

Steamify / (%] Abur - setati temperatura.
Nivelul aburului va fi reglat automat.



Ié ProSteam - setati nivelul aburului. Va fi
afisata temperatura adecvata.

1. Accesati meniul si selectati: Functii.

2. Setati functia de gatire cu abur. Afisajul
indica setarile disponibile.

3. Setati temperatura si nivelul aburului,
daca este disponibil.

4. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.

5. Apasati capacul pentru a deschide si
scoate rezervorul de apa.

6. Umpleti rezervorul de apa cu apa rece
pana la nivelul maxim (aproximativ
950 ml). Utilizati cantarul de pe rezervorul
de apa.

/\ AVERTISMENT!

Utilizati doar apa rece de la robinet.
Nu utilizati apa demineralizata sau
distilatd. Nu turnati lichide inflamabile
sau care contin alcool in rezervorul
de apa.

7. Stergeti exteriorul rezervorul de apa cu o
lavetd moale, daci este necesar. impinge
rezervorul de apa la loc in pozitia sa
initiala.

Aburul se genereaza dupa aproximativ 2 min.

Cand aparatul atinge temperatura setata,

este emis semnalul sonor.

8. Cand rezervorul de apa ramane fara apa,
este emis un semnal. Umpleti rezervorul
de apa.

9. Opriti aparatul.

10. Goliti rezervorul de apa.

11. Dupa gatire, deschideti cu atentie usa
cuptorului. Apa reziduala se poate
condensa in interiorul cuptorului.

12. Cand aparatul este rece, uscati interiorul
cuptorului cu o laveta moale.

/N\ AVERTISMENT!

Aparatul este fierbinte. Exista pericolul de
arsuri. Aveti grija cand goliti rezervorul
de apa.

6.8 SousVide

Acest program este o tehnica de gatit in care
alimentele dintr-un recipient sigilat in vid sunt
plasate intr-o atmosfera cu abur saturat,

mentinuta la o temperatura constanta. Pentru

un mod mai sustenabil de a gati tipuri de
alimente lichide, de ex. deserturi si sosuri pot
fi gatite si Tn borcane sigilate.

1. Pregatiti ingredientele intr-un recipient
sigilat in vid si puneti-le pe raftul de
sarma.

Accesati meniul si selectati: Functii.

Apasati 3 SousVide.

Setati temperatura si durata de gatire.

Apasati START si urmati instructiunile

de pe afisaj.

Dupa gatire, deschideti cu atentie usa

cuptorului. Apa reziduala se poate

condensa in interiorul cuptorului si in

recipientele sigilate n vid.

7. Cand aparatul este rece, scoateti apa din
partea de jos a interiorului cuptorului cu
un burete. Stergeti interiorul cuptorului cu
o laveta moale.

/N\ AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri. Aveti grija cand
scoateti alimentele din aparat.

o hoDd

o

6.9 Rezervorul de apa

Capac

Rezervor

Deschidere admisie apa
Gradatie

Capac frontal

moowy

6.10 Note cu privire la: Ventilator
pentru economisirea caldurii

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.
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Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incét cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare acces copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a aparatului. Aceasta poate fi
activata in orice moment.

1. Intrati Tn meniu.

2. Selectati £ Preferinte / Blocare acces
copii.

Blocare acces copii este activat. Pentru a

putea utiliza aparatul, apasati literele din cod

n ordine alfabetica.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

c) O (n)

30-115 12.5

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor ceasului

Functie = Descriere

Cronome- Pentru a seta durata gatirii. Maximul es-

tru te 23 h 59 min. Pentru a seta ce se in-
tampla atunci cand timpul a expirat, se-
lectati optiunea preferata: Actiune de fi-
nalizare. Cronometrul poate fi utilizat in-
dependent, chiar si atunci cand cuptorul
nu functioneaza.
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Pentru instructiunile de gatire, consultati
Sfaturi utile, Ventilator pentru economisirea
caldurii. Pentru recomandari generale privind
economisirea energiei, consultati Clasa de
eficienta energetica, Sfaturi privind
economisirea energiei.

°C) D (n)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati sectiunea Functiile ceasului.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.



Functie = Descriere
Actiune de =
L Q Sonor alarma

finalizare ) oA
Se emite un semnal sonor atunci cand
cronometrul termina numaratoarea.
Aceasta functie se poate seta oricand,
chiar si atunci cand cuptorul este oprit.
QI Sonor alarma si terminare gatire
Se emite un semnal sonor si functia de
gatire se opreste atunci cand cronome-
trul termind numaratoarea.
Z-\ Doar mesaj de informare
Apare un mesaj pe afisaj atunci cand
cronometrul termina numaratoarea.
Aceasta functie nu are nicio influenta
asupra functionarii cuptorului.

Pornire in- Pentru a améana pornirea si/sau termi-

tarziata narea gatirii.

Extindere  Pentru a prelungi durata de gatire.

timp

Cronome- Pentru a indica durata de functionare a

tru numa-  aparatului. Maximul este 23 h 59 min.

ratoare di- Acesta porneste automat cand este

recta pornit un proces al cuptorului si se

opreste cand procesul s-a terminat.
Acesta este vizibil pe ecranul principal
n cazul in care nu este setat niciun alt
cronometru. Aceasta functie nu are ni-
cio influenta asupra functionarii cupto-
rului.

8.2 Cronometru

1. Alegeti functia de gatire si setati
temperatura.
2. Apasa: Cronometru.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3. Setati durata. Puteti selecta actiunea
finala preferata apasand unul dintre
simboluri.

4. Apasati OK pentru a confirma Si a reveni
la ecranul principal.

8.3 Pornire intarziata
1. Alegeti functia de gétire si reglati setarile.

Y

Apasati *"".

Apasa: Pornire intarziata.

Derulati pentru a seta ora de pornire
dorita si apasati OK.

5. Acum puteti seta Timp de

hpoN

terminarepreferata sau puteti apasa OK
pentru a omite acest pas.

6. Apasati OK pentru a reveni la ecranul
principal.
8.4 Ora curenta

1. Porneste aparatul.

2. Apasati r Configurare / Ora curenta.
3. Setarea timpului.

4. Apasati OK.

8.5 Modificarea setarilor

cronometrului

Puteti modifica timpul setat in orice moment

al gatirii.

1. Apasati ™ / Cronometru.

2. Setati noua valoare a cronometrului.
Apasati OK,

9.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii disponibile Tn functie de
model. Scanati codul QR pentru
a vedea cum sa utilizati acceso-
riile furnizate impreuna cu apara-
tul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai
multe informatii, contactati furni-
zorul dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
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impotriva Tnclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
a interiorului cuptorului .

=

\

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.

9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

. C - temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. AR temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Recomandari:

+ Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« In timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.
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Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.

Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Selectati o functie de gatire din meniu:
Functii sau un preparat din meniu:
Preparate.

2. Setati temperatura cuptorului si durata de
gatire, daca este necesar.

3. Apasati OK.

Apasati START .

Introduceti Senzorul de gatire in interiorul

preparatului:

Carne, pasare si peste

Introduceti intregul ac al senzorului de

gatire Tn mijlocul carnii sau pestelui, in

partea cea mai groasa.

ok

Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.
Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.




6. Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consulta
capitolul ,Descrierea produsului”.

Afisajul indica simbolul si temperatura

curenta a senzorului de gatire.

7. - apasati pentru a regla setarile.

8. Selectati cardul Senzor de gatire pentru a
seta temperatura zonei de mijloc a
senzorului sau pentru a configura
optiunea preferata:

» Sonor alarma - cand mancarea ajunge
la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal.

» Sonor alarma si terminare gatire -
cand preparatul atinge temperatura
zonei de mijloc, se emite un semnal
sonor si gatirea se opreste.

10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati Clasa de eficienta
energetica.

Simboluri utilizate in tabele:

» Doar mesaj de informare - atunci cand
alimentele ajung la temperatura zonei
de mijloc, mesajul apare pe afisaj.

9. Apasati OK,

10. Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor.
Verificati daca méancarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

11. STOP - apasati pentru a opri functia de
gatire.

12. Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

Recipient (Gastronorm)

s
ﬂ Greutate (kg)
=

Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

§§ Tipul de preparat

>

Functia de gatire

°C Temperatura
Accesoriu

Hl

10.2 Ventilator pentru economisirea
caldurii - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decét vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

» Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28 cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26 cm

» Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Ventilator pentru economisirea
caldurii

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
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555
=7

= °C = O

Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de colec- 180 2 25-35

cati tare

Rulada tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

Peste intreg, 0,2 kg  tava de gatit sau tava de colec- 180 3 15-25
tare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pricomigdale, 24 de  tava de gatit sau tava de colec- 160 2 25-35

bucati tare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pateuri sarate, 20 de tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30

bucati tare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de colec- 140 2 15-25

cati tare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Coacerea pe un singur nivel

&, = °C O =

Pandispan fara grasimi Aer fierbinte Raft sarma 160 45 - 60 2
Pandispan fara grasimi Sus si jos Raft sarma 160 45 - 60 2
Placints cu mere 1) Aer fierbinte Raft sarma 160 55 - 65 2
Placinta cu mere 1) Sus si jos Raft sarma 180 55-65 1
Biscuit sfaramicios Aer fierbinte Tava de gatit 140 25-35 2
Biscuit sfaramicios Sus si jos Tava de gatit 140 25-35 2
Prajituri mici, 20 bucati pe ta- Aer fierbinte Tava de gatit 150 20-30 3
va 2)

Prég;uri mici, 20 bucati pe ta- Sus si jos Tava de gatit 170 20-30 3
va
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SLN = °C O =

Sus Raft sarma maxim 1-2 5

Paine prajita 3)

1) 2 forme asezate pe diagonala (@ 20 cm). Cea din dreapta sa fie pozitionata mai mult in fata decat cea din stan-

ga.
2) Preincalziti aparatul pana cand se atinge temperatura setata utilizand setarea: Preincalzire / Niciuna. A nu se
utiliza: Preincalzire / Rapid si Eco. Consultati Utilizare zilnica, Setari, Submeniu: Preferinte.

3) Preincalziti aparatul timp de 5 min utilizand setarea: Preincalzire / Niciuna. A nu se utiliza: Preincalzire / Rapid
si Eco. Consultati Utilizare zilnica, Setari, Submeniu: Preferinte.

Coacerea pe mai multe niveluri

L = °’C O =

Biscuit sfaramicios Aer fierbinte Tava de gatit 140 25-45 2si4
Prajituri mici, 20 bucati pe ta- Aer fierbinte Tava de gatit 150 25-35 2si4
va 1)

Pandispan fara grasimi Aer fierbinte Raft sarma 160 45-55 2si4
Placinta cu mere Aer fierbinte Raft sarma 160 55 - 65 2si4

1) Preincalziti aparatul pana cand se atinge temperatura setata utilizand setarea: Preincalzire / Niciuna. A nu se
utiliza: Preincalzire / Rapid si Eco. Consultati Utilizare zilnica, Setari, Submeniu: Preferinte.

10.5 Informatii pentru institutele de testare
Utilizati functia: ProSteam, nivel: Gatire cu abur.
Teste realizate conform cu EN 60350-1, IEC 60350-1.
Setati temperatura la 100°C.

eL = O = 8

Broccoli 1) 2) Set de aburi perforat 2/3 0.3 3 8-9

Broccoli 1) 2) Set de aburi perforat 2/3 maxim 3 10 - 11

Mazare, congela- Set de aburi perforat 2 x 2/3 2x15 2si4 Péana cand temperatura din lo-

t3 2) cul cel mai rece ajunge la
85°C.

1) Preincalziti aparatul pana cand se atinge temperatura setata utilizand setarea: Preincalzire / Niciuna. A nu se
utiliza: Preincalzire / Rapid si Eco. Consultati Utilizare zilnica, Setari, Submeniu: Preferinte.

2) Puneti tava de gatit pe prima pozitie a raftului, cu inclinatia spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Retete suplimentare pregatite cu abur

&L, = = °C O

Preparat combinat ... Gastronorm 1/2 perfo- 2 (Somon) 40 (Cartofi)
P 1) ProSteam, nivel:  rat (cartofi i broccoli) 4 (Broccolisi 100 18-20 (Somon)
la abur (2 portii) si neperforat (somon) cartofi) 10.- 12 (Broceei)
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= - o,
£, = = C O
- . Vase rotunde din
Budinca de caramel ProSteam, nivel:
(6 portii) Umiditate ridicata  POrtelan pe raftul de 2 90 35-45
’ sarma
Rovale ProSteam, nivel: Gastronorm 1/2 ne- 5 85 3545
4 Gatire cu abur perforat
Coacere paine, ti-
pul alimentelor 40 - 50
Paine
Paine alba ProSteam, nivel: Tava de gatit 2 2 180
Umiditate scazu- 40 - 50
ta3)
pui 4) ProSteam, nivel: Raft sarms 2 200 60-70

Umiditate scazuta

1) Puneti pe rand ingredientele in cuptor la momentul potrivit, astfel incat toate sa fie gatite in acelasi timp. Puteti
pregati doua portii in acelasi timp.

2) Asezati tava de gatit cu panta spre partea din spate a interiorului cuptorului.

3) Utilizati ProSteam numai daca functia Coacere paine nu este disponibila.

4) Puneti tava de gatit pe prima pozitie a raftului pentru a colecta grasimea care picura.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

Curatati baza cavitatii cu cateva picaturi
de otet sau acid citric pentru a indeparta
depunerile de calcar.

Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

Nu depozitati preparatele Tn aparat pentru
mai mult de 20 de minute. Uscati interiorul
aparatului numai cu o laveta din microfibra
dupa fiecare utilizare.
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Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

» Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti suporturile raftului cu grija in sus
afara din agatatoarea fata.

3. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

4. Scoateti suporturile afara din agatatoarea
din spate.



Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice,
stifturile sale de fixare trebuie sa fie
indreptate spre fata.

11.3 Curatare cu abur

Acest program curata aparatul atunci cand
este putin murdar. Aburul inmoaie grasimea
sau reziduurile, facilitand curatarea. Acest
program utilizeaza mai putina energie.

1. Apasati £ Setari / Intretinere / Curatare
cu abur sau Curatare cu abur plus.

Mod Descriere

Curatare Curatare usoara

cu abur Durata: 30 min
Curatare Curatare normala

cu abur Pulverizati un detergent

plus in cavitate.
Durata: 75 min

2. Apasati START . Urmati instructiunile de
pe afisaj.
Inainte de a indeparta accesoriile,
asigurati-va ca aparatul este rece.

3. Laterminarea curatarii este emis un
semnal sonor.

4. Scoateti apa ramasa din rezervorul de
apa.

5. Lasati usa aparatului deschisa si
asteptati pana cand interiorul este uscat.

®

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.4 Semnal de reamintire curatare

Cand apare semnalul de reamintire, se
recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare cu abur plus.

11.5 Curatarea rezervorului de apa

1. Scoateti rezervorul de apa din aparat.

2. Scoateti capacul rezervorului de apa.
Ridicati capacul care corespunde cu
proeminenta din spate.

3. Spalati piesele rezervorului de apa si
sapun. Nu folositi bureti abrazivi si nu
curatati rezervorul de apa intr-o masina
de spalat vase.

4. Reasamblati rezervorul de apa.

5. Montati capacul. Introduceti mai intéi
clema frontala, dupa care impingeti-o
inspre corpul rezervorului.

6. Introduceti rezervorul de apa.
7. Impingeti rezervorul de apa spre aparat
pana cand se blocheaza.

11.6 Decalcifiere

Acest program indeparteaza si previne
depunerile de calcar din sistemul cu abur.
Asigura functionarea corecta a functiilor cu
abur si imbunatateste calitatea apei din
aparatul dvs.

1. Apasati © Setari / intretinere /
Decalcifiere.

2. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.
fnainte de a indeparta accesoriile,
asigurati-va ca aparatul este rece.
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3. Laincheierea functiei, opriti aparatul si
asteptati sa se raceasca.

4. Scoateti apa ramasa din rezervorul de
apa.

5. Lasati usa aparatului deschisa si
asteptati pana cand interiorul este uscat.

®

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.7 Reamintire decalcifiere

Aparatul ofera doua reamintiri pentru
decalcifiere. Reamintirea pentru decalcifiere
nu poate fi dezactivata.

* Reamintire delicata - va recomanda sa
decalcifiati aparatul.

* Reamintire intensa - va obliga sa
decalcifiati aparatul. Daca nu decalcifiati
aparatul atunci cand este pornit semnalul
insistent de reamintire, functiile cu abur
sunt dezactivate.

11.8 Clatire

Se utilizeaza pentru a curata sistemul de
producere a aburului dupa utilizarea
frecventa a functiilor cu abur.

1. Apasati £} Setari / Tntretinere / Clétire.

2. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.
Inainte de a indeparta accesoriile,
asigurati-va ca aparatul este rece.

3. La sféarsitul procedurii este emis semnalul
acustic.

4. Lasati usa aparatului deschisa si
asteptati pana cand interiorul este uscat.

®

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.9 Uscare

Folositi-o dupa gatitul cu o functie de gatire
cu abur sau curatare cu abur pentru a usca
cavitatea.

1. Apasati ¥ Setari / Tntretinere / Uscare.

2. Apasati START si urmati instructiunile
de pe afisaj.
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Inainte de a indeparta accesoriile,
asigurati-va ca aparatul este rece.

3. Laterminarea uscarii este emis un
semnal sonor.

@

Atunci cand functia este activa, becul
este stins.

11.10 Semnal de reamintire pentru
uscare

Dupa utilizarea functiei de gatire cu abur,
afisajul va indica sa uscati aparatul.

Apasati DA pentru a usca aparatul.

11.11 Scoaterea si montarea usii

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Deschideti usa complet.

3. Apasati complet parghiile de fixare A de
pe cele doua balamale ale usii.

4. Tnchideti usa cuptorului pana la prima
pozitie de deschidere (la un unghi de
aproximativ: 70°).

5. Tineti usa cu o mana de fiecare parte si
indepartati-o de cuptor la un unghi
indreptat in sus.

6. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe
o lavetd moale asezata pe o suprafata
stabila.



7. Tineti garnitura usii B pe partea

superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

8. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

9. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj.

10. Curatati panoul de sticla cu apa si sapun.
Uscati cu grija panoul de sticla. Nu
curatati panourile de sticla in masina de
spalat vase.

Dupa curatare urmati pasii de mai sus Tn

ordine inversa. Mai intéi instalati panoul mai

mic, apoi cel mare si usa.

Asigurati-va ca panourile de sticla sunt
introduse n pozitia corecta, in caz contrar
suprafata usii se poate supraincalzi.

11.12 inlocuirea becului

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

Becul de sus

1. Rotiti capacul de sticla pentru a-l scoate.

2. Scoateti inelul din metal si curatati
capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu unul adecvat rezistent la
o temperatura de 300°C.

4. Montati inelul din metal pe capacul de
sticla si instalati-1.

Lampa laterala

1. Scoateti suportul din stanga al raftului
pentru a avea acces la bec.

2. Utilizati o surubelnita Torx 20 pentru a
scoate capacul.

3. Curatati capacul de sticla.

4. Tnlocuiti becul cu unul adecvat rezistent la
o temperatura de 300°C.

5. Instalati cadrul metalic si garnitura.
Strangeti suruburile.

6. Montati suporturile raftului din stanga.
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12.1 Ce trebuie facut daca...

Descrierea problemei

Cauza si remediere

Aparatul nu poate fi pornit sau utili-
zat.

Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este conectat incorect.

Aparatul nu se incalzeste.

Ceasul nu este setat.
Pentru a seta ceasul, consultati Functiile ceasului.

Usa nu este inchisa corect.

Siguranta este arsa.
Verificati daca siguranta este cauza problemei. Daca reapare problema cu
siguranta, contactati un electrician calificat.

Blocare acces copii este activat.

Becul este stins.

Becul este ars. Tnlocuiti becul.
Pentru detalii, consultati Ingrijirea si curatarea.

Aparatul nu inchide rezervorul de
apa dupa introducere.

Nu ati apasat complet corpul rezervorului de apa inapoi in aparat.
Introduceti complet rezervorul de apa in aparat.

Apa iese din rezervorul de apa.

Nu ati montat corect capacul rezervorului de apa.

Rezervorul de apa este dificil de
curatat.

Asigurati-va ca ati scos capacul inainte de a incepe curatarea.

Nu exista apa in tava dupa decal-
cifiere.

Rezervorul de apa nu a fost umplut pana la nivelul maxim.
Verificati daca exista agent de decalcifiere / apa in corpul rezervorului de
apa.

Exista apa murdara la baza cavi-
tatii dupa efectuarea decalcifierii.

Tava se afla pe o pozitie gresita a raftului.
Colecteaza apa ramasa si solutia de decalcifiere de pe fundul aparatului.
Data viitoare, puneti tava pe primul nivel al raftului.

Exista prea multa apa in cavitate
dupa curatare.

Ai pus prea mult detergent in aparat inainte de a incepe curatarea.
Data viitoare, intinde uniform un strat subtire de detergent pe peretii cavi-
tatii.

Performanta la curatare nu este
satisfacatoare.

Ai inceput curatarea cand aparatul era inca prea fierbinte.
Asteptati ca aparatul sa se raceasca. Reia curatarea.

Nu ai scos toate accesoriile din aparat inainte de curatare.
Scoateti toate accesoriile si repetati curatarea.

@ Pana de curent intrerupe intotdeauna curatarea. Repetati curatarea daca a fost intrerupta de o pana de cu-

rent.

Probleme cu semnalul wireless al
retelei.

Verificati daca dispozitivul dvs. mobil este conectat la reteaua wireless. Ve-
rificati reteaua wireless si routerul.
Reporniti routerul.

A fost instalat un router nou sau
configuratia acestuia s-a schim-
bat.

Pentru a configura din nou aparatul si dispozitivul mobil, consultati Tnainte
de prima utilizare, Conexiune wireless.

Semnalul retelei wireless este
slab.

Muta routerul cat mai aproape de aparat posibil.

Semnalul wireless este intrerupt
de un aparat cu microunde asezat
n apropierea cuptorului.

Opreste cuptorul cu microunde.
Evitati utilizarea cuptorului cu microunde si utilizarea de la distanta a apara-
tului Tn acelasi timp. Microundele intrerup semnalul WiFi.
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12.2 Coduri de eroare

Tn cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare. Veti gasi lista

problemelor in tabelul de mai jos.

Codul si descrierea

Solutie

F102 - usa nu este inchisa complet sau incuietoarea
usii este rupta. 1)

inchideti usa.
Opreste si porneste aparatul.

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in pri-
za.

Introdu Senzor de gatire corect in priza.

F240, F239 - campurile tactile de pe afisaj nu functio-
neaza corect.

Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista mi-
zerie pe campurile tactile.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la pa-
noul de comanda.

Opreste si porneste aparatul.

F131 - temperatura senzorului generatorului de abur
este prea ridicata. 1)2)

Opreste aparatul si asteapta ca acesta sa se raceasca.
Porneste din nou aparatul.

F144 - senzorul din Rezervorul de apa nu poate masu-
ra nivelul apei. 1)2)

Goleste Rezervorul de apa si umple- la loc.

F508 - Rezervorul de apa nu functioneaza corect. 1)2)

Opreste si porneste aparatul.

F602, F603 - Wi-Fi nu este disponibil. 1)2)

Opreste si porneste aparatul.

1) Daca urmatorul mesaj de eroare continu4 s4 fie afisate, inseamna ca un subsistem defect a fost dezactivat. Intr-
o astfel de situatie, contacteaza comerciantul sau un centru de service autorizat.

2) i cazul in care apare oricare dintre aceste erori, restul functiilor aparatului vor functiona in continuare ca de

obicei.

12.3 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

Iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

AEG
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Identificarea modelului

BS9900B 944035029
BS9900T 944035020
NBP9S831AB 944035064
NBP9S831AT 944035065
TP9SB83FAB 944035054
TPOSB83FAT 944035030

Index de eficienta energetica

61.9

Clasa de eficienta energetica

A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional  0.99 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.52 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 701

Tip cuptor Cuptor incorporabil
BS9900B 39.0 kg
BS9900T 39.0 kg
NBP9S831AB 39.0 kg

Masa
NBP9S831AT 39.0 kg
TP9SB83FAB 39.0 kg
TP9SB83FAT 39.5kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8W

Consumul de putere in modul repaus conectat la retea

20W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati Inainte de prima utilizare.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
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aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.



Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Daca un program cu Cronometru este activat,
iar durata de gatire este mai mare de 30 de

14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul ‘-/:3
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

min, elementele de incalzire se vor opri
automat mai devreme in cazul anumitor
functii ale aparatului.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine méncarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Ventilator pentru economisirea caldurii
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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