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1. A UHOOPMALMUJE O BESBEANHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He Bu urpana ypehajem
n mobunHmnm ypehajuma ca annmkaumnjom.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Ako oBaj anapaT uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKTuBMpaTu.

[eua He cmejy oa obasrbajy Ynwhewe U KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe 6e36egHOCTHN

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH-e€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHoM
AOMahnHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasn (MpocevaH) HABO NOTPOLLUH-E MO
AoMahnHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe Aa MOHTMpPA OBaj
ypehaj n 3amenn kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckbyumnTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxasaba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
n3berna enekTpmyHa onacHocCT.

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe 4o eNeKTPpUYHOr LoKa.
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YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpueame rpejHNX enemMeHarta unm
YHYTpaLlkbUX NOBPLUMHA anaparta.

Kaga Bagute npubop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBsSbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha;.

[1a BrcTe yKNOHMAN LWNHE KOoje apXe peLleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
yera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemwa, yKnoHmuTe cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

BESBEAHOCHA YIMYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNEeTHy ambanaxy.

* HewmojTe Aa uHcTanupare unm Kopuctute
owrTeheH ypehaj.

+ [patute ynytcTBa 3a MOHTMPaHE Koja Ccy
AOCTynHa Ha Hawem Beb-cajTy.

* YBek BoguTE payyHa npuivkom
nomepatra ypehaja 3ato LITO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3alITUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHyY 00yhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.

WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo n
NpUKNagHo MeCTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxasaTtu ce
MUHUManHOr pacTtojakwa o4 Apyrux
ypehaja n kyxmkCckmux enemeHaTa.

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTte aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.
Ogaj ypehaj je onpemrbeH cMcTemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynoTpebrbaBaTi ca U3BOPOM €NEKTPUYHOT
Hanajawba.
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2.2 MNpukrbyyerse Ha eNeKTPUUHY
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pwusuk og noxapa v cTpyjHor yaapa.

» Caa npukrby4mBama ctpyje Tpeba ga
o06aBu KBanMgrKOBaH enekTpu4ap.

* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

* YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha No4nLm
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmkama
komnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULYY Ca 3aLUTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe ga kopuctuTe agantepe ca BuLLe
yTUYHULA 1 NpoayxHe kabnose.

+ [poBepute Aa HUCTE OLUTETUNN FMABHO
Hanajare 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMko
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3amMeHun, To
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHu
CEepBUCHM LiEHTaPp.

* He posBonuTe aa kabn 3a Hanajame
noavpyje vnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
HapouuTo kagda ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTtuTa og yaapa Aenosa nog HanoHoOM
1 M30MoBaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY Tako Aa He MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anata.

+ [pukrbyunTe rnaBHu kabn 3a Hanajare Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanaumje. Bogute pavyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
WHCTanauuje.

* AKo je 3ngHa yTu4HuLUa nabaea, HemojTe
Oa NpuKrbyyyjeTe MpexHU yTukau.

* He ByuuTe kabn 3a Hanajake Kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytuyHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekmaade,
ocurypade (ocurypave ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocauya), ayTomaTcke
3aLUTUTHE NPeKnaaye U KOHTaKTope.

* Y enekTpu4HOj MHCTanaumju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NPeKkMaaY Koju Bam
omoryhaBsa fa vuckrbyunte cee ase
Hanajawa ypehaja. Paamak nsmehy

6 CPINCKKU

KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
Aa n3Hocu Hajmare 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO NOBEXETE MPEXHN yTUKaY y
3UOHY YTUYHMLY.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca cTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTpyjHUM kabnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajre nogaTtke o
YKYMHOj CHa3n Ha NoYnum ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama: Takohe moxeTe
nornegaTu u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

MakcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBoAHUK 3a y3eMmrberse (3eneHn/ Kytu
NPOBOAHMK) MOpa B1TK 3a 2 cm AyXu o4
OpaoH NpoBoAHKKa 3a a3y 1 nnasor
NpoBOAHMKA 32 Hyny.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk og noepehmeama,
OneKoTUHa 1 CTPYjHOT yaapa unu
ekcnnosuje.

* HewmojTe ga mewaTe cneyndurkalmnjy osor
ypehaja.

* Bopgute padyHa ga otBopu 3a
BeHTMNauujy He byay 3anyLleHu.

* He ocraBmajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

*  Ypehaj Tpeba NCKIbYYNTN HAKOH CBaKe
ynotpebe.

» byawuTe onpesHu kag oTBapaTte BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahne Bpeo Basayx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UM Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe n3naratn oTBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.



Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY UM NPOCTOP 3a oAnarake.
MaxrbmBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOoBeCcTu 40 ncnapasara
ankoxona v Melliaka ca BasgyXoMm.
BapHuue nnu oTBopeHu nnamMeH He cmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

YBeK KopucTuTe CTakmo u Terne norogHe
3a KoH3epBauujy.

3anarbuBe maTepuje unu npegmete
HaTonsbeHe 3anasbMBMM MaTepujama
HemojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

He penute cBojy nosunHky 3a Wi-Fi.

2.4 Hera n unwheme

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3nk of noepeae, noxapa unm

owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusmnk o owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreaTtn nocyhe ns pepHe
unu gpyre npeamerte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky cponujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hemojte cunatn Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbneu kaga ckngate unu
nocrtaerbarte npudop.

['ybutak 60je Ha emajnupaHnm
nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute ay6oku nnex 3a sanveeHe

konaye. BohHu cok moxe ga octaBu

TpajHe Mprbe.

[ok cnpemarte jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa byay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena

HameLluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe ga

npuvKoM paga BpaTa Hukaga He byay

3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena

HameLlUTaja Mory Aa ce Hakyne TonnoTta u

Bfara u Npoy3pokyjy HakHagHo owTehewe

ypehaja, kyhuwrta unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnaan HakoH

Kopuwhersa.

lMpe ogpxaBawa nckrbyunTe ypehaj n
M3ByLWTE CTPYjHM YTUKaY U3 3ugHe
yTUYHMLE.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
lMocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3amMeHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
Bparta cy Telka, na 6yamTte nocebHo
naxrevBu kag nx ckugaTte ca ypehaja.
PenoBHo unctute ypehaj ga bucre
crnpeyvnu nponazake NoBpPLUNHCKOT
Marepujana.

Ypehaj ounctute BnaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyumBo HeyTpanHe
netepiieHTe. Hemojte Kopuctutmn
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhekre, pacteapave unm
mMeTanHe npegmMere.

YKOMMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajte ce ynytcrasa o
0e36eqHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Mnponutnyko ymwhemwe

/\ YMNO3OPEHE!

Pusuk o nospeae/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NMMpOIUTUYKOM
peXuMy.

Mpe cnpoBohewa NMponNUTUYKor
yuwhera 1 NOYETHOr NpearpeBara, n3
YHYTPaLLHOCTV PEpPHE YKNOHWTe cneaehe:

— CBe OocTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeameTe koje je moryhe
YKIOHUTK (YKiby4yjyhu nonuue, 6ouHe
LUMHe UTA., Ucnopy4yeHe ¢ ypehajem)
Hapo4uTO NocyAe, Nrnexose, TauHe,
npuoop, UTA. Koju UMajy Henenronee
NOBpPLUMHE.

[MaxxrenMBO NpounTajTe cBa ynyTcrea 3a

NUPONUTUNYKO Ynwherse.

OpxuTe geuy nogare of ypehaja Tokom
nuponutnykor Ymwhewa. Ypehaj nocraje
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BPEO 1 Bpeo Ba3ayx ce ocnobaha uns

npefHyx otBopa 3a xnaheme.

* Onepayuja nuponuTuykor Ynwherwa
ofBMja Ce Ha BMCOKOj Temnepatypu, 36or
Yyera moxxe gohu oo ocnobahama
ncnapewa HacTanux of octataka xpaHe u
MaTepujana o Kojux je ypehaj
HanpasrbeH, Te cTora npenopy4yjemo
cnepehe:

— o06e3begute 0obpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e36eguTn 0O6py BeHTUNaUnjy
TOKOM W HaKOH NMOYEeTHOT
npegrpesatsa.

* HewmojTe npocunat nn HaHOCUTU BOAY
Ha BpaTta nehHuue TOKOM 1 HaKoH
nMponuTMYKor Yiwhewa ga He bucte
OLUTETUNM CTaKNeHe nnove.

* Vcnapetba Koja reHepuLly cBe
nuponuTuyke nehHuue/octaum KyBarwa
onuncaHu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu aeuy nnu nuua ca
3[paBCTBEHMM Npobnemuma.

*  [Opxute kyhHe rbybumue nogare of
ypefaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBana.
Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTULe 1
rMmusaBLu) Mory BUTK Bpro OCeTibMBM Ha
TemnepaTypHe NPOMeHe U UcnyLiTeHa
ucnapetba.

* HenenssyBe noBpLUMHe Nocyaa, Nnexosa,
TauHu, npubopa UTh. MOry ce OLTETUTU
ycrnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YnLhera y CBUM
NMPOMUTUYKUM pepHamMa, a Mmory 6utmn un
N3BOP MaMX LUTETHUX UCNapeH-a.

2.6 KyBarbe Ha napm

— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxxrbnso
HaKOH KyBa-a Ha napw.

2.7 YHyTpallH-e OCBeTIbeHe

/\ YNO3OPEHE!
Pu3auk og ctpyjHor yaapa.

« Kapa ce pagu o cujanuuama yHytap
npousBoAa v pe3epBHUX AenoBa,
cujanuue koje ce npogajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe Ja nsapxe
eKkcTpeMHe usunyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LWTo Cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe ga
curHanusmpajy uHdopmavmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpe0y y apyrum ypehajuma u Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
OomanuHCTBY.

« OBaj Npon3BOA CafpXun N3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieymdukauujy.

2.8 CepBucupame

« Papu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHomM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepseHe
fAernose.

2.9 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefuBara unm

ryweba.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pmsmnk of onekoTuHa u
owTtehena ypehaja.

+ OTnywTeHa napa Moxe fa n3a3oBe
OMEKOTUHE:!
— Hewmojte na otBapare BpaTta ypehaja
TOKOM KyBaka Ha napw.
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* O6paTuTte ce ONWTUHCKMM OpraHMma aa
OucTe casHanu kako Aa oanoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn Kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.




3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas
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KomaHgHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a cyHkumje
3arpeBatba
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4. KOMAHOHA TABJA

4.1 Ykrbydyje n uckrbyuyje ypehaj
[Oa 6ucte ykrbyuunu ypehaj:

1. TpuTucHUTE KOMaHOHY Ayrmag.
KomaHgHa ayrmag nsnase.

2. OkpeHnuTte gyrme 3a yHKUMjy 3arpeBarba
Aa bucte nsabpanu yHKUmjy.

3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
npunarogunu nogellasara.

[a bucte nckrbyunnm ypehaj: okpeHute

KOMaHAHO Ayrme 3a dyHKUWje 3arpeBama y

nonoxaj 3a UCKIby4nBame

4.2 Mpernep koMmaHAaHe Tabne

@ MputucHuTe aa Gucte nogecunu
dyHKUMje Tajmepa.

]1 MputucHuTe N 3agpxuTe aa 6ucte
> nogecunu pyHkumjy: Bp3o 3arpeBatbe.
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KomaHgHo gyrme

duroka 3a Boagy

"pejHn enemeHT

YTnyHuLa TemnepaTypHor ceH3opa
JNlamna

BeHTtunartop

Hocau pelueTtke, NOKpeTHU
OpBogHa ues

BeHTun 3a oasof Boae

Monoxajn pewweTke

FENESCERRED

OpBog nape
OK anTMCHMTe aa oucte noTeBpAnnn n3-
6op.

4.3 UnpgnkaTtopu gucnneja

=00E:0HEEaM;

h:

Spow . e

[ucnnej ca kKiby4HUM PyHKUMjama.

E'I Ypehaj je 3akrbyyaH.

\/\@ E:,ClMeHMZ [Momoh npu npunpemu xpa-

m/ MoameHu: Ynwhemse.

-0- MpuTuCHUTE Aa BUCTe YKIbYUUNU 1 UC-
’ Krbyuunnu namny ypehaja.

{@} Mogmenu: MopelwaBama

/} [a 6ucte nogecunu yHyTpaLlky TEM-
nepaTypy xpaHe, nputucHuTe: Temne-
paTypHu ceH3op

Bp30o 3arpeBam-e je akTuBMpaH.

>»>
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PesepBoap 3a Boay je npasaH. NoHoBO
HanyHuTe pe3epBoap.

Bpeme oanoxeHor ctapTa je akTMBu-
paH.

@

PesepBoap 3a Boay je 40 NONOBUHE.

Tajmep TOKOM paja je akTMBMpPaH.

PesepBoap 3a Boay je nyH.

)| Cr

Baj-¢haj je aktnBmpaH.

TemnepaTypHU CEH30p je aKTUBMPaH.

[larbUHCKO ynpaBrbatse je akTUBUPaH.

vD)

Tajmep je akTuBMpaH.

Bpeme kyBama je akTuBMpaH.

OO O|C| C

%
=
o
o

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

5.1 NMopewaBawe BpemMeHa

HakoH npBor nNpukrbyyersa y cTpyjy,
cayekajTe [OK ce Ha gucnsejy He nojaesu
cnepehe: "00:00" nnu "12:00" (y 3aBUCHOCTM
of mogena).

1. OkpeHuTe KoMaHAHO Ayrme Aa bucte
noAecuny Bpeme 3aBpLueTKa.

2. Mputuchure OK,

5.2 NpBo npearpeBawe 1 Ynwhewe

Mpeparpejte npasaH ypehaj npe npse
ynotpebe n KoHTakTa ca xpaHoM. Ypehaj
MOXe Aa UChyLUTa HenpujaTaH MUPUC U AUM.
MpoBeTpuTe coby TOKOM NpearpeBama.

1. YKroHWTe cBY AOAATHY OMpeMy M Hocade
pelueTky U3 anapara.

2. TlopecuTe yHKUMjY E] Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagu 1 4.

3. TMopecuTe yHKUMjy @. Mogecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

4. TlopecuTe yHKUMjY i} Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj aa pagn 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnaau.
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Tpaka HanpegoBarsa: BU3yesiHu nprkas
Koju nokasyje kaga ypehaj gocturHe
nofeLLeHy TemnepaTtypy Unv kaga je
KyBatb-€ 3aBpLUEHO.

6. Ypehaj n gpogaTtHy onpemy 4uctTuTe camo
Kprnom of, Mukpocubepa, Mnakom BOgOM
1 6narum geTepLieHTOM.

7. Bpatute npubop u yknowmBe Hocaye
peLueTKe y NoYEeTHWN NOMNoXaj.

5.3 bexuyHa Be3a

[a bucTe noBesanu anapaT NnoTpebHo Bam je:

* BexunyHa mpexa ca MHTEepHET BE30M.

*  MobunHu ypehaj nosesaH Ha UCTY
OEXNYHY MPEXY.

1. [a 6ucTe npeysenu annukauujy,
ckeHupajte QR kA Koju ce Hanasu Ha
3aH0j KOPULIM KOPUCHWUYKOT yMyTCTBa.
Annukauunjy Takohe moxeTe aa
npeyameTe AUPEKTHO U3 NpoaaBHULE
annukaumja.

2. Cnepgute ynyTtcTBa 3a NoBe3vBake
annukauuje.

3. OkpeHnuTte gyrme 3a oyHKLMje 3arpeBarba

na bucrte nsabpanu —.
4. OkpeHuTe KOHTPOSHY Ayrme n nsabepurte

@ / Baj-thaj. YkrbyunTe ra unm ra
nckrbyuute. lNornegajte ogerak
~,CBakogHeBHa ynotpeba”, Mewatbe:
MopelwaBatr-a.
Baj-baj ce aytomaTckm ykrbydyje. 3a caBeTe
y BE3U ca yLTeaoM eHepruje, nornegajte
operbak ,EHepreTtcka edpmkacHocT”.



®

113 6e36eaHOCHNX pasnora, 4arbUHCKO
ynpaBrbake Ce ayToMaTCKN UCKIbyyyje
nocne 24 4. NoHoBUTE NoBe3nBar€, ako
je notpebHo.

PpekBeHUMja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW )

CHara

Wi-Fi mopyn NIUS-50

5.4 CodpTBepcke nuueHue

CodTBEP Y OBOM NPOU3BOAY Caapxu
KOMMOHEHTe 3acHOBaHe Ha 6ecrnnaTtHom

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

6.1 PyHKUMje 3arpeBatba

Meyerse y3 paBHM BEHTUI.
3a neyer-e Mmeca 1 nevere konava. Mogecw-

Te HUXY TemnepaTypy Hero 3a 3arpesatre
0/7103ro/0f103710 AOK BEHTUIATOP PaBHOMEPHO
pacnopefyje TonnoTy y yHyTpaLwHocTh neh-
HuLe.

3arpeBatbe ofo3sro/onosao
3a neyere Ha jeJHOM nornoxajy peLueTke.

L1

]  PyHkumja nape: Hucka BnaxHocT

PDyHKUMja je morogHa 3a Meco, XWBUHY, jena
13 nehHuue n ponos. noBphe/rpaTu. jena. 3a-
xBarbyjyhu kombuHaumju nape n Tonnore, me-
co fobuja MeKy 1 Co4Hy TEKCTypy, 3ajedHo ca
XPCKaBOM KOPWLIOM.

@ CMp3HyTa xpaHa
3a npunpemMy nonycnpemrbeHe XxpaHe, Hp.
nomdpuTa, nceveHor kpomnupa unu nponeh-
HUX ponHuLa, Tako Aa Gyae xpckasa.

& ®DyHKUMja 3a nuuy
3a neyetrbe nNuLe M Apyrux jena koja 3axresa-
jy BuLLe TONMoTe 040340.

copTBEPY M cOhTBEPY OTBOpEHOor koga. AEG
ca 3axBanHoLuhy npuxesarta 4ONPUHOC
3ajegHuLa oTBOpeHor codTeepa 1 poboTuke
pasBojy NpojekTa.

[a bucte npuctynanu U3BOPHOM KOZy OBMX
B6ecnnaTHux cohTBEPCKUX KOMMOHEHTM
OTBOPEHOT KOAA, YMj1 YCMOBY NULEHLMpara
3axTeBajy objaBrbyBame, kao 1 aa bucte
BMAENW NyHe uHopmaLuje o HUXOBUM
ayTopckvMm npasuma v Baxehe ycrnose
nuueHumpara, nocetute crpaxuue: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (dacuymkna
NIUS).

Q 3arpeBake 000380
3a 3aneuate 1 gobujame xpckaBor AHa. Ko-
pUCTUTE HajHWXW MONOXaj peLLeTKe.

@ BnaxHo neuewe y3 BeHTUNaTop

¢ OBa hyHkUWja je npegBuheHa 3a ywteay
eHepruje Tokom KyBara. Kaga kopuctute oy
dyHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap ypehaja mo-
e fa ce pasnukyje of nogelleHe Temnepa-
Type. KopucTu ce 3aoctana tonnota. CHara
3arpeBarba Moxe buTn ymarweHa. 3a e
nHopmauwja nornegajte nornaerse ,CBako-
AHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca:
BnaxHo neverbe y3 BeHTUNATOP.

[ﬁ F'punosamwe
3a rpunosarbe TaHKVMX KoMaga xpaHe u To-
cTupatrbe xneba.

Typ6o rpunoBame
3a neyere BENUKNX KOMaaa Meca Unu Xusu-
He ca KOCTUMa Ha jeHoj peleTkn. 3a
never-e rpaTMHMPaHKX jena u 3a 3aneuarbe.

Jlamna Moxe ayTomaTcku fa ce UCKIby4m
kaga je Temnepatypa ucnog 80 °C Tokom
Hekux pyHKUMja 3arpeBamsa.
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6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyew-e y3 BeHTMNaTop

OBa yHKuMja je kopuwheHa 3a
ycknahuBare ca KrnacoM eHepreTcke
eMKacHOCTM 1 3axTeBMMa ekogmaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBahsa Kako hyHKUuja He 6u 6una
npekuaaHa v kako 6v nehHuua paguna Ha
HajsuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmkacHoCcTH.

Kapga kopuctute oBy chyHKUWjy, namnuua ce
ayToMaTCKM UCKIby4yje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBakbe norneaajte ogerbak
,HanomeHe n caseTn”, BnaxHo nevene y3
BeHTMnartop. 3a onwTe nNpenopyke y Beau ca
yLITeoM eHepruvje nornegajte ogersak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, neo CaBeTn 3a
ywiteny eHepruje.

6.3 NopewaBawe: DyHKUUje
3arpeBata

1. OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme 3a yHKLuje
3arpeBatrba 1 n3abepute pyHKUMjy.

2. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa bucte
nogecunu Temneparypy.

) Bp3o 3arpeBare — NpuUTUCHUTE 1 ApXUTE
Aa bucte ckpaTunv Bpeme 3arpeBama.
[ocTynHo je 3a Heke byHKUMje 3arpeBamsa.

BeHTUnaTop ce Moxe ayToMaTCKu YKIbYYUTU.

6.4 NopewaBake: Hucka BnaxHocTt
— KyBam-e Ha napu

®

Kopuctute camo Bogy. Hemojte
KOpUCTUTK huntpupaHy
(memunHepanunsoBaHy) Unu AecTUNoBaHy
BoAy. Hemojte ga kopuctute gpyre
TeyHocTu. HemojTe ga cunate 3anarvee
HUTW ankoxonHe TeYHOCTN Y pesepBoap
3a Boay.

1. TNpuTnUcHUTE noknonay, pesepeoapa 3a
BOAYy Aa 6ucte ra oTBOPUNN.

2. [lpeoctanu feo pesepsoapa 3a Boay
[OMyHUTE XNagHoOM BOAOM 40
MakcumanHor Husoa (oko 900 ml).
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Bpatute pesepsoap 3a Bogy y noveTHU
nonoxa,j.

Y6auuTte xpaHy y ypehaj.

OKpeHWTe KOMaHAHO AyrMe 3a dyHKuUuje

3arpeBatrba 1 nsabepute QyHKUMjY (@),
OkpeHuTe KoMaHaHo ayrme ga bucte
nogecunu temnepatypy. o notpebu,
OONyHUTE pe3epBoap 3a BoAy TOKOM
KyBaka.

HakoH KyBarsa, OKpeHuTe Ayrme 3a
dyHKUMje 3arpeBana y Nonoxaj 3a
UCKIbyYMBaHe Aa bucre nckiby4mnu
ypehaj. MaxrbuBo oTBOpUTE BpaTta.
OTnywTeHa Bnara Moxe fa usasose
OneKoTuHe.

[a 6ucte cnpeunnu nojaBy Hacnara
KameHLa, ucnpasHuTe pesepsoap 3a
BOAY HaKOH CBaKOr KyBakba Ha napu.
HakoH cBakor kopuwhena cayekajte
Hajmarbe 60 MVH Kako Bpena Boaa He 6u
n3aluna M3 BeHTuna 3a oABoA BoAe.

/\ YNO3OPEHE!

Ypehaj je Bpyh. NocToju pusnk og
onekoTuHa. byaute naxrbmem kaga

npasHUTe peaepsoap 3a Boay.

6.5 MNMpaxwewe pesepBoapa 3a
BoAy

WHaukaTop pesepBoapa 3a Boay

(] PesepBoap je nyH.
H PesepBoap je nyH 40 NOnNoBuHe.
J PesepBoap je npasaH. [MoHOBO Hany-

HUTE pesepsoap.

Ako y pe3epBoap cvnaTe NpesuLLE Boae,
CUTYPHOCHN OABOAHM BEHTUI UcnycTuhe
CYBWLLHY BOAY Y YHYTpaLUH0CT nehHuue.

1. Wckbyunte ypehaj. OctaBuTe BpaTta
nehHue oTBOpeHa 1 cayekajTe ga ce
ypehaj oxnaawn.

2. TosexuTte oaBoaHy ueB C ca ucnycHum

BeHTUNoM A npeko koHekTopa B.



3. [OpxwuTe Kpaj ueBu ucnog HuBoa A u

y3acTonHo nputuckajte B na 6ucte
NPUKyNunu npeocTany BoAy.

4. Opgojte C v B v ocywnte yHyTpaluwocT
nehHuue Mekum cyHfepom.

®

Hewmojte aa kopuctuTe ncnywteHy Boay
3a NOHOBHO MNyH-EeH-€ pe3epBoapa 3a
BOAY.

6.6 YHoCU: MeHn =

OtBopute MeHu ga bucte npuctynunu
ofersky MNMomoh npu Npunpemu xpaHe n
nogeLuaBanyma.

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKumje 3arpeBarba
Ha =.
Ha gucnnejy je npukasaHo ‘/f rrrr/ 5.

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme u n3abepute
MKOHY Aa bucTe yHenu nogmeHu.

MpuTtucHuTe OK.
6.7 NopewaBawe: NMomoh npu
npunpemu xpaxe ¥

[Momoh npu npunpemu xpaHe nogMeHun
CcappXu nporpame Koju Cy OCMULLIIbEHW 3a

HameHcka jena. [Mporpamu ce nogeluasajy u
aKkTuBupajy ogrosapajyhum nocraBkama.
Tokom KyBara MOXeTe NoAecuTU Bpeme u
Temnepartypy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKuMje 3arpeBarsa
Ha =.

2. OKpeHuTe KOHTPOMHO ayrme aa bucte
n3abpanu ¥, MpuTtucHuTe OK.

3. OKpeHWTe KOHTPONHO Ayrme aa bucre
n3abpanu jeno (P1 - P...). MNpuTtncHute

OK.

4. CrtaBuTte xpaHy yHyTap ypehaja.
MpuTtncHuTe OK.

5. Kapa ce pyHKumja 3aBpLuM, NpoBepUTE
Oa nv je xpaHa cnpemHa. lNpogyxwute
Bpeme KyBaka, aKo je NoTpebHo.

Moamenun: MNMomoh npu npunpemu
XpaHe

Ilerenpa

TemnepaTypHu ceH3op mopa 61t nosesaH
Aa 6u ce kopuctuna oea dyHkuwja. Morneaaj-
Te oferbak ,Kopuwhere npubopa”.

3a KyBatbe Ha napw, Hanwujte Bogy y du1oky 3a
BOAY.

3arpejTe anapat npe Hero WTo NoYHeTe Aa
KyBaTe.

M
o
(]

El Hueo peweTke. MNornepajte ogervak ,Onuc
npoussoaa”.

[Owvcnnej npukasyje P n 6poj jena koja
MoxeTe Aia nposepuTe y Tabenu.
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Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

losehe neyewe, cna-

P1

60 neyeHo
P2 FoBefje neuekse, 1- 1.5 kg; komagu /?IEI 2; nnex 3a nevetse
cpentse neveHo nebrouHe 4-5 cm  TPXUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
BUTE y anapar.
P3 losehe neuewe, go-
6po neyeHo
Kotner, cpeawe 180 - 220 g no ko- .
neyen » cpeny many; KpMLSKe ne6- /‘?@E‘ 3; nocyaa 3a neverse Ha pelleTKacToj no-
P4 blHEe 3 cm nnum
MpXXnTE Meco Hekonuko MuHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BUTE y anapar.
FoBehe neyewe/ 1.5-2k .
/:lec?aHo (pe6pa np- g /? IE' 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelueTKacToj monmum
P5 se knace, okpyrnu HRM(MTS Meco H(e:KOJ'IVIKO MUHyTa Ha Bpyhem Turamwy. [lo-
onpesak, ae6eny nay- najTe TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
dnek)
loBehe neyewe, cna-
P6 60 neyeHo (crnopo
neveme)
p7 Fosehe neuetse, 1-1.5 kg; Komaam Vld= 2; nnex 3a neveke
;g?_l%:’;b";“e"° (cno- nebruHe 4-5 cm  [PXNTE MECO HEKOMMKO MIUHyTa Ha Bpyhem Turaksy. CTa-
BUTE y anapar.
FoBehe neuyewe, go-
P8 6po neueHo (crnopo
neyetrbe)
®dune roBeguHe, cna-
P9 60 neuyeHo (crnopo
neyetbe)
®une roseauHe, _ . /‘? E 2; nnex 3a neyewe
P10 0,5-1,5 kg; komagu ;
ggen%’::b";“e"° (cno- ne6rbuHe 5-6 cm  TIPXUTE MECO HEeKOMMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turaksy. CTa-
BUTE y anapar.
®dune roBeauHe,
P11 neuen (criopo
neyere)
MeyeHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- /0? E 2 .
P12 (unp. nnehka) v aebromHe 4 cm . ; mocyAa 3a neyete Ha pelueTkacToj nonuum
[Hopnajte Te4yHocT. MNeyere NOKPUBEHO.
CBUHCKO Nevekse, 1.5-2kg ) . .
P13 gpar unu nnehka \Ir E] 1; nocyna 3a neyewe Ha peLleTKkacToj nonuum
OKpEHNTE MECO HAKOH MOMOBUHE BpEMEHa KyBakba.
ByueHa cBUHETMHA 15-2k
(c¥|op0 kyBatbe) g /‘? IEI 2; nnex 3a nevyewe
P14 OKpeHWTE Meco HakoH NOMOBUHE BpeEMeHa KyBatba Aa
GuCTEe NOCTMINM PABHOMEPHO 3aneLate.
CBuK-CKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komagun .
P15 pe, ,D,eﬁJ'bI/Ing 5.6 Cﬁrln /‘? B 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelueTKacToj monmum

[MpxnTe Meco Hekonmko MyHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BMTE y anapar.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

CBuUKCKa pebpa

2 - 3 kg; Kopuctute
cupoBa TaHka pe-

E 3; Ay60ku Turaw

P16 6pa, neBLMHE 2-3 [opajte TeuHocT Aa 6ucte nokpunu aHo nocyae. Okpe-
’ cm HWTE MeCO HaKOH MOJIOBUHE BPEMEHa KyBakba.
h - 1.5-2kg;
i:;::: M ByT ca ko ,El,esﬁn:Mng’ ;ggif: /‘? IE' 2; nocyna 3a neyere Ha nrnexy 3a nevyewe
P17 [opajte Te4yHocT. OKpeHUTEe Meco HakoH NOJIOBUHE Bpe-
MeHa KyBama.
1-1.5kg;
Uerno nune g, ceexe /‘?B 2; nocypna 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha
P18 nnexy 3a neyewe
OKpeHuTE Nune HakoH NMOSIOBMHE BPEMEHA KyBar-a Aa
6KcTe NOCTUrNM paBHOMEPHO 3arneLame.
P19 flonanunera 0.5-08kg /‘? B 3; nnex 3a nevyewe
Muneh 180 - 200 -
nnene rpyan va gnoKo /? E E 2; nocypna 3a kacepony Ha peLleTKacToj no-
P20 Ay v
MpXnTE Meco HeKonMKo MUHYTa Ha Bpyhem Turay.
Munehu 6arauu, cae- . VL= 3; nnex 3a nevere
P21 Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HWDKY TEMMEPATYpPY M KyBajTe UX yXe.
n 2-3k
arka, uena 3kg /? IEI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
P22 CraBuTe Meco Ha nocygy 3a nevewse. OKpeHuTe naTky
HaKOH MOMOBVHE BpEMeHa KyBata.
lycka, uena 4-5kg /‘? B 2; ny60Ku TUraks
P23 CraBuTe Meco Ha Ay6oku nnex 3a nevewe. OkpeHute ry-
CKY HaKOH MOMoBMHE BpeEMeHa KyBatba.
P24 Beknaoameca ke /‘? EI 2; pewieTkacTa nonuua
Llena pu6a, rpunoBa- 0.5 - 1 kg no puéu /0? EI 2. nnex 3a neveHse
P25 Ha HamaxwuTte puby macnauem, OMUrbEHUM 3a4nMHUMa 1
3aUNHCKUM BUrbEM.
P -
P26 Mo dpunety Cﬁb B 3;_ nocyaa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pe-
LWeTKacToj nonuum
Konau op cupa -
P27 A chp El 2; @ Kanyn 3a neyerbe o 28 cm Ha pelueTKacToj
nonuum
p2g Konauoajabyxa . E 3; nnex 3a neyetbe
T j -
P29 'apT oA jabyka E 2; kanyn 3a NUTY Ha pelleTKacToj nonuun
MuTta c jabykama -
P30 Lt B 1; @ kanyn 3a nuTy og 22 cm Ha pelueTKacToj
nonuuu
P31 Bpayhu konauun 2 kg TecTa El 3: nyGokw TUrams
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P32 Madpurm . El 3; nnex 3a maduHe Ha peLueTKacToj Nonuum
P33 Cysu konau ) E 2; nocyfa 3a Konay Ha peLueTkacToj nonuum
n 1 ki
P34 euenn kpomnup 9 E 2; nnex 3a nevewe
CTaBWTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha MIiex 3a neyewe.
n 1 ki
P35 cesen kpomnvp 9 B 3; nnex 3a neyexe 06NOXEH NanMpoMm 3a neyewe
WceuuTe kpomnupe Ha komage.
P36 lpunoBano mewiano 1-15kg B 3; nnex 3a neyexe 06MNOXEH NanupoMm 3a neyewe
nosphe
MceumnTe nosphe Ha komage.
P37 Kpoketn, cMp3HyTH 0.5 kg El 3 nnex 3a neverse
P38 Momdput, sampsHyT 0.75 kg El 3 nnex 3a neverse
n / 1-15k .
P39 nsgzrf?:mczaM:;::M 9 qub E] 1; nocyna 3a kaceposy Ha pelueTKacToj monuum
NIUCTOBMMA TECTEHU-
He
FpaTuHupaHn 1-1.5kg ) . .
P4Q KPomMnup (cyposn L:: IEI 1; nocyaa 3a kacepony Ha pelueTKacToj nonu-
Kpomnup) OkpeHuTe nocyay nocre nonoBMHe BpeMeHa KyBatkba.
P41 Ceexa nuua, Tanka - dlb IE] 2; nnex 3a neyexe 06NOXeH Nanupom 3a
nevewe
P42 Ceexa nuua, Aebena - E B 2; nnex 3a neyeke 06MoXeH Nannpom 3a
neverse
P43 Kuw ) El 2; nnex 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmuu
Ea;eé'rl'haﬁa'ralsenu 0-8kg (ﬁb B 2; nnex 3a neyexe 06MOXeH Nanupom 3a
P44 X1 nevetse
3a 6enu xneb je noTpe6HO BULLE BpemeHa.
n 1 ki
P45 u::zr);:ﬁ:gulpa)«euw/ 9 E B 2; nnex 3a neyekxe 06MNoOXeH Nannpom 3a

nel-lerbe/nocyﬂa 3a Konay Ha pemeTKaCToj nonuvuuu

6.8 Metbatse: MopelaBatba

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba
Ha =.

2. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa bucre

n3abpanu '@’ MpuTncHUTE OK.
3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa bucte
n3abpanu nogelwasate. MNpuUTUcHUTE

OK.,
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4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme aa 6ucte

nogecvnu spegHoct. MputucHute OK,

5. OkpeHute gyrme yHkumje 3arpeBarsa Ha
nonoxaj 3a UcKibyumBame aa bucre
n3awnu n3 Menu.




MNoameHun: MNopellaBara

MopewaBawe BpegHocT
MopewaBakwe BpegHocT 08 bBp3o sarpesatse Ykrbyun/Mckrbyunm
01 [OobapaHa MpomeHun 09 MoaceTHuk 3a unwhe-  Yirbyun/Uckmbyun
tbe
02 OcBeTrbeHocT aucnne- 1-5
ja 10 Baj-daj Ykrbyun/Uckrbyumn
3ByKOBM TacTepa 1 — 3BYYHM curHan, 11 AyTOMaTCKO JarbuH- Ykrbyun/Uckrbyumn
03 2 — Knuk, 3 - Uc- CKO ynpaBrbake
KIby4€eH 3BYK
12 3abopasu mpexy Ja/He
04 JaunHa 3ByyHor curHa- 1-4
na 13 [emo pexum AKTMBaLMOHU KOA:
2468
TemnepatypHu ceHsop 1 - Anapm u 3ay-
05 Pagwa cTaBrbakbe, 2 — 14 Bepawuja codTBepa lMpoBepa
Anapm
- 1 PeceTtoBare cBux Na/He
06 Tajvep Tokom paga Ykrbyun/Mckrbyum 5 nogellasama
07 Csetno Ykrbyun/Uckrbyum
7.1 KoHTponHa 6paBa &
OBa (yHKLMja CpeyaBa CryyajHy npomeHy (°C) O )
cyHkuvje ypehaja. 30-115 125
Kapga ce aktmBmpa gok ce ypehaj kopucTu, 120- 195 85
3akrby4aBa komaHgHy Tabny, o6esbehyjyhm
[a ce TpeHyTHa nojellaBarba KyBara 200 - 245 5.5
HeCcMeTaHO HacTaBe. 250 - MaKCUManHo 3

Kapga ce aktmBumpa Ook je ypehaj UCKiby4eH,
3agpxaBa KOMaHaHy Tabny 3akrby4aHoMm,
cnpeyaBajyhn HeHaMepHO YKIbyurBaHe
ypehaja.

OOK - NPUTUCHUTE 1 OpXUTE aa bucte
YKIbYUNNn PyHKLKjy.
3ByYHU curHan. &- Tpenepu Tpu nyTa Kaga
je KoHTponHa b6paBa ykrbyyeHa.

OOK - NPUTUCHUTE 1 OpXuTe aa bucte
UCKIbYYMNN pyHKUMjY.

7.2 AyTOMaTCKO UCKIby4YuBaH-€

3 6e3begHOCHUX pasnora, ako je dyHkumja
3arpeBatba akTVMBHA U HKaKBa nofellaBarba
HUCy npometrbeHa, ypehaj he ce aytomarcku
WCKIbYYUTWN HaAKOH ogpeheHor BpeMeHCKor
nepvoga.

AKko HamepaBaTe [a NnokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBatrba 3a BpeMe Tpajaka koje
npemMallyje Bpeme ayTomaTcKor
UCKIbyyMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBama.
Mornepajte opgervak ,PyHkumje cata”.

AyTOMAaTCKO UCKIbyYMBare He paan ca
dyHKumjama: CseTno, TemnepaTypHu
ceHsop, Bpeme oanoxeHor crapra.

7.3 BeHTunartop 3a xnahemwe

Kapa anapart pagwn, BeHTunartop 3a xnahemne
ce ayToMaTCKU yKibydyje kako 61 xnaguo
NoBpLUWHE anapaTta. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTMNATOp 3a xnahewe MoXe Aa HacTasun
[a paav [OoK ce anapar He oxnaaw.
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8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 Onuc dyHKUMja Tajmepa

Q 3a nogeluaBake BpeMeHa 3a oabpo-

jaBare. Kaga Tajmep 3aBpLumn ca of-
6pojaBatbeM, ornaliasa ce 3ByYHU
curHan. OBa dyHKUMja Hema yTuuaja
Ha pap ypehaja n moxe ce nogecutn y
6UMNO KOM TPEHYTKY.

Tajmep

[a 6ucte nogecunu Tpajare KyBarba.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojasa-

Bpeme Ky- HEM, Yyje Ce 3BY4HU CUrHan 1 dyHK-
Batba LMja 3arpeBarba Ce ayToMaTCku 3ay-
cTaBrba.
@ 3a ognarame ctapta u/vunm kpaja Ky-
Batba.
Bpeme op-
noxeHor
crapTa
@ [a 6ucte nokasanum KonMKo Ayro ype-
. aj pagun. Makcumym je 23 4 59 MuH.
Tajmep To- F(])BJapq)@Hquja Helza )J/Tmuaja Ha pag
KOM paga

ypehaja n moxe ce nogecutun y 6uno
KOM TPEHYTKY.

8.2 NopewaBawe: Tajmep Q

1. TNputucHute @

,El,l/lcnnej npvkagyje: 0:00 n Q
OkpeHuTe KoMaHaHo gyrme faa bucte
nogecunu Tajmep.

3. [putucHute OK, Tajmep ogmax noynke
na ogbpojasa.

8.3 NopelwaBamwe: Bpeme KyBama ST%

1. OkpenuTe gyrmag ga oucte nsabpanm
yHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
TemnepaTtypy.

2. T[lpuTuckajte gyrme ) OOK aucnnej He

npukaxe: 0:00 u stor.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme fAa bucrte
nogecunu Bpeme kyBara.

4. T[lpuTucHute OK.Tajmep oAamax no4vvke
na ogbpojaea.

5. Kapa ce ogbpojaBarbe 3aBpLum,
nputuchute OK u okpenute ayrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosoxa,.
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8.4 NopewaBawe: Bpeme
oanoxeHor crapta &

1. OkpenuTe gyrmag ga bucte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 nogecunu
Temneparypy.

2. T[puTuckajte gyrme ) OOK aucnnej He

npuKaxe: @ START.
3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme aa 6ucte
nogecunu BpemMe nokpeTama.

4. TlpuTucHute OK,

vcnnej npukasyje: -=:-- @ sToP |
5. OKpeHWTe KoMaHAHO Ayrve aa bucrte
rnogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

6. [MpuTtucHute OK.

Tajmep nounkse ga oabpojasa y nogeLleHo
Bpeme rnokpeTara.

7. Kapa ce onbpojaBame 3aBpLum,

nputucrnte OK 1 okpenute nyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosioxa;.

8.5 lNopewaBawe: Tajmep TOKOM
papa ®
1. OkpeHnute ,qyrme 3a (pyHKuUWje 3arpeBara

Ha dyHKUMjy = fa 6ucTe ywnu y Menu.
2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme Aa bucte

n3abpanmu i / Tajmep TokoM paga.
Mornenajte nornaerse ,CBakogHEBHA
ynoTtpeba”, Menu: MNMogewasamna.

3. TputucHute OK,

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme aa bucte
YKIbYHUIN U UCKIBYYUIU TajMep TOKOM
paga.

5. [putucHute OK.

8.6 NMopewaBake: [loba gaHa
1. OkpeHuTe ayrme 3a yHKuMje 3arpeBarsa

Ha PyHKUMjy = pa 6ucre ywnu 'y MeHu.
2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte

n3abpanu @ / Doba paHa. Mornepajte
nornaesse ,CBakogHeBHa ynotpeba”,
Menu: Noaelwasama.

3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecwnu cart.



4. Mputuctute OK,

9. KOPNLWIHRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mpnbop AocTynaH y 3aBUCHOCTU
opn mogena. Ckenupajte QR kda
na bucte npoBepunu Kako Aa ko-
pucTuTe Npubop Koju ce ucrno-
pydyje ca Bawmm ypehajem. On-
LiMoHanHu npnbop MoxeTe Aa
HapyuuTe noce6Ho. 3a BuLLIE WH-
dopmauuja obpatute ce nokan-
Hom fgobaBrbavy.

Mano yay6rbene ca roptwe cTpaHe
nosehasa 6e36e4HOCT 1 Npyxa 3aWTUTy 04
Harukwama. Yaybrbewa Takohje cnpevaBajy
npeBpTare. VBnua oko nonvue cnpeyasa
knu3same nocyfha ca nonuue.

YmeTHuTe npnbop (peluetkacta nonuvua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocady pelueTke.
YBepuTe ce Aa nonuua AoAaupyje 3aaky
CTpaHy YHyTpaLlkocTV nehHuue n ga cy
HOXWLIE OKPEeHyTe nNpema gorne.

i%
=

=

)

Ako BaLl nnex uma Harnb, noctasute ra
npemMa 3afHhem Aeny yHyTpalHhoCcTu
nehHuue.

AKko nocToju HaTnuc Ha NpmMbopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npema Bama.

AKO KOpUCTUTE NIiex ca pynama, craBute
nnex / nocyay UCNoA, Aa NpuKynu Te4YHOCTU
Koje Kansby.

9.2 TemnepaTypHu ceH3op
To mepu Temnepatypy yHyTap xpaHe.
Tpeba na ce nogece ABe Temneparype:

. C- TemnepaTypa yHyTap ypehaja.
Tpebano 6u oa 6yae 6ap 25 °C Buwe o
TemnepaType y cpeavHu nevyeHe xXpaHe.

. /‘? — Temneparypa y CpefiuHu nevyeHe
XpaHe.
Mpenopyke:

« Cacrtojum Tpeba ga bygy Ha cobHoj
TemnepaTypu.

* He kopuctuTe 3a TeyHa jena.

* ToKOoM KyBa-a urna temnepaTtypHor
ceHsopa Mopa aa 6yae y noTnyHocTu
yMeTHyTa y jeno.

KyBatbe ca: TemnepaTypHu CEH30p

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk of onekoTuHa jep
TemnepaTypHU CEH30p 3a 1 Hocaun
pelueTke nocTajy Bpenu. He goavpyjte
TemnepaTypHU CEH30P roNMM pykama.
YBek kopucTuTe pykasuue 3a nehHuuy.

1. YkrbyuuTe anapar.

2. TlopgecuTe dyHKUMjy 3arpeBara 1 no
noTpebu TemnepaTypy pepHe.

3. YMeTHUTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, xuBuHa n puba
YMeTHUTe ueny urny TemnepartypHor
CeH30pa y Meco unum puby y cBom
Hajoebrbem geny.
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Kacepona

Y6auute Bpx ceH3aopa 3a XpaHy TayHo y
LeHTap kacepone. TemnepaTypHU CEH30pP
Tpeba aa ce ctabunusyje Ha jegHOM
MeCTy TOKOM neyemnsa. [Ja 6ucre 1o
NOCTUMNM, KOPUCTUTE YBPCTE CACTOjKE.
KopuctuTe nBuUy nocyae 3a neyere kao
OCOHaL, 3a CUITMKOHCKY pyYuLy ceHaopa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba aa goaupyje oHo nocyae 3a
nevete.

4. TpukrbyynTe TemnepaTypHU CEH30p Y

YTUYHWMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.

Mornepajte opgervak ,Onuc nponssoga”.
Hucnnej npukasyje TpeHyTHY TeMmnepaTypy
TemnepaTypHOr ceH3opa:

5. /- npuTUCHUTE Aa BucTe nogecunm
TemnepaTypy ceH3opa yHyTap XpaHe.

6. OkpeHuTe KoMaHAHoO Ayrme Aa bucrte
nogecuny Temneparypy.

7. [lpuTucHute OK.

8. Kapa xpaHa gocturHe nogelueHy
TemnepaTypy, vyje ce 3By4HW CurHan.
[MpoBepute ga nu je xpaHa cnpemHa.
MpoayxuTe BpeMe KyBaha, ako je
notpebHo.

9. W3syuuTe yTukay TemnepartypHor
CeH30pa U3 yTUYHWLE 1 U3BaguTe jeno uns
ypehaja.
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9.3 lNMocyaa 3a KyBawe Ha napu

@

Mocypna 3a KyBake Ha napu ce He
ucnopyuyje ca ypehajem. 3a Buiie
nHdopmavmja, obpaTute ce NnokanHoOM
pobasrbavy.

Mocyna 3a KyBawbe Ha napu cacToju ce o
A. LleB pusrarbke — 3a KyBare Ha napw,
B. lMoknonau,

C. YenuyHa pelueTka,

D. CrakneHa nocyga.

Hewmojre:

« Bpyhy nocyay 3a KyBak€e Ha napu
CTaBrbajTe Ha xnagHe / BnaxHe
NOBPLUNHE.

* cunajTe xnagHe TEYHOCTM y nocyay 3a
KyBam-€ Ha napu Jok je spyha.

* KOPWUCTMTE MOCYAY 3a KyBak-e Ha napu Ha
BpEsIoj NOBPLUMHYK 3a KyBakse.

*  OYUCTWTE NOCYAyY 3a KyBak-€ Ha napu
abpasnBumMa, XKMLOM 1 NpaLlKoBUMA.

9.4 KyBarse Ha napu y nocyam 3a
KyBak-€e Ha napwu

1. CraBuTe XpaHy Ha YenuyHy peLueTky y
Nnocyam 3a KyBame Ha napu n nokpujte je
noknonuem.

2. CraBuTe LeB Bpusrarbke y 0TBOp
noknonua.

3. CraBuTe nocyay 3a KyBawe Ha napu Ha
OpYrv Nonoxaj pelueTke o4o3ao.



4. TpukrbyunTe UeB Bpuararbke Ha LpeBo
3a napy. NMornepajte ogervak ,Onuc
npouseoga’.

10. HATTOMEHE N CABETIU

10.1 MNpenopyke y Be3u ca nevyewem

Temnepatypa v BpeMe KyBaha HaBefeHU Yy
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHn
3aBuce of peLenara, KBanuteTa u KonuymHe
ynotpebrbeHmx cacrojaka.

Baw ypehaj moxe ga neve Ha gpyradvju
HauuH of npeTxoaHor ypehaja. Casetun
ncnoz npukasyjy npenopyyeHa nofellaBama
3a TemnepaTtypy, BpeMe KyBah-a v Nosioxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XxpaHe.

M36pojTe nonoxaje pelueTke, NoYeB 04 OHe
Hajonuxe OHY pepHe.

AKo He MoXeTe da npoHaheTe nofeluaBara
3a oapeheHn peLenT, NOTpaxuTe 3a CnuyaH.

3a caBeTe y Be3u ca yLuTeJoM eHepruje
nornefajte ogerbak ,EHepretcka
edmkacHocT”.

Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

5. TMopecute ypehaj 3a yHKUMjy KyBaHa Ha
napu.

§§ BpcTta xpaHe

E Monoxaj pelueTtke

@ Bpewme KkyBaksa (MUH)

10.2 BnaxHo ne4yeme y3
BEeHTUNaTop - NnpenopyyeHun npmubdop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONNOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocyae.

* Tnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

* MNocypa 3a nevyewe — TamMHa,
HepednekTyjyha, npeyHuka 26cm

+ Mana nocyaa 3a neuyere — kepamuka,
npeyHuka 8cm, BucmHe 5 cm

* MMnex 3a dnaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvika 28cm

= 10.3 BnaxHo neyere y3
— - BeHTUNaTop
PyHKUMja 3arpeBar-a
3a nocTtusame Hajborbux pesynrara,
°C  Tewneparypa npuapXxaBajTe ce caBeTa HaBeaeHWX Y
Tabenu y HacTaBky.
— Mpunbop
— O,
&L, = C = O
CnaTke 3eMuyke, 16 nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 2 20-30
Komapa 3a ckynrbake MacHohe
PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 2 30-40
3a ckynrbake MacHohe
Muua, 3amp3aHyTa, pelueTkacTa nonvua 220 2 10-15
0,35 kg
LBajuapckn ponat nnex 3a neyeke Unn nocyaa 170 2 25-35
3a ckynrbawe macHohe
BpayHu konay nnex 3a neyewe Unun nocyaa 175 3 25-30

3a ckynrbawe macHohe
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Cydne, 6 komaga KepamMuyke nocyae Ha peLueT- 200 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a dnaH nnex 3a cnaH Ha peLleTkacToj 180 15-25
nonuum

CeHnpgBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a neverse Ha peluet- 170 40 - 50

Topwja KacToj nonuum

MowwupaHa pnba, 0,3  nnex 3a neyewe Unn nocyaa 180 20-25

kg 3a ckynrbawe macHohe

Liena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyeke Unn nocyaa 180 25-35
3a ckynrbarwe macHohe

Pnbreun dunetn, 0,3  nnex 3a nuuy Ha peLleTkacToj 180 25-30

kg nonuum

MowmwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevyerse Unu nocyaa 200 35-45

kg 3a CKynrbake MacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 200 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Konaun, 16 komaga nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 20-30
3a ckynrbawe macHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 25-35

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

MadmHu, 12 koMmaga  nnex 3a neverse Unu nocyaa 170 30-40
3a CKynrbake macHohe

CnaHo neumBo, 20 KO- nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 25-30

mapa 3a CKynrbake macHohe

Kekc o cunkasor Te-  nnex 3a nevewe Unu nocyaa 150 25-35

cTa, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a neyewe Unn nocyaa 170 20-30
3a ckynrbarwe macHohe

MoBphe, 6naHwMpa-  nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 35-45

Ho, 0,4 kg 3a ckynrbawe macHohe

BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 200 25-30

omnet nonuum

MepauTepaHcko no- nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 25-30

Bphe, 0,7 kg

3a CKynrbake macHohe

10.4 UHdopmaumje 3a MUHCTUTYTE 3a TeCTUpPaHe

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

§§§
=

prr

=

°C

O

CwutHuM konaum, 20 no nne- 3arpeBarbe 0403ro/0403-

Xy

o

Mnex 3a
neyere

3

170

20-35
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CwutHu konaum, 20 no nne- lNeyere y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35

Xy ™n. neyewe

CwutHu konaum, 20 no nne-  lNeyerse y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35

Xy ™n. neyere

Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe 0fo3ro/oaos-  PelueTtkacta 2 180 70-90

@20 cm no nonuua

Muta c jabykama, 2 nnexa [Meyere y3 paBHU BeH- Pewetkacta 2 160 70-90

@20 cm ™. nonuua

HemacHa 6ucksut TopTa,  3arpeBare 0403ro/ofo3- PelleTkacta 2 170 40-50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm 0o nonvua

1)

HemacHa 6ucksut TopTta,  [edyere y3 paBHU BeH- PeweTkacra 2 160 40 - 50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua

1)

HemacHa 6ucksut TopTta,  [Neyere y3 paBHU BeH- PeweTkacra 2n4 160 40 - 60

kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua

1)

LLikoTckn konaunh Meuvere y3 paBHY BEH- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
™n. neyere

LLikoTckn konauuh Mevere y3 paBHW BEH- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
™n. neyere

LLIkoTckm konaymh 3arpeBarbe 0403ro/onos- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no neyexe

Toct 1) [punosare Pewetkacta 4 Makc. 1-5

nonvua

1) Mpearpesajte ypehaj 10 muHyTa.

11. HEI'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaera o 6e3begHoOCTH.

11.1 HanomeHe y Be3u ca

ynwhewem

CpepcTBa 3a ymwhere

* [lpeawu geo ypehaja ounctute
WCKIbY4MBO KPMOM of MUkpocmbepa
HaTONrbEHOM MITakoM BOAOM v Grnarum

[EeTepLeHTOM.

» Kopuctute pactsop 3a umwhewe
MeTanHux NoBpLUNHA.
*  dneke o4yncTuTe Grnarum AeTepLeHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ounctutu
HaKoH cBake ynoTtpebe. Haromunana
MacHoha unu apyru octaum mory
npoy3pokoBaTy noxap.

Y anapaTty unu Ha CTakneHum nrnovamMa Ha
BpaTMma Moxe Aohu 40 KOHAEeH30Baka
Bnare. [la 6ucte cmakunv KoHAeH3aLumjy,
nyctute anapat ga pagv 10 muHyTta npe
KyBawa. He 4yBajTe xpaHy y anapaty
ayxe of 20 MMHyTa. YHYTpaLlHoCT
ypehaja ocylumTe camo Kpnom of
Mukpocunbepa nocne ceake ynotpebe.

Mpubop
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* HakoH cBake ynotpebe, ounctuTe cas
npubop 1 ocTaBuTe ra ga ce oCyLUW.
Kopuctute nckrbyumBso Kpny og
MUkpochrbepa ca Mnakom BOAOM U
Onarum getepyeHToM. Hemojte npaTu
npubop y MalLnHK 3a Npake CyLoBa.

* He uuctute gogaTtHy onpemy ca
HenenrbnBoM NOBPLUMHOM abpasnBHUM
CpeacTBOM 3a Ynwhere 1 oWTpum
npeameTMa.

11.2 Yknawame Hocauva pelueTke

YKIoHWTE Hocave pelueTaka aa 6ucrte
ouncTUny nehHuuy.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. VisByuuTte npearu 4eo noapLuke
pelleTke n3 6o4Hor 3naa.

3. W3syuwuTe 3admu Ae0 NOAPLLKE pelueTke
13 BOYHOr 31aa 1 YKNoHWTE ra.
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4. TlocTaBrbame WnHa 3a NoAPLUKY peLueTke
BpLUK ce OBPHYTUM peaocrneoM.

AKO cy flocTaBrbeHe Teneckorcke sohuue,

KMUHOBW Ha HKMa Mopajy 6UTK OKpeHyTU ka

npeaH0j CTpaHu.

11.3 Muponutnyko Ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk of onekoTuHa.

/\ OnPE3

AKo cy apyru ypehaju nHctanupaHm y
NCTU KyXMHCKN ENIEMEHT, HE KOpUCTUTE
NX UCTOBPEMEHO Kaa 1 oBY pyHKUujy. To
MOXe [a n3asoBe owTehene nehHuue.

HewmojTe nokpeTtatn pyHKLMjy ako y
NOTMYHOCTU HUCTE 3aTBOPWM BpaTa
nehHuue.

1. YBepuTe ce ga je ypehaj xnagaH.
2. W3BagwuTe caB npubop.
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3. Ounctute yHyTpawHOCT NnehHuue n
YHYTpallkb€e CTakno Ha BpaTtuma Tonsiom
BOJOM U MEKOM KproMm.

4. OkpeHuTte ayrme 3a pyHKUmje 3arpeBara

Ha yHKLMjy = na bucre ywnu y Menu.
5. OkpeHWTe KOHTPONHO Ayrme Aa 6ucre

n3abpanu m’ 1 NpUTUCHUTE OK.
Mporpam unwherwa Tpajame
C1 - bnaro unwhetse 1h
C2 - HopmanHo unwheme 1h 30 min
C3 - TemersHo ynwhere 2 h 30 min

6. OkpeHWTe KOHTPOSHO Ayrme Aa bucre
m3abpanu nporpam ynwhena n

nputucHute OK,

7. Nputuchnte OK ga nokperete
ynwhemse.

Kapa unwhere noyHe, BpaTta nehHuue ce

3akrbyyaBajy v namnuua ce Uckrbydyje. ok

Ce BpaTa He 3aKkrbyyajy, Aucnnej npukasyje

G

8. HakoH unwhemna, okpeHuTe gyrme
dyHKUMje 3arpeBaka Ha Nomnoxaj
LMCKIbYYeHO”.

9. CavekajTe ga ce ypehaj oxnagum u Bpata
he ce oTkrbyyaTn. Ounctute
YHYTPaLHOCT NERHNLE MEKOM KProMm t
BOAOM.

11.4 NoaceTHUK 3a Ynwhemwe

Kapa ol 3aTpernepu Ha Aucnnejy HakoH
cecuje KyBana, ypehaj Bac nogceha gara
0UMCTUTE NUPONUTUYKUM YMLLREHEM.
MoaceTHWK MoxeTe Ja UcKrbyuuTe y
noameHujy: MNMogewasatwsa. MNornenajre
opersak ,CakogHeBHa ynotpeba”, Mewame:
NopelwaBamsa.

11.5 Ynwhewe pe3sepBoapa 3a Bogy

1. Wckrbyunte ypeha;.

2. Cwunajte Bogy y pesepsoap 3a Boay: 650
ml. Joaajte mneyHy kncenuny: 250 ml.
Cauekajte 60 MUH.

3. VicnpasHuTe pe3epBoap 3a Boay.
Mornepajte CBakogHeBHa ynoTpeba,
MpaxHere pesepsoapa 3a Boay.



4. VicnepuTte pe3epBoap 3a BOAY 1
04MCTUTE NpeocTane Hacnare kameHua
MEKOM KPrMOM.

5. Ounctute o4BOAHY LIEB TONIOM BOAOM U
6narum geTepLieHToM.

O6patuTe ce nokanHom BoAoBoAy Aa bucte

npoBepunu HUBO TBpAohe Boae.

Knacudmkaumja Bo- Oumuctute pesep-

ne: BOap 3a Boay Ha
CBaKuXx:
Meka 120 4 - 16 meceuun

ymepeHo TBpaa 90 4y - 12 meceumn

TBpAa 60 4 - 8 meceuu

Beoma TBpAa 30 4 -4 meceua

3. 3atBopuTe BpaTa nehHuye go nona, oo

NpBOr OTBOPEHOT Nnornoxaja. 3atnm
NnogurHMTe 1 noByuuTe Aa bucte
YKITOHUIIM BpaTa 13 nexuiuTa.

M —

11.6 Cknpawse U nocTtaBrbake
BpaTa

Bpata nehHuue n yHyTpalhe ctakneHe
nrnoye MoxeTe Aa YKNoHuTe ga bucre mx
o4ncTunu. Npe Hero LWTO YKINOHUTE CTaKrneHe
nnove npoynTajTe Leno ynyTcreo
LYKnarare 1 noctaeibake Bparta’.

4. Bparta nocrtasuTte Ha MeKy Kpny Ha

CTabunHOj NOBPLUMHN.

5. TMpuTtucHuTe WTMTHUKE BpaTa A ca obe

CTpaHe roptse vBULEe ka yHyTpa ga bucte
OTMYCTWIIN CTE3HY 3anTUBKY.

/\ OnPE3

Hewmojte oa kopuctute ypehaj 6e3
CTakneHux nnova.

1. TloTnyHo oTBOpUTE BpaTa 1 yxeaTute 0be
Liapke.

2. ToaurHute n nosyunTe GpaBuLe JOK He
KIVKHY.

6. [NoByuwnTe OKBMP BpaTa Hanpea ga bucte

ra yKnoHumnu.

7. YxBaTuTe CTakKneHe ninoye 3a ropky

MBWLY W jedHy MO jedHy UX U3ByuuTe
Harope u3 Bofjuue. YBepute ce ga cy
cTakreHe nroye UCKNU3Hyne Ao kpaja u3
Hocaua.

8. OunctuTe cTakneHy nno4y BOAOM 1

canyHuuomMm. Maxrbueo ocywunte
cTakneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nro4ye y mawnHu 3a npawe cygosa.

9. HakoH unwhemna, NoctaBuUTe CTakNeHe

nno4ye un Bpata nehHuue. Boaute payyHa
[a CTakrieHe nnoye BpaTuTe
ogroesapajyhum pegocnegom. MNposepute
Aa nv uma cumbona/wtamne ca cTpaHe
cTakreHe nnoye. AKo cy BpaTta UcnpaBHO
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nocTaerbeHa, YyheTe KnuK NpuiMkom
3aTBapara 6paBuua.
OpwramnaHa 3oHa Tpeba aa Oyae okpeHyTa
Ka yHyTpallh0j CTpaHu BpaTa (ka
YHYTpaLHO0CTM NnehHuue).

11.7 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!

Puswk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnagu.

2. VickrbyuuTte ypehaj ns ctpyje.

3. CraBute kpny Ha gHo nehHuue.

12. PELLABAHSE NMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

12.1 WWta y4ynMHUTH aKo...

/\ ONPE3

XarnoreHy namny yBek ApXXuUTe yMOTaHy y
Kpny Kako GucTe cnpeynnu caropeBame
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

3apna cujanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa oucre
ra yKInoHunu.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. T[locTtaBuTe CTakneHu noknonaw,.

Mpo6nem

MpoBepure...

He moxeTe fa aktusuparte anapaT HUTU [a ra kopu-
cTute.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha eNeKTPUYHY Mpe-
Xy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKLMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBatkba je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTponHa 6paBa je AeakTMBmpaH.

INamnuua je nckrbyyeHa.

BnakHo neverbe y3 BEHTUNATOpP — je aKkTUBUpaH.

Jlamna He pagw.

Jamnuua je nperopena.

TemnepaTypHu ceH3op He paau.

YT1ukay TemnepaTypHu CEH30p je NOTMyHO ybayeH y
YTUYHALY.

Err C2 YKNoHunu cTe ytvkad TemnepaTypHu ceH30p 13
yTUYHULE.

Err C3 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa unuv 3akrby4aBare Bpata
HuWje NoKBapeHo.

Err F102 Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBane BpaTa Huje NoKBapeHo.

[ucnnej npukasyje 00:00 .

[Howno je fo HecTaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.
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Mpo6nem

MpoBepure...

Vma jow Boae y yHyTpalwHocTu nehHuue.

Y pesepBoapy 3a Bo4y HeMa MpeBuLLe BOAE.

O- VHANKaTOP je UCKIbYYeEH.

Y pesepBoapy 3a BoAy Ma [OBOIbHO BOAE. YKONUKO
BOAa NoyHe fa uypw y ypehaj, a tHaukaTtop je n aare
UCKIbyYeH, obpaTuTe ce oBnawheHoM CEpBUCHOM LieH-
Y.

[ MHOMKATOP je YKIby4eH.

Y pesepBoapy nma [0BOMbLHO BoAe. AKo je pesepoap
MyH, a MHAVKATOP je 1 Aarbe ykIibyyeH, obpaTtuTe ce
oBnawheHoM CEepBUCHOM LIEHTPY.

KyBatbe Ha napy He paaw.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacriara kameHua.

KyBatbe Ha napy He paaw.

Y pesepsoapy 3a Bogy UMa Boge.

Mpaxtere pesepeoapa 3a BoAy Tpaje ayxe of Tpu
MWHYTa N BoZa Liypu M3 0TBOpa 3a LipeBo 3a napy.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacriara kameHua.
OuuctuTe pesepsoap 3a Bogy.

®

AKO ce Ha aucniejy NpuKaxe Kof rpeLuke
KOju Huje y oBOj Tabenu, NCKIbyYnTe 1
yKIbyunTe KyhHu ocurypay aa bucre
NMOHOBO NOKpeHynu ypehaj. Ako ce koa
rpeLuke NOHOBO MojaBu, obpaTute ce
oBnalheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

12.2 Nopauu o cepBUCUpaby

YKONMKO HE MOXeTe camu Aa npoHaheTe
peluetse npobnema, obpaTtuTe ce NpoaasLy
1nu osnawheHoM CEepBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnuM ca TEXHUYKUM

KapakTepuctTukama. lNnoynua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasm ce Ha NpeaH0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTta. Hemojte Aa yknaware
NnoYmLy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopy4yjeMo Bam aa oBae 3anuviueTe
noparke:

Mogen (MOD.) :

Bpoj npoussoga (PNC):

Cepuijcku 6poj (S.N.):

13. ENERGETSKA EFIKASNOST

13.1 Jluct ca nncpopmaumjama o npoussogy u UHdopmauumje o npoussoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke e(pKacHOCTMU U €KO-

Au3ajHy
Hasus gob6asrbavya AEG
MpeHtndukauymja mogena TR6PB531SB 949494916
MHpekc eHepreTcke edukacHOCTM 61.2
Knaca eHepreTcke edpmkacHocTn A++

MoTpolwra eHepruje ca cTaHgapAHUM NykeleM, yobuyajeH pe-

Knm

0.93 kWh/umknycy
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MoTpolwha eHepruje ca cTaHA4apAHUM NyHEHEM, PEXUM ca hop-

CcupakemMm BeHTunartopa

0.52 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

W3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

3anpemuHa 721
Tun pepHe YrpagHa pepHa
Maca 33.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Enektpuynu ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTtBy — [leo 1: LLiInopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNIOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 UHdhbopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUKY EHEpPruje u MakCMMarnHo
BpemMe 3a AOCTU3aHe NMPUMEHILUBON peXxXrumMa mane cHare

[MoTpolwra eHepruje y pexumMy npunpasHocTn 0.8 W
MoTpolwka eHepruje y MpexxHoOM peXxnmy npunpaBHOCTU 20W
MakcumanHo Bpeme notpebHo Aa onpema ayToMaTCku AOCTUrHE NPUMEHIbUBM pexuM Mane cHare 20 MuH

3a ynyTcTBa 0 TOME Kako Aa akTusuparte u
[eakTnBupaTe noBe3nBarke ca 6exXnyHoOM
MpexoMm nornegajte nornaere ,[1pe npse
ynoTpebe“.

13.3 CaBeTu 3a ywiteay eHepruje

Cnepehu caBeTu HaBefleHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywteguTe eHeprujy
npunukom kopuwwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT paguv. He otBapajte BpaTa
anapara CyBuLLe YeCTO TOKOM KyBaHsa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YiCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MecTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBawe 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte nosehanwu ylwiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce To Moce6HO He npenopyuyje.

[MpaBuTe WwTO KPahe pasmake nameny
nevyera kKaga UCTOBPEMEHO Npunpemarte
HEKONUKo jena.

KyBar-e ca BeHTUNaTopom

Kapa je moryhe, kopucTuTe dyHKUM|jEe KyBara
ca BeHTMnaTopom ga bucrte ywitegenm
eHeprujy.
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MpeocTtana Tonnora

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTUu kopucTehu npeoctany TonnoTy
y anapary.

Kopuctute npeoctarsy TonsoTy 3a
ofp)kaBakbe TOMMoTe XpaHe uUiu 3a
3arpesatbe Apyre xpaHe.

Kapa nckreyunte ypehaj, Ha gucnnejy je
npukasaHa 3aocTtana Tonsora unm
Temnepartypa.

OpapxaBake XpaHe TONNoMm

M3abepute HajHwke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeoctane
TOMNOTE OApXKanu TonnoTy xpaHe. Ha
AuCnnejy ce npukasyje MHAMKaTop npeoctane
TONMOTE UK Temneparypa.

KyBaHh-e ca UCKIiby4eHOM NlaMnuLom
VckrbyunTe namnuLy TOKOM KyBakba.
YKIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyemwe y3 BeHTUNaTop

dyHKuWja je npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnmua ce

ayTomaTCKM UCKIby4yje HakoH 30 cek.
MoxeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anv



he oBa aKTVBHOCT CMaHUTN OYEKNBAHY
ywreny eHepruje.

14. EKOJIOWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom C)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeVHE U by ACKOr
30paBrba kao 1 y peumKnnpatry oTnagHor
maTtepwujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNUX

Baj-chaj
Kapa je moryhe, nckreyuunte Baj-baj pagn
ywiteae eHepruje.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom h:
HeMojTe GauaTu 3ajegHo ca cmehem.
Mpoun3Boa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce o6paTuTe OMNLWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Pozdravljeni pri podjetju AEG! Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali
naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.aeg.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z aplikacijo.

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

» Odstranite vso embalaZzo.

+ Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.
Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevaijte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

+ Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje

32 SLOVENSCINA

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora oprauviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

» Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblasCenega servisnega centra.

+  Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, e posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.




» ZaScita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

* PrepriCajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

* Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

/N\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljSi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

« Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

« Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosc¢o pohistvenega elementa se lahko
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nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene plosce pocijo.

» Ce se steklene plosce vrat poSkodujejo, jih
takoj zamenjajte. Obrnite se na
pooblasceni servisni center.

» Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni, ker so tezka.

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

+ Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CiSCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za CiS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Piroliti€no €iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemiénih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvedbo piroliti¢nega Cis€enja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vkljuéno s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
piroliticno Cis¢enje.

+ Med pirolitinim CiS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
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postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vroc zrak.

« Ker je piroliticno Cis¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$c¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim pirolitiénim ¢is¢enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

* Med in po piroliticnem ciS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

» Hlapi, ki se spros¢ajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem in zaCetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

« Visokotemperaturno piroliticno ¢iS¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Kuhanje v sopari

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

« SproS¢ena para lahko povzroCi opekline:
— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte
vrat naprave.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.7 Notranja osvetlitev

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne



pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so

izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,

ali za sporoCanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

» Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

2.8 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled
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4. NADZORNA PLOSCA
4.1 Vklop in izklop naprave

Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskocijo.

2. Obrnite gumb za funkcije pedice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice

obrnite v polozaj za izklop @

« Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.9 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

* lzkljucite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Gumb za funkcije peéice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Predal za vodo

[ Grelnik

Vti¢nica za tipalo za jedi
B Lu

El Ventilator

Nosilec police, snemljiv
Odtoc¢na cev

Ventil za odvod vode
PolozZaiji polic

Izhod za paro

4.2 Pregled upravljalne plosce

@ Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.
[l Pritisnite in drZite za nastavitev funkci-

> je: Hitro segrevanje.

-0- Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu-
' ¢i naprave.

ﬁ} Pritisnite za nastavitev temperature je-

dra hrane z: Sonda za hrano
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OK Pritisnite za potrditev izbire.

4.3 Indikatorji prikazovalnika
D l—"—lo >> bEMO

“® u D,
llsm,,(,:::';' % m/ et

='

Prikazovalnik s klju€énimi funkcijami.

Posoda za vodo je napolnjena do polo-
vice.

Posoda za vodo je polna.

Sonda za hrano je vklopljena.

Odstevalna ura je vklopljena.

Cas priprave je vklopljena.

DD yO| T

%
=
o
o

IE'I Naprava je zaklenjena.

Cas zakasnjenega vklopa je vklopliena.

\/\0 Podmeni: Kuharski pomocnik.

Cas delovanja je vklopliena.

m/ Podmeni: Cig&enje.

Wi-Fi je vklopljena.

DIED IRCIRG;

Daljinsko upravljanje je vklopljena.

Vrstica poteka - vizualno prikazuje, kdaj
naprava doseze nastavljeno temperatu-
ro ali kdaj se ¢as kuhanja iztece.

@ Podmeni: Nastavitve
)) Hitro segrevanje pecice je vklopljena.
J Predal za vodo je prazen. Napolnite po-
sodo.

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Nastavitev casa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost
pocCakajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
"00:00" ali "12:00" (odvisno od modela).

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas.
2. Pritisnite OK.

5.2 Zacetno predgrevanje in
ciScenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.
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2. Nastavite funkcijo |:] Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h.

3. Nastavite funkcijo @, Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.3 Brezzi¢na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:

* brezzi€no omrezje z internetno povezavo,

* Mobilna naprava, povezana z istim
brezzi€énim omrezjem.



1. Za prenos aplikacije skenirajte QR kodo,
ki se nahaja na hrbtni strani navodil za
uporabo. Aplikacijo si lahko prenesete

tudi neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. Upostevajte navodila za uporabo
aplikacije.

3. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete =.

4. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @/
Wi-Fi. Vklopite ali izklopite ga. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabag,
Spremenite: Nastavitvami.

Wi-Fi je vklopljeno kot privzeto. Preberite si

poglavje "Energetska ucinkovitost", nasveti

za varcevanje z energijo.

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW )

Modul Wi-Fi NIUS-50

®

Iz varnostnih razlogov se daljinsko
upravljanje samodejno izklopi po 24 h.
Po potrebi ponovite namestitev.

Frekvenca 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

6. DNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Funkcije pecice

Vroéi zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha, ker ventilator enakomerno poraz-
deli toploto po notranjosti pecice.

IZ] Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pecenje mesa na enem polozaju
resetke.

~] Funkcija s paro: Vlaga nizka

Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi
iz pecice in zlozenk. Zahvaljujo& kombinaciji
pare in toplote je meso so¢no in mehko ter
ima hrustljavo povrsino.

Iz' Zamrznjene jedi
Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe€en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

5.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezpla¢ni in
odprtokodni programski opremi. AEG izraza
hvaleZnost za prispevke odprtokodne
programske opreme in skupnosti s podrocja
robotike razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske
opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o
njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih
pogojih za licenco obiscite: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS).

& Pizza funkcija
Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo ve¢
toplote od spodaj.

I;] Gretje spodaj
Za zapecenost in hrustljavo dno. Uporabite
najnizji polozaj resetk.

r‘@ ¥Iaino p_eégnje . )

a funkcija je zasnovana za var¢evanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razli-
kuje od nastavljene. Uporabljena je akumuli-
rana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj-
$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje
»Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pece-
nje.

Zar
E] Za pecenje tankih zivil na Zaru in popekanje
kruha.

Infra pecenje
Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.
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®

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za varCevanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

S Hitro segrevanje pecice - pritisnite in
drzite , da skrajSate Cas segrevanja. Na voljo
je za nekatere funkcije pecice. Ventilator se
lahko vklopi samodejno.

6.4 Nastavitev: Vlaga nizka -
Kuhanje s paro

®

Uporabljajte samo vodo. Ne uporabljajte
prefiltrirane (demineralizirane) ali
destilirane vode. Ne uporabljajte drugih
tekoCin. V posodo za vodo ne nalivajte
vnetljivih ali alkoholnih tekog¢in.

1. Pritisnite pokrov posode za vodo, da ga
odprete.

2. Preostali del posode za vodo napolnite z
vodo do najvisje ravni (okrog 900 ml).
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3. Posodo za vodo potisnite v prvotni
polozaj.

4. Zivila vstavite v napravo.

5. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

izberete funkcijo pecice @)

6. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo. Po potrebi med kuhanjem
napolnite posodo za vodo.

7. Po koncu kuhanja obrnite gumb za
funkcije pecice v polozaj za izklop, da
izklopite napravo. Previdno odprite vrata.
Sproscena vlaga lahko povzroci opekline.

8. Za preprecitev kopiCenja apnenca
izpraznite posodo za vodo po vsakem
pecenju s paro. Po vsaki uporabi
pocakajte vsaj 60 min ter na ta nacin
preprecite, da bi vro¢a voda pritekla iz
ventila za odvod vode.

/N\ UPOZORNENIE!

Naprava je vro¢a. Obstaja tveganje
opeklin. Pri praznjenju posode za vodo
bodite previdni.

6.5 Praznjenje posode za vodo

Indikator posode za vodo

| Posoda je polna.
H Posoda je napolnjena do polovice.
J Posoda je prazna. Napolnite posodo.

Ce v posodo nalijete preved vode, varnostni
odvod pomakne odveéno vodo na dno
notranjosti pecice.

1. lzklopite napravo. Vrata pecice pustite
odprta in poCakajte, da se notranjost
pecice ohladi.

2. Odtoc¢no cev C prikljucite na ventil za
odvod A skozi prikljucek B.



3. Drzite konec cevi pod ravnjo A in veckrat
pritisnite B, da poberete preostalo vodo.

4. Odstranite C in B in posusite notranjost
pecice z mehko gobico.

®

Za ponovno polnjenje posode za vodo ne
uporabljajte odcejene vode.

jedi. Programi se zazenejo z ustrezno
nastavitvijo. Med kuhanjem lahko spremenite
Cas in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pedice na =.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

5. Ko se funkcija konca, preverite, ali je

hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomoé&nik

Legenda

Sonda za meso mora biti povezana za upora-
bo funkcije. Preberite si poglavje »Uporaba
dodatne opreme«.

6.6 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomocnika in nastavitev.

1. Zavrtite gumb za funkcije pedice na =.

Na prikazovalniku se prikaze %, rrrr/ @
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono

za vstop v podmeni. Pritisnite OK,
6.7 Nastavitev: Kuharski
pomoénik ¥

Kuharski pomoénik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske

na pari.

Preden zaénete peci, predhodno ogrejte apa-

({Ib Napolnite predal za vodo z vodo za pripravo
E rat.

El Visina reSetke. Preberite si poglavje "Opis iz-
delka".

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

P1 Goveja pecenka,
manj peéena

P2 Goveja pecenka, 1-15kg;4-5¢cm
srednje pecena debelih kosov

P3 Goveja pec¢enka, do-
bro pecena

/‘? IEI 2; pekac za pecivo

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Zrezek, srednje pe- 180 - 220 g na kos;
P4 ¢en 3 cm debele rezine

/‘? E] E‘ 3; posoda za pe€enje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Pecenal/dusena gove-
dina (brzolna pec¢en-

1.5-2kg

/‘? E 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe€enje

P5 ka, notranje stegno, Nek\z;j :nir)tut prazite ;neso v vroci posodi. Dodajte tekoci-
debela potrebusina) no. vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
P6 manj pecena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja pecenka, 1-15kg; 4-5cm ld= 2; peka¢ za pecivo
P7 srednje pe¢ena (pe- debelih kosov Nekaj minut prazite meso v vroéi posodi. Vstavite v apa-
&enje z nizko temp.) rat.
Goveja pec¢enka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Goveji file, srednje 05-15kg: 5-6 /‘? E 2; pekaé za pecivo
P10 peden (potasno kuha- - 1,5 Xg, — L L ) ) i
i©) cm debelih kosov  Nekaj minut prazite meso v vroci posodi. Vstavite v apa
nje rat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)

P12 ;Ie(;g;:)ja pecenka (npr. 0‘8(;915;:(?(;); em /‘? IEI 2; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
Dodaijte tekocino. Pecite pokrito.

P13 :ﬁ‘;ﬁ:ésevmjsm vrat 15-2kg (Q) E] 1; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.

S_v:(njina (pecenje z 15-2kg Vld=P? pekaé za pecivo

P14 Nz temp.) Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite, da se enakomer-
no zapece.

Svinjska ledvenape- 1-15kg;5-6cm . . —

P15 éenkja, sveza P debeli% kosov /‘?E 2 posog{a Za pecenje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite B 3; globok pekaé

P16 surova, 2 - 3 cm Doda}te tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-

tanka rebrca ci ¢asa pecenja meso obrnite

pr7 aletesesnos 182167 9M A2 posces 12 pcers v pekatu a pecivo
Dodajte tekoCino. Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.

Cel pis¢anec 1-1.5kg; sveze /‘?IEI 2; kozica na pekacu za pecivo

P18 Po polovici €asa pe€enja piS¢anca obrnite, da se enako-
merno zapece.

p19 Piséanec, polovica 0.5-0.8kg /0? B 3: pekaé za pecivo

P20 Piséancje prsi 180 -200 g nakos /‘? E IE‘ 2; kozica na mrezi za pecenje

Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
Piscancja bedra, sve- . /P E 3; pekaé za pecivo
P21 #a Ce ste pis¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg /‘? EI 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Postavite meso v posodo za pecenje. Po polovici asa
pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg V= 2; globoki pekaé
P23 Postavite meso na globok pekac¢. Po polovici ¢asa pece-
nja gos obrnite.
P24 MesnasStruca kg /‘?E 2; mreza za pecenje
P25 g:rls riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo /0? E 2 pekaé za pecivow ) N
Ribo napolnite z maslom, zaimbami in zeliS&i.
P26 Ribji file . ({Ib E] 3; kozica na mrezi za pecenje
Skutna torta -
P27 B 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
P28 Jabolénikolac ) = 3; pekaé za pecivo
p2g Jaboltna pita . =] 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jabol¢na pita -
P30 P E 1; @ 22 cm model za pito na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 | czniki 9 E 3; globok pekaé
p32 Muffini . =] 3; pekaé za muffine na mrezi za peéenje
P33 Biskvitno pecivo ) = 2; model za kruh na mrezi za peéenje
P34 Pecen krompir kg E 2; peka¢ za pecivo
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
P35 Esacﬁnl krompir v ob- kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite krompir na kose.
P36 gll;iana zelenjava na 1-15kg B Si_pekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite zelenjavo na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg El 3 pekaé za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . . .
P38 mrznjen E 3; pekaé za pecivo
Mesnata/zelenjavna 1-15k . s .
P39 lazanjas suhir!ni laza- g (ﬁp IE] 1; kozica na mrezi za pecenje

nja listici
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Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Gratiniran krompir 1-1.5kg
P40 (surov krompir)

qlb E] 1; kozica na mrezi za pecenje
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.

P41 Sveza pizza, tanka

C(ﬂ) E] 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko

P42 Sveza pizza, debela

EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko

P43 Kis -

E 2; model za pecenje na mrezi za pecenje

Francoske Strucke / 0.8 kg
P44 ciabatta / beli kruh

(ﬁ) E] 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Vec Casa, potrebnega za beli kruh.

Polnozrnat / rzen / ér- 1kg
P45 nikruh

EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko /
modelom za kruh na mrezi za pecenje

6.8 Spreminjanje: Nastavitve S

1. Zavrtite gumb za funkcije pegice na =.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
nastavitev. Pritisnite OK.

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite

vrednost. Pritisnite OK.
5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da zapustite Meni.

Podmeni: Nastavitve

Nastavitev: Vrednost

05 Slonda za hrano Deja- 1'— Alarm in zausta-
nje vitev, 2 - Alarm

06 Cas delovanja Vklop/Izklop

07 Osvetlitev Vklop/Izklop

Hitro segrevanje peci-  Vklop/Izklop
08 .

09 Opomnik za ¢is¢enje Vklop/Izklop

10 Wi-Fi Vklop/Izklop

11 Samodejno daljinsko  Vklop/Izklop

3 delovanje
Nastavitev: Vrednost

12 Pozabi omrezje Da/ne

01 Ura Spremeni

- 13 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:
02 Osvetlitev 1-5 2468
03 Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 - 14 Razli¢ica programske  Preverjanje
Izklop zvoka opreme
04 Glasnost 1-4 15 Ponastavi vse nasta-  Da/ne

7. DODATNE FUNKCIJE
7.1 Klju€avnica i)

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.
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vitve

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi,
zaklene upravljalno plosc¢o, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.

Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno plo$¢o zaklenjeno, kar
preprecuje nenameren vklop naprave.




OOK _ pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvocni signal. &- utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

OOK . pritisnite in drzite za izklop funkcije.

7.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pegice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
€asu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

8. CASOVNE FUNKCIJE
8.1 Opis funkcij timerja

Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-

gramska ura izteCe, se oglasi zvocni
signal. Ta funkcija ne vpliva na delova-
nje naprave in jo lahko kadar koli na-
stavite.

Odstevalna
ura

Za nastavitev ¢asa priprave hrane. Ko

STOP se programska ura konéa, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-
ve modejno izklopi.
@ Za zamik zaCetka in/ali konca pecenja.
Cas zakas-
njenega
vklopa
@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.

Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne
vpliva na delovanje naprave in jo lahko
kadar koli nastavite.

Cas delova-
nja

8.2 Nastavitev: Odstevalna ura L

1. Pritisnite O.

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in Q
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev OdStevalna ura.

3. Pritisnite OK. Programska ura zacne
takoj odstevati Cas.

(°C) D (n)

250 - maksimalno 3

Ce nameravate funkcijo pegice uporabljati
dlje Casa, kot je Cas za samodejni izklop,
nastavite dolZino pecenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Cas
zakasnjenega vklopa.

7.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

8.3 Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku

ne prikaze: 0:00 in swor.
3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Pritisnite OK. Programska ura zacne
takoj odstevati Cas.

5. Ko se &as iztege, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.4 Nastavitev: Cas zakasnjenega
vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku

ne prikaze: @ in START .
3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacetni Cas.

4. Pritisnite OK.
. . - Ty
Na prikazovalniku se prikaze: --:-- @ sTop .
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5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
¢as konca.

6. Pritisnite OK.
Programska ura zaéne odstevati ¢as ob
nastavljenem zacetnem casu.

7. Ko se Cas iztece, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.5 Nastavitev: Cas delovanja )

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ’E,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete {0 /
Cas delovanja. Oglejte si poglavje
"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.

3. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite Cas delovanja.

5. Pritisnite OK.
8.6 Nastavitev: Ura

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ?Z_,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete et /
Ura. Oglejte si poglavje "Vsakodnevna
uporaba", Meni: Nastavitvami.

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK,

9. UPORABA DODATNE OPREME

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Dodatna oprema je na voljo gle-
de na model. Skenirajte QR ko-
do, da preverite, kako uporabljati
dodatno opremo, ki je priloZzena
napravi. Dodatno opremo lahko
narocite loCeno. Za ve¢ informacij -
se obrite na lokalnega dobavite-  [w] b=
lja. '

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca reSetk. Poskrbite, da se bo
polica dotikala hrbtne strani pecice, nogice pa
bodo obrnjene navzdol.
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Ce ima pekad nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se prepricaite,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega

postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic

tekocCine.

9.2 Sonda za hrano

Meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogocCe dve temperaturi:

. C- temperatura v napravi. Biti mora vsaj
25 °C viSje od temperature jedra Zivila.

. M temperatura jedra hrane.
Priporogila:

« Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.



* Ne uporabljajte za tekoCe jedi.
* Med pe€enjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Kuhanje z: Sonda za hrano

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte
zasc¢itne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:
Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za hrano vstavite v
meso ali ribo na najdebelejSem delu.

)

/& A‘
/lg/ﬂ;\\,\\;\\&

Zlozenka

Konico sonde za meso vstavite toéno v
sredino zlozenke. Sonda za hrano se
med kuhanjem ne sme premikati. Za to
uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
ro¢aj sonde za meso. Konica sonde za

meso se ne sme dotakniti dna posode za

pecenje.

4. Sondo za meso prikljucite v vti¢nico v
napravi. Preberite si poglavje "Opis
izdelka".

Na prikazovalniku se prikaze trenutna
temperatura sonde za meso.

5.

6.

M- pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

Pritisnite OK.

Ko hrana doseze nastavljeno
temperaturo, se oglasi zvocni signal.
Preverite, ali je hrana pripravljena. Po
potrebi podaljSajte ¢as kuhanja.
Iztaknite vti€ sonde za meso iz vtiCnice
ter vzemite jed iz naprave.

9.3 Posoda za kuhanje v sopari

@

Posoda za paro ni prilozena napravi. Za
ve¢ informacij se obrnite na lokalnega
dobavitelja.

Posoda za paro sestavljajo:

A. Cev za injektor - za kuhanje v sopari
B. Pokrov,

C. Jeklena reSetka,

D. Steklena posoda.

Ne storite naslednjega:

vro€o posodo za paro postavite na hladne/
mokre povrsine.

v posodo za paro vlijte hladne tekocine, ko
je vroca.

posodo za paro uporabite na vro¢i kuhalni
povrsini.

posodo za paro odistite z abrazivom, Gistili
in praski.
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9.4 Kuhanje s paro v posodi za paro

1. Hrano postavite na jekleno resetko v
posodi za paro in pokrijte s pokrovom.

2. Cev za injektor vstavite skozi odprtino v
pokrovu.

3. Posodo za paro postavite na drugi
polozaj reSetk od spodaj.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pec€enje

Temperature in ¢asi peCenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pec€enja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.
PolozZaje resetk Stejte od spodaj navzgor.
Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varéevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

4. Cev za injektor priklju€ite na dovod za

paro. Oglejte si poglavje "Opis izdelka".
5. Napravo nastavite za funkcijo kuhanja v
sopari.

E Polozaj reSetke

Q) Cas priprave (min)

§§§ Vrsta Zivila

=

= Funkcija pecice
= ja p

(o)

10.2 Vlazno pecenje - priporoceni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,
premer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Temperatura Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.
= Pribor
pa— ()
&, = C = O

Buhtlji, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg

Rulada Pekag ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kolaé z le$-  Pekaé ali prestrezna posoda 175 3 25-30

niki
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555

e

h—24
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posiranariba, 0,3kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
PosSirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekag ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30
va, 0,7 kg
10.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
= - o,
L, = = C O
Drobno pecivo (20 kosov ~ Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 170 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vroci zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vroci zrak Pekac za 2in4 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90
pecenje @ 20 cm pecenje
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Jabol¢na pita, 2 modela za Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90

pecenje @ 20 cm pecenje

Biskvit brez mas¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mascob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mas¢ob, mo-  Vrog&i zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo

Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Peka¢ za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Toast 1) Zar Mreza za 4 Najvecje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

11. SKRB IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o €is€enju
Cistilna sredstva

» Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.

» Za CisCenje kovinskih povrSin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

* Madeze ocistite z blagim Cistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

» Po vsaki uporabi ocCistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

* Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjSati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut
pred zacetkom pec€enja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki
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* Vso dodatno opremo o¢istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago Cistilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje nosilcev resetk

Pred zacetkom ciS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Spredniji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.



W

=]
fi

T

~

4. Nosilce reSetk namestite v obratnem

. zaporedju.

Ce so priloZzena teleskopska vodila, morajo
biti zadrzevalni zati¢i usmerjeni napre;j.

=]

11.3 Piroliticno ciScenje

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
soCasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, e niste povsem zaprli
vrat pecice.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Odstranite vso opremo

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.

4. Obrnite gumb za funkcije pecice na ?Z_,
da odprete Meni.

5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete rrrr/
in pritisnite OK.

Program cis€enja Trajanje
C1 - Rahlo ¢is€enje 1h

C2 - Obicajno ciscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢is€enje 2 h 30 min

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

program cis¢enja in pritisnite OK,

7. Pritisnite OK za zagetek iséenja.
Ko se zaZene CiSCenje, so vrata naprave
zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena. Dokler se

vrata ne odklenejo, prikazovalnik prikazuje

&,

8.

9.

1

Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice odistite
z mehko krpo in vodo.

1.4 Opomnik za ¢iS€enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno o istiti

S

pirolitiénim ¢is¢enjem. Opomnik lahko

izklopite v podmeniju: Nastavitve. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabac,
Spremenite: Nastavitve.

1

1.

2,

3.

4.

5.

1.5 Ciséenje posode za vodo

Izklopite napravo.

V posodo za vodo nalijte vodo: 650 ml.
Dodajte mlec¢no kislino: 250 ml. Pocakajte
60 min.

Izpraznite posodo za vodo. Glejte Dnevna
uporaba, Praznjenje posode za vodo.
Izperite posodo za vodo in odstranite
ostanke apnenca z mehko krpo.

Ocistite odvodno cev s toplo vodo in
blagim cistilnim sredstvom.

Obrnite se na dobavitelja vode, da preveri
stopnjo trdote vode.

Razvrstitev vode:

Ocistite posodo za
vodo vsakih:

mehko

120 h - 16 mesecev

srednje trda

90 h - 12 mesecev

trda 60 h - 8 mesecev
zelo trda 30 h - 4 meseci
11.6 Odstranjevanje in namescanje

vrat

Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plosSce. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namesc¢anje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.
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1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat A pridrzite na njihovem

zgornjem robu na obeh straneh in

potisnete navznoter, da sprostite tesnilo

sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.
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7. Steklene plosce vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila. Poskrbite, da steklene
ploS¢e povsem zdrsnejo iz nosilcev.

8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Steklene plosc¢e temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po Cis€enju namestite steklene plosce in
vrata pecice. Pazite, da steklene plos¢e
namestite nazaj v pravem zaporedju.
Preverite simbol/natis na strani steklene
plosce. Ce so vrata pravilno namescena,
boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti

notranjosti vrat (obrnjena v smeri notranjosti

pecice).

11.7 Zamenjava zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. lzkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

/\ POZOR!

Halogensko Zarnico vedno drzite s krpo,
da se ostanki ma&cobe ne zaZgejo na
njej.

Zarnica na zadnji steni

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.



12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

Tezava

Prepricajte se, ali

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju€avnica je izklopljeno.

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu¢ ne deluje.

Lug je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.

Err C2 Izvlekli ste vti€¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

V notranjosti pecice je voda.

V posodi za vodo ni preve¢ vode.

0. indikator ne sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce zaéne voda iztekati
iz naprave in indikator $e vedno ne sveti, se obrnite na
pooblasceni servisni center.

. indikator sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce je posoda polna in
indikator $e vedno sveti, se obrnite na pooblasceni ser-
visni center.

Pecenje s paro ne deluje.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna.

Pecenje s paro ne deluje.

V posodi za vodo je voda.

Praznjenje posode za vodo traja dlje kot tri minute ali
pa voda izteka iz dovoda za paro.

V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna. O¢istite
posodo za vodo.
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Potrebni podatki za servisni center se
@ nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda Plosc¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko

in vklopite varovalko, da ponovno odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
zazenete napravo. Ce se koda napake ne odstranjujte z naprave.

pojavi ponovno, se obrnite na

o) o Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:
pooblasc€eni servisni center.

Model (MOD.) :

12.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni Serijska Stevilka (S.N.):
center.

Produktna stevilka (PNC):

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznaéevanju

Ime dobavitelja AEG

Identifikacija modela TR6PB531SB 949494916
Indeks energijske ucinkovitosti 61.2

Razred energijske ucinkovitosti At++

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 0.93 kWh(/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem 0.52 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice 1

Toplotni vir Elektri¢na energija
Prostornina 721

Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
Masa 33.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektri¢ni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pecice in zari —
Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego
ustreznega nacina nizke mog¢i

Poraba energije v stanju pripravljenosti 0.8 W
Poraba energije v omreznem stanju pripravljenosti 20W
Najdaljsi €as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci 20 min
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Za navodila o vklopu in izklopu brezzi¢ne
omrezne povezave si oglejte poglavje "Pred
prvo uporabo".

13.3 Nasveti za var€evanje z
energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

C/:‘). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte za&¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota ali temperatura.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

Wi-Fi
Ko je mogoce, izklopite Wi-Fi, da prihranite
energijo.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.
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