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1. A UHOOPMALMUJE O BESBEANHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He Bu urpana ypehajem
n mobunHmnm ypehajuma ca annmkaumnjom.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Ako oBaj anapaT uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKTuBMpaTu.

[eua He cmejy oa obasrbajy Ynwhewe U KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe 6e36egHOCTHN

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH-e€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHoM
AOMahnHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasn (MpocevaH) HABO NOTPOLLUH-E MO
AoMahnHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe Aa MOHTMpPA OBaj
ypehaj n 3amenn kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckbyumnTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxasaba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
n3berna enekTpmyHa onacHocCT.

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe 4o eNeKTPpUYHOr LoKa.
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YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpueame rpejHNX enemMeHarta unm
YHYTpaLlkbUX NOBPLUMHA anaparta.

Kaga Bagute npubop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBrbaTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NOAPLUKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemwa, yKnoHmuTe cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA
« [lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe aa nu
2.1 MoHTaxa ce Bpara ypehaja otBapajy 6e3 3agpLuke.
« Ogaj ypehaj je onpemrbeH cuctemom 3a
/\ YNO30OPEHE! enekTpu4Ho xnahewe. Mopa ce

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

ynoTtpebrbaBaTti ca U3BOPOM €NeKTPUYHOr
Hanajama.

YKnoHuTe KoMnneTHy ambanaxy. 2.2 Npukrbyerse Ha enekTpUUHy
HemojTe aa uHcTanupare unm KopucTuTe Mpexy

owrTeheH ypehaj.
MpaTuTe ynyTcTBa 3a MOHTUPAK-E Koja Cy /\ YNO3OPEHE!

AOCTyMHa Ha Hawem Be6-cajTy. Puauk of noxapa u cTpyjHor yaapa.
YBek BoauTe payyHa Npunnkom

nomepara ypehaja 3aTto LITO je Texak. » Caa npukrbyunBama cTpyje Tpeba aa
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE U 06aBu KBanM@UKOBaH enekTpuyap.
3aTBOpEHyY 00yhy. *  Ypehaj mopa ga byae ysemrbeH.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy. * YBepuTe ce Aa Cy napamMeTpu Ha nrovvum
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u ca TeEXHUYKMM KapakTepucTukama
NpVKNagHoO MeCTO Koje UCnyHaBa 3axTeBe KoMnaTnbunHu ca ogroeapajyhum

3a MHCTanauujy. napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
HeonxoaHo je npuapxaeatu ce Hanajake.

MWHUMAnHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmHCkux enemeHaTa.
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* YBeKk KopucTUTE NPONMNCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3aLTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe fa kopuctuTe agantepe ca BuLLe
yTU4HMULA 1 NpoayxHe kabnose.

+ [poBepute oa HACTE OLUTETUNN FNABHO
Hanajate 1 kabn 3a Hanajakwe. YKONMKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, TO
Tpeba aa obasu Haw oBnawheHu
CepBUCHM LieHTap.

* He possonuTe Aa kabn 3a Hanajame
noavpyje unu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu H1uwn nenog ypehaja,
HapounTo Kafa ypefaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTnTa of yAapa Aenosa nof HanoHoOM
1 M30M0BaHMX enosa Mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO [ia HE MOXeE [a Ce YKIIOHU
6e3 anata.

* [lpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajakwe Ha
31OHY YTUYHWLY TEK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga nocToju
NMPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKoH
WHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
0a NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTuKau.

* He Byuyute kabn 3a Hanajame kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytuyHuue.

+ Kopuctute camo ucrnpaBHe pacTaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmgade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTakTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaTn pacTaBHM NPeKMaay Koju Bam
omoryhaBa fa uckrbyunte cee ase
Hanajara ypehaja. Pasmak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady Mmopa
[a n3Hocu HajmMake 3 mm.

» [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO MOBEXETE MPEXHU yTUKAY Y
3UOHY YTUYHWLY.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTPyjHUM kabrnom.

KapakTtepuctukama: Takohe MmoxeTte
nornegaTu u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanawuujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTke o
YKYMHOj CHa3u Ha NoYmum ca TEXHUYKUM
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[MpoBoAHUK 3a y3emrberse (3eneHn/ Kytu
NPOBOAHMWK) MOpa 6UTK 3a 2 cm Ayxu of
6paoH npoBoAHUKa 3a hasdy v nnasor
NMPOBOAHMKA 3a Hyry.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of nospehusatsa,
OMEeKOTUHA 1 CTPYjHOT yaapa unm
ekcnnosuje.

* HemojTe oa mewarte cneumdukalmjy oBor
ypehaja.

* Bopaute padyHa fa otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLieHu.

* He ocraBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYUYNTN HAKOH CBaKke
ynotpebe.

» bByawuTe onpesHu kag oTBapaTte Bpara
ypehaja ook oH pagun. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basgyx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKp€e pyKe Unun Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BO/OM.

¢ HewmojTe nanaratu otBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.

* HewmojTte kopuctuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOp 3a oAfnarame.

« [MaxrbunBo oTBOpUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwherne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon MoXe AOBeCTW A0 ucnapasarka
ankoxona u Mellana ca Ba3gyxoM.

* BapHue nnu oTBOpeHu NnameH He cmejy
na 6yay y 6nusmHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

*  YBEK KOPUCTUTE CTakKmo v Terne norogHe
3a KoH3epBaUujy.

« 3anaroue matepuje unu npeamete
HaToMrbEHE 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaT yHyTap u nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

* He pgenute cBojy nosuxky 3a Wi-Fi.



/\ YNO3OPEHE!
[NocToju pusnk og owtehewa ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBrsaTtn nocyhe ns pepHe
unu gpyre npeamete y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He cTaBmajte anymuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hemojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLueTKa
KyBaka.

— byaute naxrbueu kKaga ckngate unu
nocraerbate npmoop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHnm
noBspLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gyboku nnex 3a 3annBeHe
konaye. BohHu cok Mmoxe ga octaBu
TpajHe Mprbe.

ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena
HameLwTaja (HNp. BpaTta), 06e3dbeante ga
npuMKoM paja BpaTa Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamelUTaja Mory Aa ce Hakyne TonnoTta v
Brara u Npoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwTa nnm noga. He
3aTBapajTe NaHen HamelLlTaja CcBe AOK ce
ypehaj y noTnyHOCT He OXnaam HaKoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera n uynwheme

Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
oBnawwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

BpaTa cy Telwuka, na 6yaute nocebHo
nNaxronBK kag nx ckmgare ca ypehaja.
PepnoBHo unctuTe ypehaj aa bucre
cnpeynnu nponagare NoBPLUNHCKOT
maTepwujana.

Ypehaj ounctute BNaxxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
netepiieHTe. Hemojte kopuctntmn
abpasvBHe npoussBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave nnm
MeTarnHe npeamMerTe.

YKONuKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHYy,
npuapxaeajte ce ynyrcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 Mnponuntnyko ynwhemwe

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk oa nospege/noxapa/xemujcke
emucuje (racosa) y NMMpONNTUYKOM
pexvmy.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pn3nk o nospeae, noxapa unu
owTehena ypehaja.

Mpe ogpxaBawa nckrbyunte ypehaj n
N3BYyLMTE CTPYjHU yTMKaY 13 3ugHe
yTU4HMLE.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pu3nk ga ce nonome crakneHe
nnove.

Mpe cnpoBohera NMpPoNUTUYKOr
yuwhera 1 NOYeTHOr Npearpesara, n3
YHYTPaLLHO0CTU PEpHE YKNoHWTe criegehe:

— CBe OoCTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeaMeTe koje je moryhe
YKNOHUTK (YKIbydyjyhu nonuue, 6o4He
LUWHE UTA., Ucnopy4veHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, Nnexose, TauHe,
npuobop, UTA. Koju MMajy Henenrbnee
NOBPLLMWHE.

MaxrbMBO NpounTajTe CBa ynyTcTea 3a

NUPONUTUYKO Ynwherse.
OpxuTe geuy nogarse of ypehaja Tokom
nuponuTnykor yiwhewa. Ypehaj nocraje

BPEO 1 BPeO Ba3adyx ce ocrnobaha ns

npearux oTBOpa 3a xnahemwe.

Onepauuja nuponuTuykor ynwhera

O[iBMja ce Ha BMCOKOj TemnepaTypw, 36or

Yyera moxe gohu oo ocnobahara

ncnapesa HacTanux of octaTaka xpaHe u

MaTepujana o Kojux je ypehaj

HanpaerbeH, Te CTora Npenopyyyjemo

cnepehe:

— o06e3beante 0obpy BeHTMNAUW]Y
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
yuwhemsa.
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— 06e36eguTn 0O6py BeHTUNaUnjy
TOKOM W HaKOH NMOYEeTHOT
npearpesatsa.

HewmojTe npocunatn nnv HaHOCUTK BOAY
Ha BpaTta nehHuue TOKOM 1 HaKoH
nMponuTMYKor Yuwhewa ga He bucte
OLUTETUNM CTaKNeHe nnove.

Vicnapemsa koja reHepuLly cBe
nuponuTuyke nehHuue/octaum KyBarwa
onuncaHu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu aeuy nnum nuua ca
3[paBCTBEHMM Npobnemuma.

OpxuTe kyhHe bybumue nogame og
ypefhaja TOKOM 1 HaKOH MUPOMNUTUYKOTR
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBaa.
Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTuLe 1
rMmusaBLuu) Mory BT Bpro OCeTibMBM Ha
TemnepaTypHe NPOMeEHe U UcnyLITeHa
ucnapetba.

Henensrsyee noBpLuMHe nocyaa, nnexosa,
TauHu, npubopa UTh. MOry ce OLTETUTU
ycnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YnLhera y CBUM
NMPOMUTUYKUM pepHamMa, a Mmory 6utmn un
N3BOP MaMX LTETHWUX UCNapeH-a.

2.6 YHyTpalwHe ocBeT/bete

cujanuue cy HameweHe [a nsgpxe
eKcTpeMHe usnyke ycnose y KyhH1UM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unm cy HamereHe aa
curHanunsmpajy nHdopmawmje o pagHom
crawy ypehaja. Hucy npeasuhere 3a
ynoTpeOby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a ocBeTrbaBake npocTopuja y
AoManuHCTBY.

OBaj Npoun3BoA cagpXu U3BOP CBETIOCTH
yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy ucty
cneyndurkaymjy.

2.7 CepBucupame

Panu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.
KopuctuTte camo opurmHanHe pesepsHe
Aenose.

2.8 Oonarawe

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefhuBara unm
rylema.

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaoapa.

Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTtap
Npou3BOAa 1 pe3epBHYX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
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O6patuTte ce OMNWTUHCKUM OpraHumMa aa
Oucte casHanu kako Aa oanoxuTe ypehaj
y oTnag.

Wckrbyunte ypehaj ns ctpyje.

VceunTte MpexHn enekTpuydHn kabn Ha
MecCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxure
ra.



3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

poa i s

Lo —alo
IS
PEE = =l

4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 Ykrbydyje n uckrbyuyje ypehaj
[a 6ucte ykrbyuunu ypehaj:

1. TlpuTucHWUTE KOMaHAHY Ayrmag.
KomaHgHa ayrmapg nsnase.

2. OkpeHnuTte gyrme 3a yHKUMjy 3arpeBarba
Aa bucte nsabpanu yHKUmjy.

3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme Aa 6ucte
npunarogunu nogellaBara.

[a bucTe nckrbyunnu ypehaj: okpeHute

KOMaHAHo Ayrme 3a yHKUWje 3arpeBama y

FIOJ']O)Kaj 3a UCKIby4nBah-€

4.2 Mpernen komaHAaHe Tabne

@ MputucHuTe aa Gucte nogecunu
yHKUMje Tajmepa.

]1 MputucHuTe 1 3agpxuTe aa 6ucte
> nogecunu pyHkumjy: Bp3o sarpesarse.

-O- MputncHUTe fa GucTte yKiby4nnm n uc-
’ Krbyunnu namny ypehaja.

IE] MputucHUTE N 3aapxnTe aa Gucte
nogecunu pyHkuujy: KoHtponHa 6pa-
Ba.

oK MputncHute ga Gucte NOTBPAUIU U3-
6op.

KomangHa tabna

KomaHgHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBara

Oucnnej

KomaHgHo ayrme

"pejHn enemeHT

Jlamna

BeHTtunartop

Hocau pelueTtke, NOKpeTHN
Monoxajn pewweTke

NE

(o] o] ~fofo] Aol

4.3 UnpgukaTtopu gucnneja

0 ») DEMO

sOHBE-BE'BEEE.

[AQO:::’:' s /B

sToP

Owncnnej ca kmby4yHUM hyHKUMjama.

B Ypehaj je 3akrbyyaH.

\/\?f E:,D,MEHVIZ Momoh npu npunpemun xpa-
m/ Moamenn: Ynwhemse.

@ MNoamenu: Moaelwasama

)) Bp30 3arpeBatse je akTMBMpaH.

Q Tajmep je akTMBMpaH.

Bpeme kyBama je aktuBmpaH.

@ Bpeme oanoxeHor ctapTa je akTMBu-

paH.
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Tajmep TOKOM paja je akTMBMPaH.

)| e

Baj-dhaj je aktnempaH.

Tpaka HanpefoBarba: BU3yernHu npukas
Koju nokasyje kaga ypehaj gocturHe
nofeLLeHy TemnepaTtypy Unu kaga je
KyBaks€ 3aBPLLEHO.

[larbnHcKo ynpaBrbakbe je akTMBMpaH.

VD)

5. MNPE NPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

5.1 NopewaBawe BpeMeHa

HakoH npBor npukrbyyera y cTpyjy,
cayekajTe 0K ce Ha Aucnrejy He nojasu
cnegehe: "00:00" nnun "12:00" (y 3aBnCHOCTM
o4 mMogena).

1. OkpeHuTe komaHaHO ayrme aa bucte
nogecunv BpeMe 3aBpLueTKa.

2. [puTtucHute OK,

5.2 NpBo npearpeBawe u Ynwhewe

Mpenrpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe 1 koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe Aa UCnyLTa HenpujataH MMpUc 1 aum.
MpoBeTpuTe cOby TOKOM NpearpeBaksa.

1. YKroHWTe CBY AOAATHY ONpeMy M Hocave
peLueTku U3 anapaTa.

2. Tlogecute yHKUMjy a Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagun 1 4.

3. Topecute dyHKUMjy @. Mopecute
MakcumanHy temnepatypy. Octasute
ypehaj aa paam 15 MuH.

4. TlogecuTe yHKUMjY . Mogecute
MakcumanHy temneparypy. OctaBute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnagu.

6. Ypehaj u gogatHy onpemy 4uctTuTe camo
Kprom of, Mukpocpubepa, Mnakom BogoM
1 6narum geTepLeHToM.

7. BpatuTe npubop u ykrnowmse Hocave
peLlueTke y NOYETHU NOMNOXaj.
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5.3 bexxuyHa Be3a

[a 6ucte noee3anu anapat notpebHo Bam je:
+ BexunyHa Mpexa ca UHTEPHET BE30OM.
Mo6unHu ypehaj noBesaH Ha UCTY
OEXNYHY MPEXY.

1. [a 6ucte npeysenu annukauujy,
ckeHupajte QR kA Koju ce Hanasu Ha
3a[H0j KOPULIM KOPUCHWUYKOT yryTCTBa.
Annukauujy Takohe moxeTe aa
npeyameTe AUPEKTHO 13 NpoaaBHuLEe
annukauuja.

2. CnepguTte ynyTcTBa 3a NoBe3vBake
annukauuje.

3. OkpeHnuTte gyrme 3a oyHKLMje 3arpeBara

na bucte nsabpanu —.
4. OkpeHuTe KOHTPOSHY Ayrme n nsabepute

@ / Baj-thaj. YkrbyumnTe ra unm ra
nckrbyumte. lMNornenajte ogerbak
~.CBakogHeBHa ynoTpeba”, Mewate:
Mopewasamna.
Baj-baj ce aytomaTckm ykrbydyje. 3a caBeTe
y BE3U ca yLITEeAOM eHepruje, nornegajte
opersak ,EHepreTcka edmkacHocT”.

@

13 6e36egHOCHMX pasnora, JarbUHCKO
ynpaBrbake Cce ayTOMaTCKU UCKIbYYyje
nocne 24 4. NoHoBUTE NoBe3nBaHe, ako
je notpebHo.

PpekBeHuUmja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW)

cHara

Wi-Fi mopyn NIUS-50




5.4 CodpTBepcke nuueHue

CodTBEP Y OBOM NPOU3BOAY Caapxu
KOMMOHEHTE 3acHOBaHe Ha 6ecnnaTHOM
cogpTBepy n codpTBEPY OTBOpEHOT koda. AEG
ca 3axBarnHowhy npuxearta 4OMPUHOC
3ajegHuLa oTBOpeHor codpteepa n poboTuke
pasBojy npojekrta.

[a 6ucte npucTynanu M3BOPHOM KOZy OBUX
6ecnnaTHUX coPTBEPCKUX KOMMOHEHTM

6. CBAKOJHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

6.1 ®yHKUMje 3arpeBama

Meyerse y3 paBHM BEHTUN.
3a neyere meca 1 neyere konaya. Nogecu-
Te HUXy TemnepaTypy Hero 3a 3arpeBame
0/103ro/0f103/10 4OK BEHTUNATOP PaBHOMEPHO
pacnopefyje TonnoTy y yHyTpaLkocTn neh-
HULUe.

IZ] 3arpeBate oao3sro/ogosno
3a neyetrbe Ha jegHOM MONoOXajy peLueTke.

@ CMp3HyTa XpaHa
3a npunpemy nonycrnpemrbeHe XpaHe, Hrp.
nompuTa, NCEYEHOT KpoMMMpa Unv nponeh-
HUX pofHULa, Tako Aa Byae xpckasa.

& ®DyHKUMja 3a nULy
3a neyetbe NuLEe 1M Apyrux jena koja 3axresa-
jy BULLe TONnoTe 0f03A0.

|;| 3arpeBatbe 040300
3a 3aneuatrbe 1 gobujare xpckasor gHa. Ko-
PUCTUTE HajHWXM NONOXaj PeLLeTKe.

Opmp3aBatbe

3a oamp3aBatse xpaHe (nospha v Boha).
Bpeme oamp3aBatba 3aBUCU Of KOTMHMHE U
BeIIMYMHE CMP3HYTE XpaHe.

k

I@ BnaxHo nevetrse y3 BeHTUNaTop

¢ OBa ¢yHkUuja je npeasuheHa 3a ywreay
eHepruje Tokom KyBara. Kaga kopuctute oy
yHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap ypehaja mo-
Xe Aa ce pasnukyje of noaelleHe Temnepa-
Type. Kopuctu ce 3aoctana Tonnota. CHara
3arpeBara Moxe buTh ymareHa. 3a BuLle
MHdOopMaUuja norneaajte nornaerbe ,CBako-
OHeBHa ynoTtpeba’, HanomeHe y Be3u ca:
BnaxHo neuerse y3 BeHTMNATOP.

OTBOPEHOT KOAA, YMj1 YCMOBY NLEHLMpara
3axTeBajy objaBrbvBare, kao 1 aa bucte
BMAENV NyHe uHopmaLuje o HUXoBUM
ayTopcKkvMM npaBumMa u Baxehe ycnose
nuueHumpara, noceTuTe ctpaHuue: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (dacuymkna
NIUS).

E] IpunoBawe
3a rpunoBarbe TaHKMX KoMaga xpaHe u To-
cTupatrbe xneba.

Typ60 rpunoBawe

3a neyer-e BENNKNX KOMaaa Meca Unu xusu-
He ca KOCTUMa Ha jeHoj pelueTku. 3a
nevere rpaTMHUPaHKX jena u 3a 3aneuarbe.

Jlamna Moxe ayTomaTcku fa ce UCKIby4m
kaga je Temneparypa ucnog 80 °C Tokom
Hekux pyHKUMja 3arpeBamsa.

6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTUNaTop

OBa dyHKUMja je KopuwheHa 3a
ycknahvBame ca Krnacom eHepreTcke
emKacHOCTU 1 3axTeBUMa ekogm3ajHa (y
cknagy ca ctaHgapguva EU 65/2014 n EU
66/2014). Tectosu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTa nehnuue Tpeba ga 6yay 3atsopeHa
TOKOM KyBahsa kako dyHkuuja He 6u buna
npekmaaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajBuLeM Mmoryhem cTteneHy eHepreTcke
edrKacHOCTK.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Nnamnuua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBatbe norneaajte ogerbak
,HanomeHe n casetn”, BnaxHo nevetse y3
BeHTUnartop. 3a onwTe npenopyke y Besun ca
ywITeJoM eHepruje nornegajte oferbak
+EHepreTcka edumkacHocT”, neo CaBeTu 3a
ylwiTeay eHepruje.
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6.3 NMopewaBawe: DyHKUUje
3arpeBatba

1. OkpeHuTe kKoMaHAHO oyrme 3a yHKLuje
3arpeBatrba 1 n3abepute pyHKUMjy.

2. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa bucte
nogecunu Temneparypy.
o) Bp30o 3arpeBatse — NPUTUCHUTE U APXKUTE

Aa bucte ckpaTunv Bpeme 3arpeBama.
[ocTynHo je 3a Heke hyHKUMje 3arpeBarba.
BeHTMnartop ce Moxe ayToMaTCKU YKIbYYNTU.

6.4 YHocu: MeHn =

OTBOpuTe MeHu Aa GycTe NpUCTynum
oferbky MNMomoh npu npunpemu xpaHe v
nopeluaBaruma.

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKuMje 3arpeBarba
Ha =.
Ha gucnnejy je npukasaHo ‘/f rrrr/ .

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme u n3abepute
MKOHY Aa bucTe yHenu nogmeHw.

MpuTtucHnTe OK,

6.5 NopewaBake: NMomoh npu
npunpemu xpaxe ¥

[MTomoh npu npunpemmn xpaHe NoAMeEHU
CappXu nporpame Koju Cy OCMULLIIbEHN 3a
HameHcka jena. [porpamu ce nopeluasajy u
akTMBupajy ogroeapajyhum nocraskama.
TokoM KyBar-a MOXeTe NMoAecuT! Bpeme U
TemnepaTtypy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarsa
Ha =.

2. OkpeHWTe KOHTPONHO Ayrme fAa bucrte
n3abpanu . MpuTtucHuTe OK.

3. OkpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme Aa bucre
n3abpanu jeno (P1 - P...). MputucHute
OK.

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme aa bucte
nogecunu TexuHy. Onuuja je gocTynHa
3a ogabpaHa jena. MputucHute OK,

5. CraBute xpaHy yHyTap ypehaja.
MpuTtncHuTe OK,

6. Kapga ce dyHKumja 3aBpLun, npoBepuTe

Aa nv je xpaHa cnpemHa. lNpogyxute
BpeMe KyBaka, ako je NoTpebHo.

MogmeHu: Momoh npu npunpemmn
XpaHe

IlereHpa

[ocTynHo je nogellaBake TeXVHe.

O

3arpejTe anapar npe Hero LUTo NoYHeTe Aa
KyBare.

[

HuBo pewertke. Mornenajte ogersak ,Onvc
npoussoaa”.

=

Owncnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MOXeTe fa nposepute y Tabenu.

Jeno TexuHa HuBo peweTtke/llpuéop
P1 FoBehe neyewe, cna-
60 neyeHo
FoBehe neyemse, 1- 1.5 kg; komaamn E 2; nnex 3a nevewe
P2 cpeatbe neveHo nebrouHe 4-5 cm  TPXKUTE MECo HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
BUTE y anapar.
P3 losehe neuyewe, go-
6po neyeHo
K s 180 - 220 - .
P4 n::je-ls.r cpenrwe any; KpVILIgJJKZO,El';%- E E 3; nocyaa 3a neverbe Ha pelueTKacToj Monmum

JbMHe 3 cm

MpXuUTE MECO HEKOINMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy. Cta-
BUTe y anapar.
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Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

losehe neyewe/
AVHCTaHo (pebpa np-

1.5-2kg

|j B 2; nocyfa 3a nevetre Ha pelleTKacToj nonuum
[MpxnTe Meco HeKonMKko MyUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [o-

P5 Be knace, okpyrnm ; P
onpesak, nebeny nay- najTe TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
dnek)
losehe neyewse, cna-
P6 60 neueHo (cropo
neveme)
losefe neuerse, 1 - 1.5 kg; komaam E 2; nnex 3a nevetse
P7 cpeame neueHo (cro- ne6roiHe 4-5 cm  [1PX1Te MECo HEKOMMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
po nevetse) BUTE y anapar.
losehe neuyewe, go-
P8 6po neyeHo (cnopo
neveme)
®urne roseauHe, cna-
P9 60 neyeHo (crnopo
neveme)
®une roseauHe, 0,5-1,5 kg; komazm B 2; nnex 3a neyewe
P10 cpeare neueno (crno- nebrbiHe 5-6 cm  [1PKUTE MECO HeKONMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
po neverse) BMTe y anapart.
®dune roseavHe,
P11 neueH (cnopo
neyetre)
MeyeHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- |j|E| 2 .
P12 (unp. nnehka) av aebroune 4 cm 1 2; nocyna 3a neverbe Ha peLeTkacToj nonuum
[opajte TeuHocT. MNeyere NOKPUBEHO.
CBUHCKO Nevekse, 1.5-2kg ﬂ El .
P13 gpar unu nnehka 2; nocypa 3a neyerbe Ha pelleTkacToj nonuum
OKpeHWTE MECO HaKOH MONOBUHE BPEMEHA KyBatba.
ByueHa cBuHeTUHA 1.56-2k
Y 9 E 2; nnex 3a neyewe
P14 (cnopo kysatse) Ox
PEHUTE MECO HaKOH NOMOBUHE BpeMeHa KyBatba fa
61CTe NOCTUrNN PaBHOMEPHO 3aneLarbe.
CBuHCKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komaan . .
P15 eBrouHe 5-6 om El 2; nocyfa 3a neyerbe Ha peleTkacToj nonmum
CBuHCKa pebpa 2 - 3 kg; Kopuctute
peop cwpoaga TaEKa pe- El 3; ny6oku Turaw
P16 6pa, nebrbuHe 2-3 [opajte TeuHocT aa 6ucte nokpunu aHo nocyae. Okpe-
T em HUTE MECO HaKOH MOSOBUHE BPEMeHa KyBatba.
Jarwehu 6yT ca Ko- 1.5 - 2 kg; komagu E 2
P17 cTuma ne6rbuHe 7-9 cm ; 1OCYAa 33 NeYetbe Ha Miiexy 3a neverse
[opajte TeyHocT. OKpeHUTe Meco HakoH NOSIOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
eno nune 1-1.5kg; ceexe .
u 9 |j El 2; nocyaa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha nne-
P18 Xy 3a neyerse

OKpeHWTE Nune HakoH MoSIoBMHe BPEMeHa KyBakba Aa
61cTe NOCTUrNIN PaBHOMEPHO 3aneLarse.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
p19 [Monanuneta 0.5-0.8kg El 3: nnex 3a nevetbe
P20 Munehe rpyan 180- 23;)”%, no Ko- E E 2; nocyaa 3a kaceposly Ha pelueTKacToj nonuuu
[MpXnTe Meco HeKoNMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turamy.
Munehu 6arauu, cse- . E 3; nnex 3a neyetbe
P21 * Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HWXKY TemnepaTypy U KyBajTe ux ayxe.
Marka, uena 2-3kg |j B 2; nocyaa 3a nevetre Ha pelleTKacToj nonuum
P22 CTaBuTe Meco Ha nocyay 3a nevewe. OkpeHuTe natky
HaKOH MOMOBUHE BpeMeHa KyBatba.
lycka, uena 4-5kg Ifl El 2; ny60KN TUrak
P23 CrtaBute Meco Ha ayboku nnex 3a neyewe. OkpeHuTe ry-
CKY HaKOH MOMoBMHE BpeMeHa KyBatba.
P24 BekHaoameca Tk B 2; pelieTkacTa nonuua
Llena pu6a, rpunosa- 0.5 - 1 kg no pubu E 2 nnex 3a nevetse
P25 Ha Hama;mme pnby mMacnauem, OMUIbEHUM 3a4vHUMA U
3a4MHCKMM BUrbem.
P26 Pubmu dunetn ) E E 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueTKacToj nonuuun
Konau op cupa -
P27 A cup E 2; kanyn 3a neyere of @ 28 cm Ha pelueTKacToj
nonuuu
P28 Konau oa jabyka . B 3; nnex 3a nevyewe
T j -
P29 'apT oA jabyka B 2; kanyn 3a NUTY Ha peLleTKacToj Nnonuun
MuTta c jabykama -
P30 120y El 1; kanyn 3a nuTy Ha @ 22 cm Ha pelueTKacToj no-
nium
P31 Bpayhu konaumn 2 kg Tecta E 3; ny6okn THraks
M -
P32 Maduku E 3; nnex 3a MagpuHe Ha pelueTKacToj nonuum
C -
P33 “yBukonad E 2; nocyfa 3a konay Ha pelueTkacToj nonuum
n 1 ki
P34 euenn kpomnup 9 E 2; nnex 3a nevewe
CTaBWTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha MIiex 3a neyee.
n 1 ki
P35 cesen kpomnvp 9 B 3; nnex 3a neyexe 06NOXEH NanMpoMm 3a neyewe
WceuuTe kpomnupe Ha komage.
P36 Egg:g:auo meulano 1-15kg El 3; nnex 3a neyexe 06MNOXEH NanupoMm 3a neyere

VceumnTe nosphe Ha komage.

14 CPIICKU



Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P37 Kpoketn, cMp3HyTH 0.5 kg El 3 nnex 3a neverse
p38 Momdput, sampsHyT 0.75 kg El 3 nnex 3a neverse
Jasame ca mecom / 1-1.5kg . . .
P39 noepheMm ca cyBuMm E 2; Mocypna 3a rpaTuHypaHa jena Ha peLueTKacToj no-
NICTOBMMA TECTEHU- num
He
FpaTuHupaHn 1-1.5kg . ) .
P4Q kpomnup (cnposm gﬂ:huocma 3a rpaTuHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
kpomnvp) OkpeHunTe nocyay nocrne nonoBuHe BpemMeHa KyBarba.
c )
P41 BexXa nnua, TaHka - E B 2; nnex 3a neyeke 06noXeH Nannpom 3a
nevewe
P42 Caexa nuua, aedena - ‘Z] IE' 2; nnex 3a neyexe 06NoXeH Nannpom 3a
neyeme
P43 Kuuw ) El 2; nnex 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmuu
Eﬁ;g'rl‘ﬁaﬁa'ralsenu 0-8kg E EI 2; nnex 3a neyexe 06MoXeH Nannpom 3a
P44 nevetse
3a 6enu xneb je noTpeGHO BULLE BpeMeHa.
n 1 ki
P45 u::zrgﬁ:gulpa)«euul 9 E B 2; nnex 3a neyexe 06MoXeH Nannpom 3a

neqerbe/nocy,qa 3a Konay Ha peI.IJeTKaCTOj nonuvuuu

6.6 Merwame: MNogewaBama ok

1. OkpeHuTe gyrme 3a hyHKUMje 3arpeBarba
Ha =.

2. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucte
n3abpanu @ MpuTtucHuTe OK.

3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucre
n3abpanu nogelasate. [puTucHuTe
OK .

4. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme Aa bucte
nogecunu spegrocr. Mputuchure OK.

5. OxpeHute gyrme yHKumje 3arpeBara Ha
Nnomnoxaj 3a UCKibyynBake aa bucre
m3awnm n3 Menu.

Nogmenn: MNopgeluaBama

MopewaBawe BpeaHocT

01 [OobapaHa Mpomenun

MopewaBawe BpeaHocT
02 QCBeTrbeHOCT aovcrne- 1-5
ja
3BykOBU TacTepa 1 - 3ByYHU curHan,
03 2 — Knwnk, 3 - We-
KIby4eH 3BYyK
04 iaqMHa 3BYyYHOr curHa- 1-4
a
05 Tajmep Tokom paga Yrrbyun/Uickrbyum
06 Csetno Ykrbyun/Uckrbyumn
07 bBp3so 3arpeBare Ykbyun/Uckrbyumn
MoaceTHuk 3a unwhe-  Ykbyun/Uckrbyum
08 . o
09 Baj-daj Ykrbyun/Uckrbyumn
10 AyTOMaTCKO JarbuH- Ykrbyun/Uckrbyumn
CKO ynpaBrbahe
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MopewaBawe BpegHocT MopewaBawe BpegHocT
11 3abopasu mpexy Ha/He 13 Bepauja codtBepa Mposepa
12 [emo pexum AKTUBaUMOHN KOA: 14 PeceToBame cBux Ha/He
2468 nogellaBawa
7. JOOATHE ®YHKUWNJE

7.1 KoHTponHa 6paBa B

OBa yHKLMja cnpeyaBa crny4vajHy NpoMeHy
dyHKumWje ypehaja.

Kapa ce aktuBmpa gok ce ypehaj kopucTu,
3akrbyvaBa komaHgHy Tabny, o6e3behyjyhu
[a ce TpeHyTHa nofellaBara KyBama
HecMeTaHo HacTaBe.

Kapga ce aktuBmpa Ook je ypehaj UCKIby4eH,
3agpxaBa KOMaHAHy Tabny 3akrby4aHoMm,
cnpeyasajyhn HeHaMepHO YKibydnBaHe
ypehaja.

G- NPUTUCHUTE N apXuTe Aa bucte
YKIbYUnnu yHKLMjy.

3By4YHM curHan. E- Tpenepw Tpu nyTa kaga
je koHTpornHa 6paBa ykrbyyeHa.

— NPUTUCHUTE N OPXUTE Oa bucrte
UCKIbYYNNUN OYHKUM]Y.
7.2 AyTOMaTCKO UCKIbyUYMBaH-e

/3 6e3begHOCHMX pasnora, ako je dyHKumja
3arpeBarba akTUBHA M HUKaKBa NoAellaBana
HUCy nNpometrbeHa, ypehaj he ce aytomatcku
WCKIbYYUTU HAKOH oapeheHor BpeMeHcKor
nepvoga.

8. PYHKUMJE CATA

8.1 Onuc cdyHkuumja Tajmepa

Q 3a nogeluaBare BpemeHa 3a oa6po-

jaBarbe. Kapa Tajmep 3aBpLum ca oa-
6pojaBatbem, ornallaBa ce 3By4HU
curHan. OBa dyHKUMja Hema yTuuaja
Ha pag ypehaja n moxe ce nogecutn y
610 KOM TPEHYTKY.

Tajmep
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(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcmMmarnHo 3

AKo HamepaBaTe [ia nokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBarba 3a BpeMe Tpajaka koje
npemMatlyje Bpeme ayTomaTCKor
UCKIbyYMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBama.
Mornepajte ogervak ,PyHkumje cata”.

AyTOMaTCKO UCKIby4MBaH-e He paau ca
dyHKumjama: CseTno, Bpeme oanoxeHor
cTapTa.

7.3 BeHTunatop 3a xnahewe

Kapa anapart paau, BeHTunaTop 3a xnahewe
Ce ayTOMaTCKu yKiby4yje kako 6u xnagno
NoBpLUMHe anapata. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTUMaTop 3a xnahere MoXe Aa HacTaBu
fa pagv oK ce anapart He oxnagu.

[a 6ucte nogecvnu Tpajame KyBaa.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLumn ca oabpojaBa-

BpeMe Ky- €M, Yyje Ce 3BYHYHM CurHas u yHK-
Bakba uvja 3arpeBata ce ayToMaTCcku 3ay-
cTaBrba.
@ 3a ognarawe cTapta u/unm kpaja Ky-
Bak-a.
Bpeme oa-
noxeHor
crapTa




@ [a 6ucTte nokasanu Konuko Ayro ype-

haj pagn. Makcumym je 23 4 59 MuH.
OBa hbyHKUWja Hema yTuuaja Ha pag
ypehaja n moxe ce nogecutun y 6uno
KOM TPEHYTKY.

Tajmep ToO-
KOM paga

8.2 NopewaBame: Tajmep Q

1. TNputucHute @

,D,mcnnej npvkagyje: 0:00 un D
OKpeHWTe KOMaHAHo Ayrme Aa 6ucrte
nogecvnu Tajmep.

3. lpwutucHute oK. Tajmep ogmax nounke
na ogbpojasa.

8.3 NopewaBamwe: Bpeme KyBama s%

1. OkpeHute gyrmag ga 6ucte usabpanm
yHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
TemnepaTypy.

2. T[puTuckajte gyrme ) OOK aucnnej He
npukaxe: 0:00 u stor.

3. OkpeHuTe kKOMaHAHO ayrme Aa 6ucre
nogecunu Bpeme kyBara.

4. [lpuTucHute OK.Tajwlep ogmax noyunH-e
na ogbpojasa.
5. Kapa ce ogbpojaBarbe 3aBpLum,

nputuchnte OK 1 okperute ayrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIbyYeH
nonoxa;.

8.4 NopewaBakwe: Bpeme
oanoxeHor crapra &

1. OkpeHute gyrmag ga 6ucte usabpanm
yHKUMjy 3arpeBarsa 1 nogecunm
TemnepaTypy.

2. T[puTuckajte gyrme @ 0OK aucnnej He
npuKaxe: @ START.

9. KOPNWREHE MNMPUBOPA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
noaecunu BpemMe nokpeTawa.

4. TlpuTucHute OK.

[Oucnnej npukasyje: =-:-- @ sTop.

5. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme Aa 6ucte
nogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

6. llputncHute OK.

Tajmep novnke ga oabpojaBa y nogeLleHo
BpeMe noKpeTaka.

7. Kapa ce onbpojaBame 3aBpLum,

nputuctute OK 1 okpenute ayrve 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosoxa;.

8.5 NopewaBame: Tajmep TOKOM

papa )

1. OkpeHute ,qyrme 3a (pyHKUMje 3arpeBarsa
Ha dyHKuMjy = fa 6ucTe ywnu y Menu.

2. OkxpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa bucte

n3abpanu ek / Tajmep Tokom paga.
Mornenajte nornaerse ,CBakogHEBHA
ynotpeba”, MeHu: Mogelasar-a.

MpuTtncHuTe OK,

OkpeHuTe KoMaHgHo ayrme fa bucte
YKIbYUMIA U UCKIBYUNUNW TajMep TOKOM
papa.

5. [puTtucHute OK,

Eall

8.6 NMopewaBake: [loba naHa

1. OkpenuTe gyrme 3a yHKuMje 3arpeBar-a

Ha dyHKUMjy — Aa 6ucTe ywnn y Menu.
2. OkpeHWTe KOMaHZHO ayrme Aa bucte
n3abpanu @ / Job6a paHa. Morneaajte
nornaerse ,CBakogHeBHa ynotpeba”,
Menu: MNopeluaBamna.
3. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme Aa 6ucte
nogecwnu cart.

4. [lputucHute OK.
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9.1 YoauuBame npubopa

Mprbop AocTynaH y 3aBUCHOCTU
op mogena. Ckenupajte QR kda
Aa bucte NpoBepuUnu Kako Aa Ko-
pvcTuTe Npubop Koju ce ucno-
pydyje ca Bawwmm ypehajem. On-
LiMoHanHu npnbop MoxeTe Aa :
HapyuuTe noce6Ho. 3a BULLE UH- E
dopmauuja obpatute ce nokan- '
HoM fgobaBrbavy.

ﬁi§\
= =

Mano yny6rbere ca ropte cTpaHe
nosehasa 6e36e4HOCT 1 Npyxa 3aWTUTy 04
Harukwama. Yaybreewa Takohje cnpevaajy
npeBpTare. VBnua oko nonvue cnpeyasa
Kknusane nocyfha ca nonuue.

YmeTHuTE npmbop (pelleTtkacTta nonuua /
nnex) uamehy Bofuua Ha Hocavy peLueTke.
YBepuTte ce ga nonuvua goavpyje 3agkwy
CTpaHy yHyTpalwH0CcTh nehHuue n ga cy
HOXWLIE OKPEHYTE Npema gone.

10. HATTOMEHE N CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3u ca neyeHem

Temnepatypa 1 Bpeme KyBaka HaBeaeHUN y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu
3aBUCe o pelienara, KBanuTeTa u KonuynHe
ynoTpebrbeHnNx cacrojaka.

Baw ypehaj moxe Aa neve Ha apyradvju
Ha4uH of npeTtxogHor ypehaja. CaseTn
ucnog npvikasyjy npenopyyveHa nogellaBara
3a TemnepaTypy, BpeMe KyBah-a 1 Nosioxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XpaHe.

M36pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHe

Hajonuxe oHy pepHe.

AKo He MoxeTe Aa npoHaheTe nofellaBaka
3a ogpeheHn peLenT, NOTpaXnTe 3a CMYaH.

3a caBeTe y Be3u ca yLITeJOM eHepruje
nornegajre ogerak ,EHepretcka
edmkacHocT”.

Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

‘g’ BpcTta xpaHe

PyHKUMja 3arpeBatba

°C TemnepaTypa
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AKo BaLl nnex uma Harub, noctaeuTe ra
npema 3agHteM geny yHyTpaLlHkOoCTh
nehHuue.

AKO NocToju HaTnNuc Ha npubopy, yBepuTe ce
Aa je OKpeHyT npema Bama.

AKo KopucTUTe Nnex ca pynama, ctaBute
nnex / Nocyay Ucnog, Aa NpYKYnu TEYHOCTU
Koje Kansby.

Mpubop

E‘ Monoxaj peweTke

@ Bpeme KkyBatba (MWH)

10.2 BnaxHo neyewe y3
BeHTUIaTop - Npenopy4yeHu npuoéop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONMOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocyge.

* MMnex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvika 28cm

» Tlocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npe4yHuka 26cm

* Mana nocyaa 3a ne4yewe — kepamuka,
npeyHuka 8cm, BucmHe 5 cm

* [nex 3a conaH — TaMHK, HepednekTyjyhu,
npeyHnka 28cm



10.3 BnaxHo neyeme y3
BeHTUnarTop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBeAEHUX y
Tabenu y HacTaBky.

555 —

°C

= forrt

Cnatke 3emudke, 16 nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 20-30

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a neyeke Unn nocyaa 180 30-40
3a ckynrbawe macHohe

Muua, 3amp3sHyTa, pelueTkacTa nonvua 220 10-15

0,35 kg

LLIBajuapcku ponat nnex 3a nevexe unu nocyaa 170 25-35
3a CKynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevewe Unu nocyaa 175 25-30
3a CKynrbawe MacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuyke nocyae Ha pelueT- 200 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a dnaH nnex 3a dnaH Ha peLleTkacToj 180 15-25
nonvum

CeHnpgBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a nedyerse Ha peluet- 170 40 - 50

Topuja KacToj nonuumn

MowwupaHa pnba, 0,3 nnex 3a neyere UM nocyaa 180 20-25

kg 3a CKynrbake MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 25-35
3a CKynrbake MacHohe

Pun6ren comnetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 180 25-30

kg nonuum

MowmwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevewe Unu nocyaa 200 35-45

kg 3a ckynrbarwe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevexe unu nocyaa 200 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Konauun, 16 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 20-30
3a CKynrbake MacHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevewe unu nocyaa 180 25-35

Komaga 3a CKynrbake MacHohe

MadmHu, 12 komaga  nnex 3a neverse unu nocyaa 170 30-40
3a ckynrbawe macHohe

CnaHo neuuBo, 20 ko- nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 25-30

mapa 3a cKynrbake macHohe

Kekc og cunkaBor Te-  mnex 3a nevekse Unu nocyaa 150 25-35

cra, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

CPICKU
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TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 20-30

3a ckynrbakbe MacHohe
Moephe, bnaHwupa-  nnex 3a nevyewe UnNu nocyaa 180 35-45
Ho, 0,4 kg 3a ckynrbarbe MacHohe
BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 200 25-30
omnet nonuum
MegaunTtepaHcko no- nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 25-30

Bphe, 0,7 kg

3a ckynrbawe macHohe

10.4 UHcbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpPaHe

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

§§§

°C

@)

= =

CwuTHuM konaum, 20 no nne- 3arpeBakbe 0403ro/0f03- Mnex 3a 3 170 20-35

Xy 0o neyere

CwutHu konaum, 20 no nne- leyerse y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35

Xy ™n. neyewe

CwutHu konaum, 20 no nne- leyere y3 paBHUN BEH- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35

Xy ™n. nevewe

Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe ofo3ro/oao3-  PelueTtkacta 2 180 70-90

@20 cm oo nonuua

Muta c jabykama, 2 nnexa [leyere y3 paBHU BeH- PelueTkacta 2 160 70-90

@20 cm ™. nonuua

HemacHa 6ucksut TopTta,  3arpeBare 0403ro/ofo3- PeleTkacta 2 170 40-50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm no nonuua

1)

HemacHa 6ucksut Topta,  [leuyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2 160 40 - 50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua

1)

HemacHa 6ucksut Topta,  [leuyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2n4 160 40 - 60

kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua

1)

LLikoTckn konayumh Meyetrbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
™n. neyere

LLikoTckn konaymh Meyetbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
™n. neverse

LLikoTckm konaymh 3arpeBarbe 0403ro/oao3- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no nevewe

Toct 1) [punoBane Pewetkacta 4 Makc. 1-5

nonvua

1) Mpearpesajte ypehaj 10 MuHyTa.
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11. HET'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

3. VisByuuTe 3aau €0 NOAPLUKE peLleTke
13 6OYHOr 31aa 1 YKMoHuTe ra.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepcTBa 3a uMwhete

* [lpeaowu geo ypehaja ounctute
WCKIbY4MBO KPMom o Mukpodunbepa
HaTOM/LEHOM MITakoM BOAOM 1 Gnarum
OeTepLeHToM.

» Kopwuctute pactsop 3a umwhewe
MeTarnHux NoBpLUNHA.

+  ®neke ounctuTe Gnarum geTepLeHToMm.

CBakogHeBHa ynoTpe6a

*  YHyTpawrocT ypehaja Tpeba ounctutu
HaKkoH cBake ynoTtpebe. HaromunaHa
macHoha unu gpyru octaym mory
npoy3poKoBaTK noxap.

* Y anapaTy unu Ha CTakneHum nnoyama Ha
BpaTMma Moxe AohKn A0 KOHOEH30Bakka
Bnare. [la bucte cmarunmn KoHaeH3auujy,
nyctute anapat Aa pagn 10 muHyTa npe
KyBara. He 4yBajTe xpaHy y anapaTty
ayxe oa 20 MuHyTa. YHyTpallkoCT
ypehaja ocylumTe camo Kpnom oA
MUKpodpmbepa nocne ceake ynotpebe.

Mpubop

* HakoH cBake ynotpebe, oyncTuTe cas
npubop v ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUM.
Kopuctute nckrbyumBso Kpny og
MuKpodmbepa ca Mnakom BOAOM U
6narum getepueHTomM. Hemojte npatu
npubop y MallunHW 3a Npake CyAoBa.

* He uuctute gogatHy onpemy ca
HenenrbNBoOM NOBPLUMHOM abpasnBHUM
CcpeacTBOM 3a Ynwherse 1 oWwTpum
npeaMmeTMa.

11.2 YknawaH-€ Hoca4a peLuetke

YknoHuTe Hocaye pelueTaka aa bucte
ouncTunm nehHuy.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnagu.

2. V3ByuuTte npearu 4eo noapLuke
peLueTke n3 6o4HOr 3naa.

| P
1 Jifs O7
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4. [MocTaBrbakbe LWKHa 3a NOAPLLKY peLleTke
BpLUM ce OOPHYTMM peaocreoM.

AKO cy flocTaBIbeHe Teneckorncke Bofuue,

KMWHOBW Ha HMMa Mopajy BUTK OKPeHyTH Ka

npeaH0j CTpaHu.

11.3 Muponutuyko ynwhewe

/\ YMNO3OPEHE!
[MocToju pusmk og onekoTrHa.

/\ ONPE3

Ako cy opyrv ypehaju nictanupann y
WCTU KYXMHCKM ENIEMEHT, HE KOPUCTUTE
NX NUCTOBPEMEHO Kag v 0By cbyHKUujy. To
MOXe [a n3asoBe owTehenwe nehHuye.

Hewmojte nokpeTtatn cyHKUMjy ako y
NOTMYHOCTM HUCTE 3aTBOPWIM BpaTa
nehHuue.

1. YBepwuTte ce aa je ypehaj xnagaH.

2. VsBagute caB npubop.

3. Ounctute yHyTpawwHOCT nehHuue un
YHyTpallkb€e CTakno Ha Bpatuma Tonsiom
BOAOM U MEKOM KPMOM.

4. OkpeHute ayrme 3a pyHKUmje 3arpeBata

Ha doyHKUMjy = fa GucTe ywnu y MeHn.
5. OkpeHWTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucre

n3abpanu m’ 1 NPUTUCHUTE OK.
Mporpam unwhewa Tpajame
C1 - bnaro unwhetse 1h
C2 - HopmanHo unwheme 1h 30 min
C3 - TemerbHo ynwhere 2 h 30 min
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6. OxpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme aa bucrte
n3abpanu nporpam ymwhemra un

npUTUCHUTE OK

7. NputucHnte OK ga nokperete
ynwheme.

Kaga unwherwe noyHe, BpaTta nehHuue ce

3akrby4aBajy 1 namnuua ce uckroyuyje. ok

Ce BpaTa He 3akrbyyajy, gucnnej npukasyje

G

8. HakoH unwhemna, okpeHute gyrme
yHKLMje 3arpeBatba Ha Nonoxaj
LMCKIbYYEHO”.

9. CauekajTe ga ce ypehaj oxnaagm n BpaTa
he ce oTkrbyyaTn. Ouncture
YHYTPaLWHOCT NeRHULE MEKOM KProM u
BOAOM.

11.4 MNoaceTHUK 3a Ynwhewe

Kaga mt/ 3aTpenepu Ha AUCnIejy HakoH
cecuje kyBana, ypehaj Bac noaceha ga ra
OYNCTUTE MUPOTNIUTUYKMM YMLLNEHEM.
MoaceTHWK MOXeTe Aa UCKIby4uTe y
nogmeHujy: MNMopgewasawsa. Nornenajre
opersak ,CakogHeBHa ynotpeba”, Merame:
MNopelwaBatba.

11.5 Ckngamwe v nocraB/bame
BpaTa

Bpata nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnouve.
Bpata nehHuue n yHyTpawhe cTakneHe
nno4ye MoxeTe Aa YKNoHuTe ga bucrte mx
oyncTunu. Npe Hero LWTO YKNOHUTE CTaKneHe
nno4ye nNpounTajTe Leno ynyTcreo
LYKnaware 1 nocTaBrbakbe BpaTa’”.

2. TogurHute n noeyumTe GpaBuLe OOK He
KIMUKHY.

3. 3aTtBopuTe BpaTa nehHuuye go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOr nosoxaja. 3atnm
nogurHuTe u noByuute ga bucre
YKITOHUIM BpaTa 13 nexuiiTa.

W —

/\ OMPE3

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3
CTaKINeHux nmnova.

1. TotnyHo oTBOpUTE BpaTta n yxsatute obe
Liapke.
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4. Bparta noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha
CcTabunHoj NOBPLUMHW.

5. TpuTucHWTe WTMTHUKe BpaTa B ca o6e
CTpaHe rope MBuILie ka YHyTpa Aa bucte
OTNYCTUIIN CTE3HY 3anTUBKY.

6. [loByuuTte okBMp BpaTa Hanpeg ga bucre
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTaKneHe nroye 3a ropky
MBULLY M NaXIbMBO U3BMAYMTE jegHy no
jeaHy. MoyHnTe o4 ropke nnove.
YBepuTe ce Aa cy cTakneHe niove
WCKNM3HYNe A0 Kpaja U3 Hocava.



8. OuwnctuTe cTakneHy nno4vy BoAOM 1
canyHuoMm. MNaxrbmBo ocywnTe
cTakrneHe nnoye. He nepute cTtakneHe
nrnoYye y MalluHK 3a npake cyJoBa.

9. HakoH unwhemna, yrpejte crtakneHe
nnoye un spata nehHuue.

AKo cy BpaTa McrnpaBHO NnocTaBrbeHa, Yyhete

KWK NpUNnKoM 3ateapara 6pasumua.

BoawuTe payyHa aa crakneHe nnove (A n B)
BpaTMTE oAroeapajyhum pegocnenom.
MpoBepuTe aa nv ma cumbona/wTamne ca
cTpaHe ctakneHe nnoye. Ceaka of
CTaKrneHux nnoya uarneaa apyrayvije aa 6w
ce packnaname 1 ckrnanarbe onakarno.

Kaza ce ncnpaBHO MOHTMpa, OKBUP BpaTa
KIMKHE.

12. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

MpoBepuTe Aa N CTe cpeakby CTakmeHy
NnoYy NpPaBUMHO NOCTaBUMM Ha NeXuLTa.

A
=g

n " —i o

11.6 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Namnuuya moxe 6utn Bpyha.

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

1. Wckbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaawm.

2. Vickrbyuute ypehaj ns ctpyje.

3. CraBute kpny Ha gHo nehHuue.

/\ ONPE3

XarnoreHy namny yBeKk ApXuTe yMOTaHy y
Kprny Kako GUCTe Crpeyunnu caropesame
ocTaTaka MacHohe Ha namnu.

3agma cunjanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa éucre
ra yKNnoHunu.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. T[locTaBuTe cTakneHu noknonay,.

CPMNCKN 23



12.1 WWta y4nHUTH aKo...

Mpo6nem

Mposepure...

He moxeTte Aa aktuBupaTte anapat HUTU Ja ra Kopu-
cTute.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKY.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBakba je feakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocwrypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTpornHa 6paBa je AeakTuBMpaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

BnaxHo nevere Y3 BEeHTUnatop —je aKTUBUPaH.

Jlamna He pagw.

Jlamnuua je nperopena.

Err C3 Bparta ypehaja cy 3aTBopeHa unu 3akrbyyaBame Bpata
HWje NoKBapeHo.

Err F102 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBare BpaTa Huje NoKBapeHo.

[wucnnej npukasyje 00:00 .

[Howrno je go HecTaHka cTpyje. lNMogecute goba gaHa.

®

AKO ce Ha gucnnejy npukaxe kog rpeLuke
KOju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunTe un
yKIby4uTe KyhHM ocurypad ga bucte
NMOHOBO NokpeHynu ypehaj. Ako ce koa
rpeLuKe NoHOBO nojasu, obpatute ce
oBnalwheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.

12.2 Nopauu o cepBUCUpary

YKONMKO HEe MOoXeTe camu Aa npoHaheTe
peLlere npobnema, obpatute ce npogasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mopaum noTpeGHU CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnLUy ca TEXHUYKUM

KapakTepucTukama. lNnoynua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasm ce Ha NpeaH0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTa. HemojTe fa yknaware
NnoYmLy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopyuyjemo Bam na oBae 3anuwieTte
noparke:

Mogen (MOD.) :

Bpoj npoussoga (PNC):

Cepuijckn 6poj (S.N.):

13. ENERGETSKA EFIKASNOST

13.1 JNluct ca nnpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussony
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauewy eHepreTcke e(puKacHOCTHU U eKo-

ausajHy

Hasue gobaBrbaya

AEG

VpeHtTudrkauymja mogena

TU5PB431SB 949498325
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MHaekc eHepreTcke epuKkacHOCTM

61.2

Knaca eHepreTcke edpmkacHocTn

A++

MoTpoluka eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

KuUm

0.93 kWh/uyuknycy

MoTpowka eHepruje ca cTaHgapAHUM MyHEeHeM, pexum ca gop-

CupawemM BeHTunaTtopa

0.52 kWh/uumknycy

Bpoj wynrenHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnektpuyHa ctpyja

3anpemuHa 721
Twvin pepHe YrpagHa pepHa
Maca 30.5 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a KyBawe y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNIOBU — MOCTYMNLUY 32 Mepere YUnHKa.

13.2 Unhbopmauuje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY EHepruje U MakCUmMarnHo
BpemMe 3a JOCTU3aHe MPUMEHILMBOT pexnma Mmare cHare

MoTpoluka eHepruje y pexumMy npunpasHOCTU

0.8W

[MoTpolwra eHepruje y MpexxHOM pexnmy NnpunpaBHOCTU

20w

MakcumanHo Bpeme nOTpeGHO Aa onpema ayToMaTCKun OOCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

3a ynyTcTBa 0 TOMe Kako Aa aktmsmpare u
[OeaKkTuBupaTte noBesnBake ca 6eXNYHOM
MpexXoM norneaajte nornasrse ,[1pe npee
ynoTpebe“.

13.3 CaBeTu 3a ywiteny eHepruje

Cnepehu caBeTu HaBedeHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam aa ywteguTe eHeprujy
npunvkom Kopuwhetwa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte BpaTta
anaparTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBak-a.
OppkaBajTe 3anTBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajTte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBame 1
TamHe, HepedriekTyjyhe nnexose u nocyae
na bucte noeBehanu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npearpesatu ypehaj npe kysara
OCWM aKo ce To MocebHO He npenopyuyje.

MpaBuTe WTO Kpahe pasmake namehy
neyera kaga UICTOBPEMEHO Npunpemare
HEeKOMuKo jena.

KyBamw-e ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKuUmje KyBaHa
ca BeHTunaTopom fa bucrte ywtegenm
eHeprujy.

Mpeoctana Tonnora

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMaruTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBare he
ce HacTaBuTu kopucTehn npeoctany ToNnoTy
y anapary.

KopucTute npeocrtany Tonnoty 3a

OAp>KaBak-€ TOMoTe XpaHe unu 3a
3arpeBase Apyre xpaHe.

Kapa vckrbyunte ypehaj, Ha gucnnejy je
rpukasaHa 3aocTtana TonnoTa unm
TemnepaTtypa.

OpapxaBame XpaHe TOnnom
M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrane
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TONsI0Te oApXanu TonsoTy xpaHe. Ha
avcnnejy ce npukasyje uHamkaTop rnpeocrane
TonnoTe unu Temneparypa.

KyBare ca UCKIby4YEHOM NlaMnu1LIOM
MckrbyunTe namnuLy TOKOM KyBaka.
YKrbyunTe je camo kaga Bam je noTpebHa.

BrnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop
dyHKUWja je npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBakba.

14. EKOJIOWKA NMUTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumboniom C)
MakoBatse oanoxute y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknmpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XXNBOTHE CPEANHE U IbyACKOT
30paBrba kao 1 y peumknnpatry oTnagHor
maTtepwujana ofi eNeKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX
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Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnumua ce
ayToMaTCKu UCKIbyyyje HakoH 30 cexk.
MoxxeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMaM TV O4YEKMBaHY
ywiteny eHepruje.

Baj-cpaj

Kapa je moryhe, nckreyunte Baj-cbaj pagn
ywiteae eHepruje.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom h:
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
MpounsBoa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peLvKnupame Unu ce o6paTuTe OMNLWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z aplikacijo.

Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

» Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.2 Elektricne povezave
2.1 Montaza
/\ UPOZORNENIE!
/I\ UPOZORNENIE! Nevarnost pozara in elektricnega udara.
To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba. » Elektri¢no priklju¢itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

+ Odstranite vso embalaZzo. » Naprava mora biti ozemljena.

* Ne names$cajte ali uporabljajte » Preverite, ali so parametri s plosGice za
poskodovane naprave. tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri¢no

* Upostevajte navodila za namestitev, ki so napetostjo omreZja.
na voljo na naSem spletnem mestu. » Vedno uporabite pravilno names$¢eno

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker varnostno vti¢nico.
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne » Ne uporabljajte razdelilnikov in podalj$kov.
rokavice in prilozeno obutev. + Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.

» Naprave ne vlecite za rocaj. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti

+ Napravo namestite na varno in primerno osebje pooblaséenega servisnega centra.
mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev. | « Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali

+ Upostevajte predpisano najmanj$o blizino vrat naprave ali odprtine pod
razdaljo do drugih naprav in enot. napravo, $e posebej, ko naprava deluje ali
Pred namestitvijo naprave preverite, ali se so vrata vroca.
vrata neovirano odpirajo. + Zascita pred udarom elektricnega toka

* Naprava je opremljena z elektricnim izoliranih delov in delov pod elektricno
hladilnim sistemom. Za krmiljenje napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
slednjega je potrebno elektri¢no mogodGe odstraniti brez orodja.
napajanje.
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+ Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vti€nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas€itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

« Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrSino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesSanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

* Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljsi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.
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« Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

* Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

* Ce napravo namestite za plo$¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosco pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.



2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, poZara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene plosce pocijo.

» Ce se steklene plosce vrat poSkodujejo, jih
takoj zamenjajte. Obrnite se na
pooblasceni servisni center.

» Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni, ker so tezka.

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

» Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CisCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

+ Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Piroliti€no ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvedbo piroliticnega ciS¢enja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
piroliticno Ciscenje.

* Med piroliti¢nim ¢iS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vroca, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro¢ zrak.

» Ker je piroliticno Cis¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$¢a hlape iz ostankov kuhanja in

materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim pirolitiénim ¢iS¢enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

* Med in po piroliticnem ciS€enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

» Hlapi, ki se spro$¢ajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem in zaCetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

« Visokotemperaturno piroliticno ¢iS¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

/N UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
« Uporabite samo originalne rezervne dele.

SLOVENSCINA 31



2.8 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na obcinsko upravo.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled
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4. NADZORNA PLOSCA

4.1 Vklop in izklop naprave
Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskocijo.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice

obrnite v polozaj za izklop

4.2 Pregled upravljalne plos¢e

e lzkljuCite napravo iz napajanja.
» Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Upravljalna plo3¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Grelnik

B Lu

Ventilator

Bl Nosilec police, snemljiv
El Polozaji polic

-O- Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu-
' ¢i naprave.
\ﬁ Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-

je: Klju€avnica.

OK Pritisnite za potrditev izbire.

4.3 Indikatorji prikazovalnika

D®n.-l RB°H%H=:=:»DEM°

h:min:s

Q,,O:m' S ol &

@ Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.

]1 Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-
> je: Hitro segrevanje.
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Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

B Naprava je zaklenjena.




\/\@ Podmeni: Kuharski pomoénik.

Cas zakasnjenega vklopa je vklopliena.

N |l®

mr/ Podmeni: Ciséenje. Cas delovanja je vklopliena.
@ Podmeni: Nastavitve Wi-Fi je vklopljena.
)) Hitro segrevanje pecice je vklopljena. ’é‘ Daljinsko upravljanje je vklopljena.

D Odstevalna ura je vklopljena.

Cas priprave je vklopliena.
STOP

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Nastavitev c¢asa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost
pocakajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
"00:00" ali "12:00" (odvisno od modela).

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas.
2. Pritisnite OK,

5.2 ZacCetno predgrevanje in
¢iséenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. 1z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h.

3. Nastavite funkcijo @, Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. lIzklopite napravo in po¢akajte, da se
ohladi.

Vrstica poteka - vizualno prikazuje, kdaj
naprava doseze nastavljeno temperatu-
ro ali kdaj se €as kuhanja izteCe.

6. Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.3 Brezzi¢na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:
brezzi€no omrezje z internetno povezavo,

* Mobilna naprava, povezana z istim
brezzi¢nim omrezjem.

1. Za prenos aplikacije skenirajte QR kodo,
ki se nahaja na hrbtni strani navodil za
uporabo. Aplikacijo si lahko prenesete
tudi neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. Upostevajte navodila za uporabo
aplikacije.

Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete =.

4. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @/
Wi-Fi. Vklopite ali izklopite ga. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabac,
Spremenite: Nastavitvami.

Wi-Fi je vklopljeno kot privzeto. Preberite si

poglavje "Energetska ucinkovitost", nasveti

za varCevanje z energijo.

@

|1z varnostnih razlogov se daljinsko
upravljanje samodejno izklopi po 24 h.
Po potrebi ponovite namestitev.
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Frekvenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. mo¢ EIRP < 20 dBm (100 mW )
Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezpla¢ni in

6. DNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Funkcije pecice

Vroéi zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha, ker ventilator enakomerno poraz-
deli toploto po notranjosti pecice.

IZ] Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju
reSetke.

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

|

€ Pizza funkcija
Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo ve¢
toplote od spodaj.

g Gretje spodaj
Za zapecenost in hrustljavo dno. Uporabite

Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja).
Cas odtaljevanja je odvisen od koli¢ine in veli-
kosti zamrznjene hrane.

k
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odprtokodni programski opremi. AEG izraza
hvaleznost za prispevke odprtokodne
programske opreme in skupnosti s podrocja
robotike razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske
opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o
njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih
pogojih za licenco obiscite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS).

E ¥Iaino p_eégnje B )

a funkcija je zasnovana za var¢evanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razli-
kuje od nastavljene. Uporabljena je akumuli-
rana toplota. Mo€ segrevanja se lahko zmanj-
§a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje
»Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pece-
nje.

Zar
[j Za pecenje tankih Zivil na Zaru in popekanje
kruha.

Infra pecenje
Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.



Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za varCevanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

S Hitro segrevanje pecice - pritisnite in

drzite , da skrajSate ¢as segrevanja. Na voljo

je za nekatere funkcije pecice. Ventilator se

lahko vklopi samodejno.

6.4 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomocnika in nastavitev.

1. Zavrtite gumb za funkcije pedice na =.

Na prikazovalniku se prikaze % rrrr/ @
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono

za vstop v podmeni. Pritisnite OK,
6.5 Nastavitev: Kuharski
pomoénik ¥

Kuharski pomo¢énik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske

jedi. Programi se zazenejo z ustrezno
nastavitvijo. Med kuhanjem lahko spremenite
Cas in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pedice na =.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
tezo. Moznost je na voljo za izbrane jedi.
Pritisnite OK.

5. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

6. Ko se funkcija kon€a, preverite, ali je

hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomoc¢nik

Legenda

|j Na voljo je nastavitev teze.

E Preden zacnete peci, predhodno ogrejte apa-
rat.

B Visina reSetke. Preberite si poglavje "Opis iz-
delka".

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

P1 Goveja pecenka,
manj pec¢ena

P2 Goveja pecenka, 1-15kg;4-5cm
srednje pecena debelih kosov

P3 Goveja pec¢enka, do-
bro pecena

B 2; pekac za pecivo
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Zrezek, srednje pe- 180 - 220 g na kos;
P4 ¢en 3 cm debele rezine

E IEI 3; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Pecenal/dusena gove-
dina (brzolna pec¢en-

1.5-2kg

ﬂ B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje

P5 ka, notranje stegno, Nek\z;j :nir)tut prazite ;neso v vroci posodi. Dodajte tekoci-
debela potrebusina) no. vstavite v aparat.
Goveja pecenka,
P6 manj pec¢ena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja pecenka, 1-15kq: 4-5 El 2; pekaé za pecivo
dni . .5 kg; cm L B
P7 srednje pecena (pe- debelih kosov Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
&enje z nizko temp.) rat.
Goveja pec¢enka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
P10 Goveji file, sredlr(lji 0,5-15kg;5-6 E 2; pekac za pecivo . ] )
pg(;en (pocasno kuha- 4 Pl kosov  Nekaj minut prazite meso v vrodi posodi. Vstavite v apa-
nje rat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
P12 Tlelgc1a pecenka (npr.  0.8-15 !(g; 4- em |j B 2; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
plece) debeli kosi - s ) .
Dodaijte tekocino. Pecite pokrito.
P13 :ﬁ‘;ﬁ:ésevmjsm vrat 15-2kg ﬂ El 2; posoda za pecenje na mrezi za pe¢enje
Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.
:i;::g'tne;(g ()ecenje z 15-2kg E 2; pekac za pecivo
P14 ’ Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite, da se enakomer-
no zapece.
Svinjska ledvenape- 1-15kg;5-6cm . . _—
P15 éenkja, sveza P debeli% KoSoV El 2; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
Svinjska rebra 25_11?059; Lép_o:rsa:ge B 3; globok pekaé
P16 tanke{ rebrca Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci Gasa pecenja meso obrnite.
P17 izg:!rj‘:qe stegno s 1.511;355% lZo-sgvcm E 2; posoda za pecenje n_a_pveka(:u za pecivo .
Dodajte teko€ino. Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Cel piscanec 1-1.5kg; sveze Ifl El 2; kozica na pekacu za pecivo
P18 Po polovici ¢asa pecenja piS§¢anca obrnite, da se enako-
merno zapece.
p19 Piséanec, polovica 0.5-0.8kg E 3: pekac za pecivo
P20 Piscancje prsi 180 -200 g nakos E B 2; kozica na mrezi za pecenje

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
PiS¢ancja bedra, sve- - El 3: pekac za pecivo
P21 #a Ce ste pi$¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg Ifl El 2; posoda za pe€enje na mrezi za pecenje
P22 Postavite meso v posodo za pecenje. Po polovici asa
pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg = 2; globoki pekaé
P23 Postavite meso na globok pekac¢. Po polovici ¢asa pece-
nja gos obrnite.
P24 Mesnastruca kg E 2; mreza za pecenje
P25 gaerls riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo El 2 peka{: za pecivo ) ) N
Ribo napolnite z maslom, zaimbami in zeliS&i.
P26 Ribji file . E B 3; kozica na mrezi za pec€enje
Skutna torta -
P27 B 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jaboleni kolac . =] 3; pekaé za pecivo
P29 Jabolcna pita ) = 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jaboléna pita -
P30 P E 1; @ 22 cm model za pito na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 | czniki 9 E 3; globok pekaé
p32 Muffini . =] 3; pekaé za muffine na mrezi za peéenje
P33 Biskvitno pecivo ) = 2; model za kruh na mrezi za peéenje
P34 Pecen krompir ke E 2; peka¢ za pecivo
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
P35 Egacﬁnl krompir v ob- kg E 3i_peka<': za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite krompir na kose.
P36 gll;iana zelenjava na 1-15kg B 3i_peka<': za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite zelenjavo na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg El 3; pekaé za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . . .
P38 mrznjen El 3; pekaé za pecivo
P39 mz::f;aslzsﬂﬁ?rﬁvl:ia_ 1-15kg B 2; mesni zvitki na mrezi za peéenje

nja listici
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P40 Gratiniran kr_omplr 1-15kg El 1; mesni zvitki na mrezi za pe€enje
(surov krompir) Y . S )
Po polovici €asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P42 Sveza pizza, debela - EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis ) E 2; model za pecenje na mrezi za pecenje
Francoske Strucke / 0.8 k . . .
P44 ciabatta / beli kruh 9 EJVE' 2; pekac za pecivo, _obdan s papirjem za peko
Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
P45 :?L?S;ma“ rzen/ér- Tk EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko /

modelom za kruh na mrezi za pecenje

6.6 Spreminjanje: Nastavitve o

— Nastavitev: Vrednost
1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na =. 05 Cas delovanja Vklop/izklop
2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @
e Osvetlitev Vklop/Izklo
Pritisnite OK. 06 P P
3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete o7 Hitro segrevanje peci-  Vklop/izklop
nastavitev. Pritisnite OK. ce
4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite 08 Opomnik za &igtenje  Vklop/Izklop
vrednost. Pritisnite O,K' . L 09 WiFi Vklop/lzklop
5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da zapustite Meni. 10 Samodejno daljinsko  Vklop/Izklop
. . delovanje
Podmeni: Nastavitve
11 Pozabi omrezje Da/ne
Nastavitev: Vrednost 12 Predstavitveni na¢in Aktivacijska koda:
: 2468
01 Ura Spremeni
Razli¢ica programske  Preverjanje
02 Osvetlitev 1-5 13 ooreme prog an
03 Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 - 14 Ponastavi vse nasta- Da/ne
Izklop zvoka vitve
04 Glasnost 1-4

7. DODATNE FUNKCIJE
7.1 Klju€avnica i)

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.
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Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi,
zaklene upravljalno plosc¢o, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.

Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,

ohranja upravljalno plo$¢o zaklenjeno, kar
preprecuje nenameren vklop naprave.




G- pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvoc¢ni signal. &- utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

& - pritisnite in drzite za izklop funkcije.

7.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pegice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
€asu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

8. CASOVNE FUNKCIJE
8.1 Opis funkcij timerja

Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-

gramska ura izteCe, se oglasi zvo¢ni
signal. Ta funkcija ne vpliva na delova-
nje naprave in jo lahko kadar koli na-
stavite.

Odstevalna
ura

Za nastavitev ¢asa priprave hrane. Ko

STOP se programska ura konéa, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-
ve modejno izklopi.
@ Za zamik zaCetka in/ali konca pecenja.
Cas zakas-
njenega
vklopa
@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.

Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne
vpliva na delovanje naprave in jo lahko
kadar koli nastavite.

Cas delova-
nja

8.2 Nastavitev: Odstevalna ura L

1. Pritisnite O.

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in Q
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev OdStevalna ura.

3. Pritisnite OK. Programska ura zacne
takoj odstevati Cas.

(°C) D (n)

250 - maksimalno 3

Ce nameravate funkcijo pegice uporabljati
dlje Casa, kot je Cas za samodejni izklop,
nastavite dolZino pecenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Cas zakasnjenega
vklopa.

7.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

8.3 Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku
ne prikaze: 0:00 in swor.

3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Pritisnite OK. Programska ura zacne
takoj odstevati Cas.

5. Ko se &as iztege, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.4 Nastavitev: Cas zakasnjenega

vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku

ne prikaze: @ in START .
3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacetni Cas.

4. Pritisnite OK.
. . o Ty
Na prikazovalniku se prikaze: =-:-- @ sTop .
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5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
¢as konca.

6. Pritisnite OK.
Programska ura zaéne odstevati ¢as ob
nastavljenem zacetnem casu.

7. Ko se Cas iztece, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.5 Nastavitev: Cas delovanja )

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ’E,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete {0 /
Cas delovanja. Oglejte si poglavje
"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.

3. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite Cas delovanja.

5. Pritisnite OK.
8.6 Nastavitev: Ura

Obrnite gumb za funkcije pecice na =,
da odprete Meni.

Obrnite upravljalni gumb, da izberete et /
Ura. Oglejte si poglavje "Vsakodnevna
uporaba", Meni: Nastavitvami.

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK,

N

9. UPORABA DODATNE OPREME

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Dodatna oprema je na voljo gle-
de na model. Skenirajte QR ko-
do, da preverite, kako uporabljati
dodatno opremo, ki je priloZzena
napravi. Dodatno opremo lahko
narocite loCeno. Za ve¢ informacij -
se obrite na lokalnega dobavite-  [w] b=
lja. '

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca resetk. Poskrbite, da se bo

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pecenje

Temperature in Casi peCenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.
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polica dotikala hrbtne strani pecice, nogice pa
bodo obrnjene navzdol.

ﬁi§\
=

Ce ima pekad nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se prepricaite,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocCine.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporo¢ene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za dolo¢ene vrste hrane.



Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.

Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev,

poiscite podobne.

Za nasvete glede varCevanja z energijo si

preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

§§§ Vrsta Zivila

p =2l
Funkcija pecice
o,

Temperatura

Pribor

] &

Polozaj reSetke

Cas priprave (min)

10.2 Vlazno pecenje - priporoc¢eni

pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,

premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,

premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina

5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,

premer 28cm

10.3 Vlazno peéenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

pa— o,
L, = C = O
Buhtlji, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pec€enje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kolaé z le3-  Pekaé ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Keramicni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posiranariba, 0,3 kg  Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
PosSirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-35
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Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
PiSkoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, poSirana, Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30
va, 0,7 kg
10.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
= - o,
&L, = =l C O
Drobno pecivo (20 kosov  Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 170 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vroci zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Drobno pecivo (20 kosov  Vrogi zrak Peka¢ za 2in4 150 - 160 20-35
na pekac) pecivo
Jabol€na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90
pecenje @ 20 cm pecenje
Jabol¢na pita, 2 modela za Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90
pecenje @ 20 cm pecenje
Biskvit brez masc¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50
del peciva @ 26 cm 1) pecenje
Biskvit brez mascob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2 160 40 - 50
del peciva @ 26 cm 1) pecenje
Biskvit brez mas¢ob, mo-  Vrogi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60
del peciva @ 26 cm 1) pecenje
Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 3 140 - 150 20-40
pecivo
Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo
Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Peka¢ za 3 140 - 150 25-45
pecivo
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Toast 1) Zar Mreza za 4 Najvedje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

11. SKRB IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o ¢iS€enju
Cistilna sredstva

» Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.

» Za CiSCenje kovinskih povrSin uporabite
namensko ¢istilno sredstvo

* Madeze ocistite z blagim Cistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

» Po vsaki uporabi ocCistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

* Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce zelite zmanjSati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut
pred zacetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

* Vso dodatno opremo o istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago distilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemaniju
ne Cistite z abrazivnimi €istilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje nosilcev resSetk

Pred zaetkom CiS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. lzklopite napravo in po¢akajte, da se
ohladi.

2. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.
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4. Nosilce reSetk namestite v obratnem

_ zaporedju.

Ce so prilozena teleskopska vodila, morajo
biti zadrzevalni zati¢i usmerjeni napre;j.

11.3 Pirolitiéno ¢iSéenje

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
socasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, Ce niste povsem zaprli
vrat pecice.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Odstranite vso opremo

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim cistilnim sredstvom.

4. Obrnite gumb za funkcije pe€ice na ?Z_,
da odprete Meni.

5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete rrrr/
in pritisnite OK.
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Program ¢is€enja Trajanje
C1 - Rahlo ¢is¢enje 1h

C2 - Obic¢ajno ciscenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS¢enje 2 h 30 min

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program ¢iS¢enja in pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za zagetek Giscenja.

Ko se zazene CiSCenje, so vrata naprave
zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena. Dokler se
vrata ne odklenejo, prikazovalnik prikazuje

&.

8. Po CiS€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice o istite
z mehko krpo in vodo.

11.4 Opomnik za ¢iS€enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno odistiti
s piroliticnim ¢iS€¢enjem. Opomnik lahko
izklopite v podmeniju: Nastavitve. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabac,
Spremenite: Nastavitve.

11.5 Odstranjevanje in names¢éanje
vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za
¢iS¢enje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plosce. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namesc¢anje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.
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2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskodijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Drzite steklene ploSce vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo.
Zacnite z zgornjo ploSco. Poskrbite, da
steklene plo$ce povsem zdrsnejo iz
nosilcev.



8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po CiS€enju namestite steklene plosce in

. vrata pecice.

Ce so vrata pravilno namesc¢ena, boste pri

zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni plosci (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plosce. Vsaka
steklena plosca je videti drugacna, da je
razstavljanje in sestavljanje lazje.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

A
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11.6 Zamenjava zarnice

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

/\ POZOR!

Halogensko zarnico vedno drzite s krpo,
da se ostanki mas€obe ne zazgejo na
nje;j.

Zarnica na zadniji steni

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. Qcistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.
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12.1 Kaj storite v primeru ...

Tezava

Prepricajte se, ali

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju€avnica je izklopljeno.

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu€ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

®

Ce se na prikazovalniku prikaze koda
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite
in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblascéeni servisni center.

12.2 Servisni podatki

Ce teZave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Plos¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna Stevilka (PNC):

Serijska Stevilka (S.N.):

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju

Ime dobavitelja

AEG

Identifikacija modela

TU5PB431SB 949498325

Indeks energijske ucinkovitosti

61.2

Razred energijske ucinkovitosti

A++

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel
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Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0.52 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

30.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega €asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti 0.8W
Poraba energije v omreznem stanju pripravljenosti 20W
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci 20 min

Za navodila o vklopu in izklopu brezzi¢ne
omrezne povezave si oglejte poglavje "Pred
prvo uporabo".

13.3 Nasveti za var€evanje z
energijo

Spodniji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte

temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota ali temperatura.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lug. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

Wi-Fi

Ko je mogoce, izklopite Wi-Fi, da prihranite
energijo.
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14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
A%

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.
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